Aperitifempfehlung | mit Alkohol Euro

Herbstling 0,21 8,50
Rum | Zwetschge | Feige | Orange | Tonic Water

Golden Lillet 0,21 8,50
Lillet | Quitte | Sekt

Aperitifempfehlung | alkoholfrei

Herbstlimo - im Weckglas 0,51 7,50
Zwetschge | Feige | Orange | Soda
*Herbstlimo als Aperitif 0,21 5,50

Apfel-Quitte spritziger Friichtemix 0,11 5,00

Staatsweingut Weinsberg

Weinempfehlung
2020 Rotweincuvée II ***
Acolon | Cabernet Mitos

Weingut Laicher, Obersulm-Willsbach
Alkohol 13,5 % Vol. | Sdure 53 g/l | Restzucker 8,3 g/l

Die vielschichtige Cuvée aus Acolon und Cabernet Mitos présentiert sich farbintensiv, wiirzig, mit
Aromen von dunklen Beeren, Leder und Vanille. Durch viel Fille, eine zarte Tanninstruktur,

intensive Aromen und eine dezente Restsiifle bringt sie es geschmacklich zum absoluten Erlebnis.

0,11 4,80 € | 0,21 9,60 € | 0,751 29,00 €
Wein des Monats
2023 Spétburgunder "Edition R", QbA trocken

Remstalkellerei eG, Weinstadt

Alkohol 13,5 % Vol. | Sdure 5,6 g/l | Restzucker 5,8 g/l

Der kriftig-stoffige Spatburgunder betort mit Noten von Sauerkirsche, Waldbeeren, getrockneten Tomaten
sowie feinem Kiimmel. Im Abgang prigt er sich dank der feinen Gerbstoffe langer ein.

0,11 4,80€ | 0,21 9,60€ | 0,751 29,00 €
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Die gepriiften und ausgezeichneten Restaurants "Haus der Baden-Wiirttemberger Weine" stehen

fiir regionale Weinkompetenz im Genief3erland Baden-Wiirttemberg.



$

Regional genieBen =

Genieflermenii

Kiirbissuppe

Kirbiskerne | Kiirbisol
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Backchen vom Weidekalb

Romanesco | Kiirbisspalten | gerostetes SiifSkartoffelpiiree
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Trio von der Quitte

Sorbet | Muffin | Panna cotta
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Ment 51,00 | Weinbegleitung je 0,11 15,50

Weinbegleitung

2023 Riesling Kabinett trocken
Weingut A. Heinrich Obersulm-Siilzbach

2020 Rotweincuvée II ***

Weingut Laicher, Obersulm-Willsbach

Apfel-Quitte spritziger Friichtemix

Staatsweingut Weinsberg

Schmeck den Siiden
ﬁz&ﬁwaff(e/{

Baden-Wiirttemberg

Wir "Schmeck den Stiden"-Gastronomen bringen Thnen ein Stiick unserer Heimat

0,11
0,21

0,11
0,21

0,11

auf den Teller: regionaler Anbau, kurze Transportwege und frische Produkte.

5,60
11,20

5,30
10,50

5,00



Suppen

Rinderkraftbriihe
Schnittlauch | Schinkenschéberl

Kiirbissuppe

Kiirbiskerne | Kiirbisol

Salate

Bunter Salat

Radieschen | Kresse

Grofler bunter Blattsalat

Reisbéllchen gefiillt mit Petersilienwurzel

Grofler bunter Blattsalat mit Kartoffelsalat, Ei
mit
gebackenen Chorizo-Friihlingsrollen
gebratenem Filet vom Saibling aus dem Echaztal
gebratenen Roastbeef-Streifen vom Weiderind

gebratenen Streifen von der Bio-Pute vom Sternhof

Vorspeisen

Garnelencarpaccio | Krustentierfond

Euro

. 7,50

IR 9380
veganig

IR 780

vegan 21,00

15,00

20,00
3R 21,00
21,00
$R 21,00

21,00

Avocadomayonnaise | Limettencrémefraiche | Gelbe Karotte

Reisballchen gefiillt mit Petersilienwurzel

Tofucreme | Gelbe Bete | Rote-Bete-Sud | Sesam

vegan 16,50



Fischgerichte Euro

Trio vom Seeteufel, Garnele und Thunfisch 38,50

Mangold | Artischocken | Pommes Rissolées

Saiblingsfilet aus dem Echaztal | Vermouthsauce $R 31,10
Bayrisch Kraut | Kiirbiskartoffelgratin klein 28,60
Matjes "Hausfrauen Art" 20,70

Schnittlauchkartoffeln

Vegetarische Gerichte

Sautierte Bandnudeln | Kiirbisrahm vegan@ 21,50

Kiirbis | Linsen | Krauterseitlinge | confierte Tomaten

Késspitzle | Bergkase $R 20,70

zweierlei Zwiebeln | gemischter Salat | Schnittlauch

Gebratener Kiirbisstrudel | Krautersauce vegan@ 23,50

gerOstetes Suisskartoffelpiiree | Feto | Austernpilze | Romanesco

Pflanzliches Menii  vegang@

Reisballchen gefiillt mit Petersilienwurzel

Tofucreme | Gelbe Bete | Rote-Bete-Sud | Sesam

Sautierte Bandnudeln | Kiirbisrahm

Kiirbis | Linsen | Krauterseitlinge | confierte Tomaten

Zwetschgentiramisu im Weckglas

Kakao | Minze

45,00



Hauptgerichte

Rosa gebratener Hirschriicken | Sauerkirschsauce

Quittenchutney | Krauterseitlinge | Kiirbiskartoffelgratin

Backchen vom Weidekalb

Romanesco | Kiirbisspalten | gerostetes StifSkartoftelpiiree

Schwiabischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind

Lembergersauce | hausgemachte Spitzle

Sauerbraten vom Bio-Rind in kriftiger Sauce

Preiselbeeren | Semmelknodel

Kachelfleisch vom Schwabisch-Hallischen Landschwein

Mangold | Artischocken | Pommes Rissolées

Hacksteak vom Weiderind | Thymiansauce

Bayrisch Kraut | Schmorzwiebeln | Schupfnudeln

Maultaschen in der Briithe

gebraunte Zwiebeln | bunter Salat | Kartoffelsalat

weitere Beilagen
normale Portion
grofle Portion

bunter Salat | Radieschen | Kresse

B. 0
nach

(
£G-Oko-Verordnung

Euro
38,00
31,50
31,00
SR 2590
klein 23,40
$R 23,50
21,50
klein 19,00
$R 20,50
3,50
6,00
SR 780

Folgende Produkte in unserer Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung: Mehl, Ole

(aufBer Krauter-, Gewtirz- und Frittiercle), Essige, Karotten, Kartoffeln (aufSer Pommes Frites und

Kroketten), Puten, Landgockel, Kaffee und Tee (aufler entkoffeinierte Kaffees), sowie alle Milch-
und Kiseprodukte (aufer Eis, Sahne und Parmesan) | DE-OKO-006



