Wasenweiler Kreuzhalde
Spatburgunder Rotwein
QbA trocken 0,751

Jahrgang: 2017

Farbe: leuchtendes Rubinrot

Geruch: dezente Frucht nach Brombeer und Kirsche

Geschmack elegant und geschmeidig, durchzogen mit reifen Tanninen,

kréftige Struktur, ausgewogen

Trinktemperatur: 16-18°C

Haltbarkeit: 4 -5 Jahre

Speisenempfehlung: kriftige Speisen, zu dunklem Fleisch, Génsebraten, Wildterrinen

Rinderbraten

Besonderheiten: Auf LoBboden gewachsen, reine Siidlage, Kleinterrasse,
Maischevergoren

Inhalt: 0,751

Alkohol: 13,0%

Restzucker: 4,7¢/1

Séure: 4,4¢/1



