Sorte
Jahrgang

Bezeichnung

Ausgezeichnet mit
Bereich
Bodenart

Ausbau

Analyse

Charakteristik

Speisezuordnung

SASBACHER

Spatburgunder Rotwein
2016

Sasbacher Rote Halde
Spatburgunder Rotwein
Spatlese trocken ,,Barrique’

(i

Kaiserstuhl
Vulkanverwitterung
- Maischegarung

- Ausbau und Reifung ca. 15 Mon. im kleinen Holzfass
-107° Ochsle

Alkohol 14,0 %vol.
Restzucker 5,1g/l
Gesamtsaure 5,2 g/l

In der Farbe dunkles Rubin mit kraftigen dunklen
Schatten.

Im Geruch dezenter EinfluB des Barriques mit
Vanille-Rostaromen, Kaffee, Mokka, sowie ein Hauch
von Tabak, eingebaut in die Bouquet-Vielfalt dieses
Spatburgunders.

Im Geschmack kraftiger Kérper, voluminds und dabei
schon wieder samtig im Abgang.

Wildgerichte, Lamm, kraftige Kasesorten wie z.B.
Roquefort, Lamm- und Ziegenkase



