Aperitifempfehlung | mit Alkohol Euro
Sarti Spritz 9,50
Sarti | Sekt | Soda

Basil Spritz 9,50

Basilikum | Limoncello | Sekt | Soda

Muskatellersekt trocken 0,11 6,00

Genossenschaftskellerei Heilbronn

Aperitifempfehlung | alkoholfrei
Rhabarberry 8,00
Rhabarber | Zitrone | Wildberry

Basil Tonic 8,00

Basilikum | Zitrone | Tonic Water

Wein des Monats
2024 Spétburgunder Rosé Gutswein, trocken

Andreas Mannle - Schwarzwald.Wein.Haus, Durbach
Alkohol 12,0 % Vol. | Séaure 6,3 g/l | Restzucker 6,5 g/l

Unser Rosé Gutswein trocken besticht durch seine leuchtende Farbe und verlockende Frische. In der
Nase zeigen sich fruchtige Aromen von Erd- und Himbeeren, die sich am Gaumen mit einer feinen,
saftigen Struktur fortsetzen. Die ausgewogene Sdure und der fruchtige Charakter verleihen diesem
Wein eine besondere Frische und machen ihn zum idealen Begleiter fiir warme Tage oder gesellige
Abende. Ein unkomplizierter aber ausdrucksstarker Rosé.

0,11 5,40 € | 0,21 10,80€ | 0,751 32,00 €

WEIN

Die gepriiften und ausgezeichneten Restaurants "Haus der Baden-Wiirttemberger Weine" stehen fiir

regionale Weinkompetenz im Genieflerland Baden-Wiirttemberg.



Regional geniellen ™
Spargelzeit

Portion weifSer Spargel aus dem Unterland SR 26,00
Sauce Hollandaise | Kartoffeln oder Krauterfladle

veganfg Albaol | Kartoffeln

dazu empfehlen wir:

kleines Kalbssteak 18,00
Portion gekochter echt hallischer Wacholderschinken 12,00
kleines gebratenes Saiblingsfilet 13,00
kleines paniertes Kalbsschnitzel 15,00
Spargelgerichte
Gefiillte Koniginpastete 28,00

Kalbsoberschale | zweierlei Spargel | Steinchampignons |

Wildkrautersalat

Gebratener griiner Spargel 30,50
Burrata | Pinienkerne | Rosinen | Olivenol | Dinkelbaguette

veganf@ pflanzlicher Mozzarella

Weinempfehlung

2023 Rappenhof Muskateller trocken 0,11 4,30
von den Reben direkt am Rappenhof 0,21 8,50

2023 Sauvignon Blanc, trocken 0,11 5,40

Privatkellerei Eberbach-Schifer, Lauffen a. N. 0,21 10,80



Suppen

Rinderkraftbrithe

Kréautereierstich | Schnittlauch

Suppe vom Unterldander Spargel

Kréiuterol | Croutons

Salate

Bunter Salat

Radieschen | Kresse

Grofler bunter Blattsalat
gebackene Blumenkohlnuggets | Aioli

Grofler bunter Blattsalat mit Kartoffelsalat, Ei und
gebratenem Filet vom Saibling aus dem Echaztal
gebratenen Roastbeef-Streifen vom Weiderind

gebratenen Streifen von der Bio-Pute vom Sternhof

Vorspeisen

Fruchtiger Salat vom griinen und weiflen Spargel

Apfel-Balsamico-Dressing | Erdbeeren | Rauchmandeln

Carpaccio vom Kabeljau und Atlantik Lachs

Passionsfruchtdressing | Wasabi Mayonaise | Baby Leaf

vegang

veganig

Euro

7,50

9,50

7,80

19,50

21,00
20,00
21,00

19,90

19,50



Fischgerichte Euro

Gebratenes Filet vom Saibling aus dem Echaztal SR 31,10
Rieslingsauce | Pak Choi | Safranrisotto klein 28,60
Rosa gebratene Thunfischmedaillons 36,00

asiatisches Spargelragout | Sesam | Litschi | Mie-Nudeln

Matjes "Hausfrauen Art" 20,70
Schnittlauchkartoffeln

Vegetarische Gerichte

Gebackene Blumenkohlnuggets | Aioli vegan@ 22,00

Rosmarinkartoffeln | Salatbouquet

Pflanzliche Shakshuka* 22,00

Kichererbsen | Spiegelei | Dinkelbaguette
veganf@ auf Wunsch ohne Spiegelei

*pikantes orientalisches Gericht aus einer aromatischen

Tomaten-Paprika-Sauce

Pflanzliches Menii  vegan@

Fruchtiger Salat vom griinen und weif3en Spargel
Apfel-Balsamico-Dressing | Erdbeeren | Rauchmandeln
Wy
b &

Gebackene Blumenkohlnuggets | Aioli
Rosmarinkartoffeln | Salatbouquet
A
5\;751

Pflanzlicher Rhabarbermuffin

Baiser | Schokoladenemulsion

48,00



Hauptgerichte Euro

Cordon Bleu vom Schwabisch-Hallischen Landschwein S 2740

Schwibisch-Hallischer Schinken | Bio-Emmentaler | Curly fries

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind 31,00

Lembergersauce | hausgemachte Spitzle

Sauerbraten vom Bio-Rind in kriftiger Sauce R 25,40
Preiselbeeren | Semmelknodel klein 22,90
Gebratene Fleischkiichle vom Weiderind 21,50

Fenchel | rote Paprika | Rosmarinkartoffeln

Maultaschen in der Briihe $R 20,50
gebraunte Zwiebeln | bunter Salat | Kartoffelsalat

weitere Beilagen

normale Portion 3,50
grofie Portion 6,00
bunter Salat | Radieschen | Kresse SR 780

B.O.
nach :

d
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Folgende Produkte in unserer Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung: Mehl, Ole
(aufBer Krauter-, Gewiirz- und Frittierole), Essige, Karotten, Kartoffeln (aufler Pommes Frites und
Kroketten), Puten, Landgockel, Kaffee und Tee (aufler entkoffeinierte Kaffees), sowie alle Milch- und
Kiseprodukte (aufler Eis, Sahne und Parmesan) | DE-OKO-006



