
Aperitifempfehlung | mit Alkohol Euro
Sarti Spritz 9,50

Sarti | Sekt | Soda

Basil Spritz 9,50
Basilikum | Limoncello | Sekt | Soda

Muskatellersekt trocken 0,1l 6,00
Genossenschaftskellerei Heilbronn

Aperitifempfehlung | alkoholfrei
Rhabarberry 8,00

Rhabarber | Zitrone | Wildberry

Basil Tonic 8,00
Basilikum | Zitrone | Tonic Water

Unser Rosé Gutswein trocken besticht durch seine leuchtende Farbe und verlockende Frische. In der 
Nase zeigen sich fruchtige Aromen von Erd- und Himbeeren, die sich am Gaumen mit einer feinen, 
saftigen Struktur fortsetzen. Die ausgewogene Säure und der fruchtige Charakter verleihen diesem 
Wein eine besondere Frische und machen ihn zum idealen Begleiter für warme Tage oder gesellige 

Abende. Ein unkomplizierter aber ausdrucksstarker Rosé.

Alkohol 12,0 % Vol.   |   Säure 6,3 g/l   |   Restzucker 6,5 g/l

2024 Spätburgunder Rosé Gutswein, trocken
Andreas Männle - Schwarzwald.Wein.Haus, Durbach

Wein des Monats

0,1l  5,40 €   |   0,2l  10,80 €    |   0,75l  32,00 € 

Die geprüften und ausgezeichneten Restaurants "Haus der Baden-Württemberger Weine" stehen für 
regionale Weinkompetenz im Genießerland Baden-Württemberg.



Spargelzeit

Portion weißer Spargel aus dem Unterland 26,00
Sauce Hollandaise | Kartoffeln oder Kräuterflädle
             Albaöl | Kartoffeln

dazu empfehlen wir:
kleines Kalbssteak 18,00
Portion gekochter echt hällischer Wacholderschinken 12,00
kleines gebratenes Saiblingsfilet 13,00
kleines paniertes Kalbsschnitzel 15,00

Spargelgerichte

Gefüllte Königinpastete 28,00
Kalbsoberschale | zweierlei Spargel | Steinchampignons |
Wildkräutersalat

Gebratener grüner Spargel 30,50
Burrata | Pinienkerne | Rosinen | Olivenöl | Dinkelbaguette
             pflanzlicher Mozzarella 

Weinempfehlung

2023 Rappenhof Muskateller trocken 0,1l 4,30
von den Reben direkt am Rappenhof 0,2l 8,50

2023 Sauvignon Blanc, trocken 0,1l 5,40
Privatkellerei Eberbach-Schäfer, Lauffen a. N. 0,2l 10,80

Regional genießen



Suppen Euro

Rinderkraftbrühe 7,50
Kräutereierstich | Schnittlauch

Suppe vom Unterländer Spargel 9,50
Kräuteröl | Croutons

Salate

Bunter Salat 7,80
Radieschen | Kresse 

Großer bunter Blattsalat 19,50
gebackene Blumenkohlnuggets | Aioli

Großer bunter Blattsalat mit Kartoffelsalat, Ei und
gebratenem Filet vom Saibling aus dem Echaztal 21,00
gebratenen Roastbeef-Streifen vom Weiderind 20,00
gebratenen Streifen von der Bio-Pute vom Sternhof 21,00

Vorspeisen

Fruchtiger Salat vom grünen und weißen Spargel 19,90
Apfel-Balsamico-Dressing | Erdbeeren | Rauchmandeln 

Carpaccio vom Kabeljau und Atlantik Lachs 19,50
Passionsfruchtdressing | Wasabi Mayonaise | Baby Leaf



Fischgerichte Euro

Gebratenes Filet vom Saibling aus dem Echaztal 31,10
Rieslingsauce | Pak Choi | Safranrisotto klein 28,60

Rosa gebratene Thunfischmedaillons 36,00
asiatisches Spargelragout | Sesam | Litschi | Mie-Nudeln

Matjes "Hausfrauen Art" 20,70
Schnittlauchkartoffeln

Vegetarische Gerichte

Gebackene Blumenkohlnuggets | Aioli 22,00
Rosmarinkartoffeln | Salatbouquet

Pflanzliche Shakshuka* 22,00
Kichererbsen | Spiegelei | Dinkelbaguette
            auf Wunsch ohne Spiegelei
*pikantes orientalisches Gericht aus einer aromatischen 
 Tomaten-Paprika-Sauce

Apfel-Balsamico-Dressing | Erdbeeren | Rauchmandeln 

48,00

Baiser | Schokoladenemulsion
Pflanzlicher Rhabarbermuffin

Gebackene Blumenkohlnuggets | Aioli 

Fruchtiger Salat vom grünen und weißen Spargel

Pflanzliches Menü

Rosmarinkartoffeln | Salatbouquet



Hauptgerichte Euro

Cordon Bleu vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein 27,40
Schwäbisch-Hällischer Schinken | Bio-Emmentaler | Curly fries

Schwäbischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind 31,00
Lembergersauce | hausgemachte Spätzle 

Sauerbraten vom Bio-Rind in kräftiger Sauce 25,40
Preiselbeeren | Semmelknödel klein 22,90

Gebratene Fleischküchle vom Weiderind 21,50
Fenchel | rote Paprika | Rosmarinkartoffeln

Maultaschen in der Brühe 20,50
gebräunte Zwiebeln | bunter Salat | Kartoffelsalat

weitere Beilagen
normale Portion 3,50
große Portion 6,00
bunter Salat | Radieschen | Kresse 7,80

Folgende Produkte in unserer Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung: Mehl, Öle 
(außer Kräuter-, Gewürz- und Frittieröle), Essige, Karotten, Kartoffeln (außer Pommes Frites und 

Kroketten), Puten, Landgockel, Kaffee und Tee (außer entkoffeinierte Kaffees), sowie alle Milch- und 
Käseprodukte (außer Eis, Sahne und Parmesan) | DE-ÖKO-006


