Aperitifempfehlung | mit Alkohol Euro

Trollinger Crémant Blanc de Noir Brut 0,11 7,80
Sekt- und Weinmanufaktur Stengel, Weinsberg-Gellmersbach
Mohrchen
Karotte | Pfirsich | Orange | Sekt 0,11 7,80

Aperitifempfehlung | alkoholfrei

APFEL-QUITTE spritziger Friichtemix 0,11 5,00
Staatsweingut Weinsberg

Mohrchen Tonic
Karotte | Pfirsich | Orange | Tonic Water 0,11 6,80

Weinempfehlung
Stidweststerne Cuvée weiss, trocken
Calardis blanc | Cabernet blanc | Riesling | Sauvignon blanc
Weingut Klopfer, Weinstadt-GroBheppach, Remstal
Alkohol 11,5% Vol. | Siure 6,4 g/l | Restzucker 6,5 g/l

Diese Cuvée, welche speziell fiir uns Siidweststerne Hotels kreiert wurde, begeistert mit einer
Fiille exotischer Aromen, angefiihrt von Ananas und Grapefruit, gefolgt von einem Hauch
Passionsfrucht. Harmonisch ergénzt durch Noten von gelben Steinfriichten, Walnuss
und Wiesenkrautern. Eine fein ausgewogene Mineralitit rundet die Cuvée perfekt ab.

0,11 480€ | 0,21 9,40€ | 0,751 28,00 €

Wein des Monats
2023 Sauvitage
Weinmanufaktur Gengenbach-Offenburg eG
Alkohol 12,0 % Vol. | Saure 5,9 g/l | Restzucker 6,5 g/l

Der Sauvitage vereint ausdrucksstarke Impulse des blumigen Sauvignon Blanc, exotische
Fruchtaromen des Weilburgunders sowie frische und knackige Eigenschaften des Rieslings. Mittleres
Goldgeld mit deutlichen griinen Reflexen.

0,11 4,80€ | 0,21 9,40€ | 0,751 28,00 €

HAUS DER
WEINE

Die gepriiften und ausgezeichneten Restaurants "Haus der Baden-Wiirttemberger Weine" stehen fiir
regionale Weinkompetenz im GenieBBerland Baden-Wiirttemberg.
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Suppe vom Unterldnder Spargel
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Zarter Osterlammbraten sanft geschmort

vom Schifer Wiirttemberger aus Ellhofen

Thymiansauce | Karotte | Lauch | Rosmarinkartoffeln
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Walniissle

1 Kugel Walnusseis™* | Eierlikor | Sahne
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Menii 45,00 | mit Weinbegleitung je 0,11

Weinbegleitung
2023 Rappenhof Muskateller trocken 0,11 4,30
vom 1971 gepflanzten Rappenhof-Weinberg direkt am Hotel 0,21 8,50

abgefiillt von der Genossenschaftskellerei Heilbronn

2020 II *** Rotweincuvée 0,11 5,30
Acolon | Cabernet Mitos 0,21 10,50
Weingut Laicher, Obersulm-Willsbach

2024 Sudweststerne Cuvée weiss, trocken 0,11 4,80
Calardis blanc | Cabernet blanc | Riesling | Sauvignon blanc 0,21 9,40
Weingut Klopfer, Weinstadt-GroSheppach, Remstal

Schmeck den Stiden
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Baden-Wiirttemberg

Wir "Schmeck den Siiden"-Gastronomen bringen Ihnen ein Stiick unserer Heimat
auf den Teller: regionaler Anbau, kurze Transportwege und frische Produkte.




Suppen Euro

Rinderkraftbriihe R 750

Krautereierstich | Schnittlauch

Suppe vom Unterlander Spargel ¥R 950

Bérlauchol | Croutons

Salate

Bunter Salat 3R 7,80

Radieschen | Kresse

GroBer bunter Blattsalat veganig 19,50
gebackene Blumenkohlnuggets

Grof3er bunter Blattsalat mit Kartoffelsalat, E1 und

gebratenem Filet vom Saibling aus dem Echaztal R 21,00
gebratenen Roastbeef-Streifen vom Weiderind 20,00
gebratenen Streifen von der Bio-Pute vom Sternhof R 21,00
Vorspeisen
Fruchtiger Salat vom griinen und weillen Spargel veganig 19,90

Apfel-Balsamico-Dressing | Erdbeeren | Rauchmandeln

Carpaccio vom Kabeljau und Atlantik Lachs 19,90
Passionsfruchtdressing | Wasabi Mayonaise | Baby Leaf



Fischgerichte Euro

Filet vom Saibling aus dem Echaztal ¥R 31,10
Rieslingsauce | Karotte | Lauch | Kartoffeln klein 28,60

Matjes "Hausfrauen Art" 20,70
Butterkartoffeln

Vegetarische Gerichte

Gebackene Blumenkohlnuggets vegani@ 19,50
Aioli | Rosmarinkartoffeln | Salatbouquet

Semmelknodel 22,00

Pilzragout | gebratene Pimientos | bunter Salat

Pflanzliches Menii  vegang

Fruchtiger Salat vom griinen und weillen Spargel

Apfel-Balsamico-Dressing | Erdbeeren | Rauchmandeln
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Gebackene Blumenkohlnuggets
Aioli | Rosmarinkartoffeln | Salatbouquet
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Pflanzlicher Rhabarbermuffin
Baiser | Schokoladenemulsion

48,00



Hauptgerichte Euro

Zarter Osterlammbraten sanft geschmort 3R 31,10
vom Schéfer Wiirttemberger aus Ellhofen klein 28,60

Thymiansauce | Karotte | Lauch | Rosmarinkartoffeln

Schwibischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind 31,00

Lembergersauce | hausgemachte Spatzle

Sauerbraten vom Bio-Rind in kréftiger Sauce 3R 25,40
Preiselbeeren | Semmelknddel klein 22,90
Filet vom Schwibisch-Héllischen Landschwein IR 27,50

Rahmsauce | Steinchampignons | Spétzle

Maultaschen in der Briihe PR 20,50
gebraunte Zwiebeln | bunter Salat | Kartoffelsalat

weitere Beilagen

normale Portion 3,50
grof3e Portion 6,00
bunter Salat | Radieschen | Kresse 3R 780
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Folgende Produkte in unserer Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung: Mehl, Ole
(auBer Krauter-, Gewiirz- und Frittierole), Essige, Karotten, Kartoffeln (auBer Pommes Frites und
Kroketten), Puten, Landgockel, Kaffee und Tee (auller entkoffeinierte Kaffees), sowie alle Milch- und
Kiseprodukte (auBer Eis, Sahne und Parmesan) | DE-OKO-006



