%

| HMAUS DER Wein 0es Monats - 0,2 [
o Bio-Orangensaft 3,70 €
2018er Chardonnay Bio—Gmyaef.mitsaft 370 €
,,Howbeim”, Ovtswein trocken Bio-J ohannisbeersaft 370 €
Weingut Kinzinger, Vahingen/Enz Bio-Traubensaft rot 370 €
Bio-Rhpabarbersaft 3,70 €
010 [ 420 € Bio-Multivitaminsaft 3,70 €
025 [ 840 € Bio-Apfelsaft, naturtriib 340 €
Flasche d 075 [ 24,80 € Bio-Apfelsaft, klar 340 €
Enthalt Sulfite, geschwefelt B10—Tomatensaft 370 €
Weitere Weine finden Sie in unserer WeinRarte Unsere Sdfte sind zu 100% BIOLOGISCH
Apey,ﬁf A[kobo[fveie Getrinke
sekt ,.Rappenhof“ BIO[NADE ) o |
Riesling brut o1l 4,90 € Holunder /Kriuter 3,70 €
Sekt wiit Pfirsichlikor o[ 5,50 € . os
o B10—Apfe[saftscbov{e 340 €
SeccOlme Spritziger, } .
alkoholfreier Wein o1l 410€ Lowenstermer
Zitronen[imonade 2,30 €
Sbew;g Sanoemann® 5 cl 4,10 €
. . Coca Cola " /Bluna 7 340 €
Martmi rot/weifs 5 cl 4,70 € Cola Zevo 5292728 340 €
Campari *° So0a 4l 5,30 € Cola Light 5220278 340 €
Campari 5*° Ovange 4 cl 6,00 € 02 [
: 17,20
Pernod 4cl 5,40 € B1ttgv Lenton 340 €
. . Tonic Water *° 340 €
Povtwein Tot oder weiB 5 cl 520 € Ginger Ale s 340 €
Aperol *° Spritz 02 [ 6,90 € ) [
Hiugo oal  7g0€ Mmevq wassey
. Apo{{maws 0,25 [ 2,40 €
Hugo a[ko(oo[fm 02 [ 050 € .
[ Temacbev Gourmet
chbtsaft.cocktm Medium 025 240€
a{kobo[fm ohs [ 320 € 05 [ 3,60 €
0,75 [ 5,70 €
zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 7 Antioxidations- Temacbey Gonrmet
wittel, 18 Ronservierungsstoffe, o Gentechmisch verdndert, obne Kob[enso‘ime 0,25 [ 2,40 €
20 Céim'n, 21 Koffein, 22 Geschmacksverstdrker, 05 [ 3,60 €
23 Gescbwéirzt, 24 Gewacbst, 25 Si/'tssungsmitte[ Saccarin, 0 ! ! o€
26 Sitssungswiittel Cyclamat, 27 Sissungswmittel Aspartam, /5L 57
(enthlt eine Phenylalaninguelle), 28 Sitssungsmittel )
Acesulfam, 29 Nitritpokelsalz/Nitrat PWSCb- MILCH 02 [ 2 )50 €

(BiO), DE-OKO-006

nklusive 10% Melrwertstener und Bebienungsge{b




Biere vom Fass

Allergiker-Tnformation:

Spirituosen und Likire

) 2l
Palmbyin Excport 03 [ 2,00 € ) ) )
palmbriu Export o5l 300€ Birnenbrand, im Kastanienholzfass
/ / gereift, vom Staatsweingut
Palmbrin “Das Original* Weinsberg 410 €
(Bi0) pils ) o3l 330€ Grand Marnier 300 €
=/ DE-OKO-006
Disaronno Amaretto ® 330 €
. 1521
Bitbuvgev Bm[eys 330 €
Premtinm Pils 03 [ 330 € Ouzo 12 320 €
Palmbyin Fernet Branca >*° 350 €
Palwbriu Averna ® 350 €
Rezent Weizen hell o5l 300¢€ Malteser 330 €
Radler o3l 270€ Aquavit Linie 350 €
Radler 5 [ 370 € Balantines Scotch Whisky * 410 €
Glenfiodich 5,70 €
F[ascbembieve Jim Beam Bourbon 410 €
Pa[mbvo’it; : : Asbach Uvalt 380 €
Zornickel — Starkbier 0 o€
k k LA Rewty Martin VSOP 580 €
palwbrau Gordon's Dry Gin 4,10 €
Rezent Weizen Rristall — o5[ 3,00 € _
Grappa Cbmbonnay Barrigue
Palmbrin Nowino 620 €
Rezent Weizen dunkel 95 [ 390 € Grappa Merlot Nowino 020€
Bitburger Rum Pott 350 €
A[kobo{frews Bier o3l 330€ Wodka Moskouskaya 360 €
Evdinger alkoholfreies
Weizenbier o5l 300¢€ Edle Bréinde und Spivituosen von

der Spezia{itdtenbrennerei Scbocb
aus Talheim finden Sie in unsever
Dessert- und Digestifkarte.

Uber die 14 Allergene, die wir ausweisen wiiissen, informieren wiv Sie gerne wit unserer separvaten Allergiker-
Speisekm'te. Bitte fmgen Sie danach oder spvecben Sie mit uns itber Thre A[[evgie und wir bemithen uns, Thnen gevecbt
Zu weroen.



Regional genieRen*

WEIN & )
UDEN . -
— Wemempfeb[ung @

2018er Johanna Grauburgunder trocken 0251 920€
Weingut Albrecht-Kiessling, Heilbronn oIl 4060€

2016er Kairos, Cuvée trocken

Weingut Hirth, Obersulm-wil[sbach

[
[

025[ ogo0€
[ 4,60 €

Wil aus heimischen Wldern

Sanft geschmorter Braten vom heimischen Reh an Wacholdersauce,
gebratenen Pfifferlingen, Spétzle und buntem Salat

2750 €

Weide- uno
Bacfy—Memi

Rosa gebratener Kalbstafelspitz,
Ralt aufgeschmitten, an
Krduter-Radieschen-Vinaigrette
wit Meerrettich-Sahme”
und Salatbukett

Pochiertes Forellenfilet auns dem
Echaztal an Grauburgundersance
mit gebratener Zucchini
unod Scbnitt[aucbkartoffe{n

Panna cotta von Oer

Menii wiit Rorrespondierenden

Weinen, je o1 [
Enthilt Sulfite, geschwefelt

2017er Grantschener Wildenberg
Lemberger Weigherbst
Grantschen Weine eG, Grantschen

2018ev Jobanna
Gmu{)uvgunbev trocken
Weingut Albrecht-Kiess(ing,
Heilbronn

2018er Traminer

Bio-Buttermilch, verfeinert it Winzer vom
Minze und Limette, mit Weinsberger Tal,
frischen Beeren Liwensteimn
44,50 € Schmeck den Siiden 56,50 €
&&ft}w(melfi

Baden-Wiirttemberg



APERITIES / COCKTAILS wit Alkolol

Lillet Berry Lillet, Erdbeeren, Orangen-Scheibe,

Minze, Wild Berry 7,50 €
Mojito Rum, weier Roprzucker, Limettensaft,

Minze, So0a 8,50 €

APERITTFS / COCKTAILS  alkobolfrei

Black Hugo Holundersivup, Jopannisheersaft,

Minze, Limetten, So0a 6,00 €
Moskito Limettensaft, Holunderbliitensirup,

Minze, Tonic Water 7,00 €

Regionale Spezialitdten vund um das Bio-Rind

Sauerbraten vom Bio-Rind an kraftiger Sance
mit Preiselbeeren, Semmelknodel und buntem Salat 21,00 €
kleine Portion 18,50 €

siedfleisch vom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsance”
mit Preiselbeeren, Wurzelgemiise und Bratkartoffeln 20,50 €
Rleine Portion 18,00 €

Gebratene Fleischkiichle vom Bio-Rind an griimer Pfeffersauce
mit breiten griinen Bohmen und Rosmarinkartoffeln 18,50 €

\ Fo{genbe Produkte in dieser Speisekavte sind aus kontrolliert {)iofogiscbev
¥Q)) Erzeugung: Mebl, Ole (auger Frittierdl) und Bssige, Karotten, Rartoffeln,
sowie alle Mi[cb— und Ka‘isemobukte (auBer Parmesan) DE-OKO-000




SUPPEN

Rinberkmft{)mbe wit Kaseriebele und Schuittlanch 500 €
Geeistes Kob(mbi—]ogburtsﬂppcben an gen’iucbtev Lacbsfove“e,

mariniert it Kvautern, Zwiebeln, Paprika und Brotchip 850 €
VORSPEISEN

Salat won feinen Graupen it Paprika, Schwittlauch und Liebstockel
an eingelegten Sangriafeigen mit gebackenem Tempely

vegan und [aktosefrei 13,50 €

Rosa gebratener Kalbstafelspitz, Ralt aufgeschnitten, an Krduter-

Rabiescben—vinaigrette mit Meerrettich-Sahme” und Salatbukett 15,50 €

VEGETARISCHE GERICHTE

Crewmiges Risotto an gebratenen Pfifferlingen, Tomaten und

marinierten Wildkvdutern vegan und laktosefrei 20,00 €

Semmelknodel an Pfifferlingsralm

mit buntem Salat 20,50 €

Gebratener Schafskdse, mariniert wiit frischen Gartenkrautern

an Currysauce, Zuckerschoten und Reistagliatelle 17,50 €
Pflanzliches Menii

Salat von feinen Graupen it Paprika,
Schmittlauch und Liebstockel an eingelegten
Sangriafeigen mit gebackenem Tempely

Crewtiges Risotto
an gebvatenen Pfifferlingen, Tomaten
und marinierten Wildkrdutern

zweierlei Sorbets an Pfirsich-Brombeersalat

41,00 €

Unser pflanzliches Meni ist vegan
uno [aktosefvei

Fo{genbe Produkte in b1esev Spe1sekmte sind aus kontrolliert bio og1scbev
Bm ) Erzeugung Mehl, Ole (auger Frittierdl) und Bssige, Karotten, Kartoffeln,
7/ sowie alle Mi cb und Kasemobukte (auBer Parmesan) DE-OKO-006




SALATE
Bunter Salatteller mit Croutons und Radieschen

Bunte Salatplatte mit Ei und
mit gebratenen Putenbruststreifen aus Deweter-Haltung
oder wit gebratenem Wolfsbarschfilet

HAUPTGERICHTE

Scbwéi{)iscber Zwiebelrosthraten an Lembevgersauce,
bausgemacbten Spdtz{e und buntem Salat

Manultdschle in der Brithe 029 it ge{)rdunten Zwiebe[n,
dazu gemischter Salat mit Kartoffelsalat

Steak won der heimischen Pute aus Demeter—Ha{tung
an fruchtiger Currysauce wit gebratener Banane,
Zuckerscboten uno Reistag[iate”e

Gebratenes Hiiftsteak vom Weidekalb an Krauterbutter
mit breiten grinen Bohmen und Rosmarinkartoffeln

Scbnitze[ , Wiener Art"“ vom Scbwdbiscb—Héi[{iscben Lanbscbwein

dazu Pommes frites und bunter Salat

FISCHGERICHTE

In Avomaten gerostetes Wo[fs{)avscbﬁ[et an Vermouthsauce

mit Hummerbeinfleisch, Zuckerschoten, Pfifferlingen
und cremigem Risotto

6,50 €

19,50 €

19,50 €

2450 €

15,50 €

27,00 €

206550 €

17,50 €

20,50 €

kleine Portion 27,00 €

Pochiertes Fovellenfilet aus dem Bchaztal an Granburgundersauce

mit ge{)mtenev Zucchini und Scbnitt[aucbkartoﬁe[n

21,50 €

kleine Portion 19,00 €

Matjesfilet an marinierten, breiten grimen Bohmen
und Bratkartoffeln

V4 \
°
7 = \
Y & g .
Y . Y /
\ nach (;-{
\"-e EG-Oko-Verordnung 4

17,50 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer
Erzeugung: Mehl, Ole (auger Frittierol) und Essige, Kavotten, Kartoffeln,

sowie alle Milch- wmd Ko'isemobukte (auBer Parmesan) DE-OKO-0006



Vesper

zu allen Vespern servieren
wir Bauernbrot

Belegtes Brot mit Keise 850 €
Belegtes Bot it

kochtem Shinken
gerochtem Schmren 900 €
Hauswacher Bratwurst kalt > 880 €
stragburger Wurstsalat > 9,00 €
Quark auf Sc(owo’i{)iscbe Art
mit Butter 6,00 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus
regionalen Kdsereien 1250 €
Gerduchertes > auf dew
Holzteller wiit Butter 11,50 €
Eisspezialititen
,,Espvessincben”
1 Kuge{ Espvessokrokant—Eiscreme 2
wit Sabnebo‘iubcben 300 €

Gewn'scbtes Eis: Eiscreme Vanille
Uno Scboko, Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €
wit Sahme 5,30 €

Eiskaffee: Eiscreme Vanille mit
Kaffee ,Scbokomspe und Sahme 580 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnnss

wit Eierlikor und Sabne(yc’iubcben 820€

Scbwarzwa[bbecber:

Eiscreme Schoko und Vanille mit Schatten-
move{{en, Kivscbwassev, Sc(yokomspe[n

und Salmehinbchen 820€

Hausgemachte Beevengrittze wit Eiscremte
Vanille und Sabnebo’iubcben 7,80 €

Unsere Kdise- und Milchprodukte, sowie

“f '0 / (ansgenonmmen entkoffmmevte Kaffees)

Unsere Dessert-Schl agsabne ist keine Bioware.

DE-OKO-006

\ Kaffee und Tee beziehen wir in quuaﬁtc’it.

Sa[ate

Bunter Salatteller wit
Radieschen und Croutons 650 €

Bunte Salatplatte wit Ej
Towaten und Bio-Kdsestreifen 13,00 €

Kleine warme Gerichte

Zwei Spiegeleier wit Hauswacher Brat-
wurst °*° oder Rauc(yﬂeiscb 16,29

mit Bauernbrot 1,80 €

Hausmacbev Bratwurst warm >
mit Bauernbrot 980€

Toast Hawaii > 1150 €

Strammer Max, Scbinkenbrot 16,29

it zwei Spiegeleiern 11,80 €
Warme Getrdnke

Glas Tee (Uerscbiebene Sorten) 250€
Ko'inncben Tee (vevscb. Sorten) 4,80 €
Glithwein (im Wintey) 4,10 €
HeiRe Schokolade 2,80 €
Milchkaffee > 320 €
Tasse Kaffee 2,60 €
Rdinnchen Kaffee 500 €
Espresso ™ 250 €
doppelter Espresso™ 4,00 €
Espresso Macchiato ™ 2,70 €
doppelter Espresso Macchiato* 4,90 €
Cappuccino ™ 300 €
Latte Macchiato *' 320 €

Alle Raffeespezialititen servieren wir gerne auch
koffeinfrei oder [aktosefrei.

Wir beziehen unseren Kaffee ans 100% orgomiscb-
bio[ogiscbem Anban.

Wir empfehlen dazu Kuchen

Stiick 300 - 350 €
Sabne 050 €

Inklusive 19% Mehrwertstener und Bebienungsge[b



Kaﬁee:

[HAGEN KAFFEE] Tasse Kaffee 2,60 € Milchkaffee > 320 €

KAFFE EHAUS Kannchen Kaffee” 500 € Latte Macchiato ™ 320 €

| A I Espresso ™ 250 € Espresso Macchiato ™' 2,70 €

doppelter Espresso®” 4,60 € doppelter Espresso Macchiato® 4,00 €
Cappuccino ™ 300 €

Alle Raffeespezialtaten servieren wir gerne anch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir bezielen unseren Kaffee aus rooo organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfelen:

Brdinoe und Spirituosen von der Spezia[ito’itenbrennerei 5 Erhard Schoch aus Talheim

Obstbrinde: & je acl
Obstler aus Apfel und Birnen 250 €
Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mivabelle, Williams-Clyrist-Birne oder Himbeere 370 €
Lemberger-Trester 410 €
Aus dem Eichenbo[zfass:

Traminertrestey, Weinbrand, Schwabischer Calvados oder Zwetschgenbrand 430 €
Likore:

Kirsche, Pflaume, Johannisbeere, Browibeere, Pfirsich oder Quitte 310 €

Allergiker-Tnformation:
Uber die 14 Allergene, die wiv ausweisen wiissen, informieven wir Sie gerne wit unserer separaten Allergiker-Speisekarte. Bitte fragen Sie danach oder sprechen
Sie wit uns itber IZve A{[evgie und wir bemﬂben uns, Ibnen gevecbt Zu werden.



BAUERNHOF-EIS”

* Dieses Eis wird direkt auf dem Bauernhof it frischer, eigener Milch und

Sabme sowie eigenen Friichten zubereitet. Es enthilt keine kinstlichen

. CITTITH |
Espvessinc(yen 1 Kuge[ Esmessokvokant—
Eiscreme '+ wiit Sahme 300 €

Panna cotta von der Bio-Buttermrilch,
verfeinert wit Minze und Limette,

mit frischen Beeren 820 €
zweierlei Sorbets an
Pfirsich-Brombeersalat

vegan und laktosefrei 820€
Hausgemachte Beevengrittze mit
Vanilleeis * und Sabne(oc’iubcben 7,80 €

Zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 17 Antioxidationsmittel,

18 Rouservierungsstoffe, 10 Gentechmisch verdndert, 20 Clinin, 21 Koffein,

22 Gescbmacksvevstﬁvkev, 23 Gescbwdvzt, 24 Gewacbst, 25 Sﬁssungsmitte{
Saccarin, 26 Siissungswiittel Cyclamat, 27 Sitssungswittel Aspartam (enthalt eine
Phenylalaninguelle) 28 Sitssungswittel Acesulfam, 20 Nitritpokelsalz/Nitrat

Avomen, Bindewittel oder Ronserviernngsstoffe.

Gemtischtes Eis * 4,80 €
wit Sahne 5,30 €
Eiskaffee mit Vanilleeis > *

und Salme 580 €
Walnussbecher #++

wiit Eierlikor und Sahmehinbchen 820 €

Scbwarzwa[bbecber o

wiit Schattenmorellen und Kirschwasser
und Sahmehdnbchen 820 €
*** Movenpick Eis

Unsere Dessevt—Scb{agsabne ist keine Bioware.

G[Mten, Nitsse und Scba[enfmcéte $ind éauptsdcb[icb m
Waffelvillchen enthalten, welche zum Dessert gereicht werden.
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