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. Wein Oes Monats Bio—Omngensaft 3,70 €
2016er Fellbacher Goloberg Bl.O-ng]/)ef?’lg]tS&lft 370 €
Lemberger Bdition P -Qualitatswein trocken B].O'I 0panmis eersaft 370 €
Fellbacher Weingirtner eG, Fellbach B]O—Tmu{)ensaft rot 370 €
[ Bio—RbaBarﬁersaft 370 €
ool 480€ Bio-Multivitaminsaft 3,70 €
025 g60€ Bio-Apfelsaft, naturtriib 3,40 €
Flasche a 0751 2880€ Bio-Apfelsaft, klar 3,40 €
Enthalt sulfite, geschwefelt Bio-Tomatensaft 370 €
Weitere Weine ﬁnben Sie in unserer Weinkarte Unsere So’ifte Sind Z1 100% BIOLOGISCH
Aperitif Alkoholfreie Getrdinke
Sekt ,Rappenbof* BIONADE o3|
Riesling brut o1l 4,90 € Holunder /Krduter 3,70 €
sekt wiit Pfivsichlikor o1l 550 € o3l
SeccOhme  spritziger, Bio-Apfelsaftschorle 3,40 €
alkoholfreier Wein o1l 410 € Lowensteiner
Sb erry ,Sandemann® 5 o 410 € Zitronenlimonade 2,30 €
Martini vot/wei 5 cl 4,70 € Coca Cola I?’H /Bluna 57 340 €
. Cola Zero 572728 3,40 €
Campari 520 §0da 4 C{ 530 € CO{ aLi gbt 15,212627,28 3,40 €
Campari 5*° Ovange 4 cl 6,90 € oa [
Pernod ° gl 540 € Bitter Lewon 7*° 340 €
Portwein vot oder wei  5cl  500€ Tonic Watelr 340 €
Ginger Ale ™ 3,40 €
Aperol *° Spritz 02 [ 6,90 €
Higo ool  750€ Mineralwasser
Hugo a[kobo[frei 02 [ 6,50 € Apo“maws 025 [ 2,40 €
chbtsaftcocktaif Te1gl'acber Gounrmet [
alkoholfrei o1l 320€ Medm 025t 240€
osl 360€
o75l 570€
zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 7 Antioxidations- Teinacbev Gourmet
wn'tte[,'lé% Konsewie'mngsstoffe, 19 Gentecbn"iscb verdndert, obne KOMBVIS dure 025 [ 240 €
20 Cbmm, 21 Koffem, 22 Gescbmacksvevstmkev, 6
23 Gescbwa’irzt, 24 Gewacbst, 25 Sﬁssungsmitte[ Saccmin, OIS 3/ o€
20 Sﬁssungsmitte[ C;gc[amat, 27 Sﬁssungsmitte[ Aspartam, 0,75 5,70 €
(enthalt eine Phenylalaninguelle), 28 Sitssungsmittel
Acesulfam, 29 Nitritpokelsalz/Nitrat Fw’scb— MILCH 02 [ 2,50 €

Tnklusive 199 Mehrwertstener und Bebienungsge[b
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Biere wom Fass

Allergiker-tnformation:

Spirituosen und Likore

) 2l
Palwbrdin Export 03 [ 2,00 € ) ) )
Palwibréin Export 05 [ 3,00 € Bwnen{)mnb, m Kasmmenbo{zfass
/ / geveift, vom Staatsweingut
Palmbrin “Das Oviginal* Weinsberg 410 €
B_O pils o3l 330€ Grand Marnier 3,00 €
"=/ DE-OKO-006
Disaronno Amaretto ® 330 €
. 1521
Bit{)mfger Bm{eys 330 €
Premtinm Pils o3l 330€ Ouzo 12 320€
Palmbrin Fernet Branca >*° 350 €
Palwbrdin Averna ® 350 €
Rezent Weizen hell 05 [ 390 € Malteser 330 €
Radler 03 [ 2,70 € Aquavit Linie 350 €
0 . .
Radler osl 370€ Balantines Scotch Whisky > 410 €
Glenfiddich 570 €
P{ascbenbieve Jim Beam Bourbon 410 €
Pa[m{)mv[t {) : Asbacb Uralt 380 €
Zornickel — Starkbier o) o€
k k B A Rewty Martin VSOP 5,80 €
palwmbrau Gordon's Dry Gin 4)10 €
Rezent Weizen kristall 05 [ 3,90 € _
Grappa Cbmbonnay Barrigue
Palmbrin Nowino 6,20 €
Rezent Weizen dunkel 95 { 390 € Grappa Merlot Nonino 6,20 €
Bitbuvger Ruwm Pott 350 €
A[kobo[fvews Bier 033 [ 330 € Wobka Moskovska;ga 360 €
Evdinger alkobolfreies
Weizenbier osl 390€ Edle Brdnde und Spirituosen von

oer Spezia{itdtenbvennerei schoch
aus Talheim finden Sie in unserer
Dessert- uno Digestifkmfte.

Uber die 14 Allergene, die wir ausweisen wiitssen, informieren wir Sie gerne wit unserer sepavaten Allergiker-
Speisekavte. Bitte fmgen Sie danach oder smecben Sie mit uns itber Thre Aﬂevgie wnd wir bewithen uns, Thnen gerecbt
Zu weroen.



Regional genieRen*

WEIN

SUDEN ,

— Wein- uno Sektempfellung

2018er ROSE SAIGNEE, gehaltvoller Rosé o25[ 880¢€

Hirsch Privatkellerei, Leingarten o1l 440€

2010/17€7 ”Scbwavzev Rappe” Merlot trocken, Barrique 0,25 [ 10,00 €

Fe{sengmtenke erei Bes1gbe1m eG, Hess1g(761m { 545 €

Muskattro“inger Sekt Rosé brut

Weingut Gm{)ev, Obersulm-Eschenau 01 [ 520 €
Rappenbof- Menii wit korrespondierenden

Menit Weinen, je o1 [

Enthalt sulfite, geschwefelt

Gew’iucbevte Brust

E SAIGNEE
und Krokette von de ROSE SALGN )
geba[tvo{{er Rose
Ente aus Abstatt-vohenlobe ; . .
: . Hirsch Privatkellerei,
an kleinem Feldsalat wit :
: : Leingarten
Apfelbalsanicodressing
Rumpsteak 2016/17¢¥ “Schwarzer Rappe’
vom heimischen Rind Merlot trocken
mit Kréuterbuttey, im Barrique gereift
geschwenkten Navetten Felsengartenkellevei
und Bratkartoffeln Besigheim eG, Hessigheim
Feines Quarkmousse Muskattroﬂingev
mit Rotweinbirnenficher Sekt Rosé brut
und Schokoladenzweigen Weingut Gruber, Obersulm-
Eschenan
49,00 € Schmeck den Siiden 63,50 €

fm&wmwr
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APERITIES / COCKTAILS wit Alkohol

Rosemary Gin Gin, Roswarinsivup, Grapefruitsaft,

Zitvonensaft, Tonic Water, Eiswitrfel 7,50 €
Sparkling Berries Sekt, Fragolisirup, Grenadinesirup,

Hiwmbeeren, Soda 6,50 €

APERITIFS / COCKTAILS  alkobolfrei

Sparkling Hibiscus  SeccObme (spritziger, alkoholfreier Wein)
Hi{)iskussimp, Himbeeren 550 €

Regionale Spezialitéiten yund uw das heinische Bio-Rind

Sauerbraten vom Bio-Rind an kraftiger Sance
mit Preiselbeeren, Semmelknodel und buntem Salat 21,00 €
kleine Portion 18,50 €

Siedfleisch wom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsauce 7
mit Preise“)eeven, sze[gemﬂse unod Bmtkartoffe[n 20,50 €
Rleine Portion 18,00 €

... und vom heimischen Rind

schwibischer zwiebelvostbraten wom heimischen Rind
an Lembergersauce it hausgemachten Spatzle und salat 24,50 €

Rumipsteak vow heimischen Rind wiit Krduterbutter,
gesc[awenkten Nauvetten und Bmtkartoffe[n 2450 €

Gebratene Fleischkiichle vom heimischen Rind an Tbymiansauce
mit eimem Ragout von Linsen uno Pmb{ings{aucb,
dazu bunte Erdfritchte 18,50 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Brzengung:
Mebf, Ole (auler Krduter-, Gewitrz- und Pw’ttierd[e), Essige (aufer Reisessig), Karotten,
Kartoffeln, Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Kaseprodukte (auer Parmesan)
DE-OKO-006




SUPPEN

Rinberkmft{)mbe mit Krduterbackerbsen und Schmittlanch 590 €
Sitppchen wom Chicorée mit Linsen und Spief miit gerducherter

Lacbsfore“e aus 0em Ecbazm{ 850 €
VORSPEISEN

Marinierte Karotten wit Novi-Alge an
Johannisbeertapioka und feiner, pflanzlicher Brioche
vegan und [aktosefrei I150 €

Gew’iucberte Brust > und Krokette von der Ente aus Abstatt-

Vohenlohe an Rleinem Feldsalat mit Apfelbalsamicodressing 17,50 €
VEGETARISCHE GERICHTE

Salbeignocchi an tomatisiertem Paprikagemiise mit

gebratenem Kofu und mariniertem Ruccola 16,50 €

Gebackenes Gemﬁse—Tofurb“cben an Rotes Cuw;g—l(okossauce
wit Sojasprossen, Chinakobl und Brbsenreis
vegan und laktosefrei 1050 €

Kasspdtzle it Bithlertaler Kese und braunen Zwiebeln,
dazu bunter Salat 15,50 €

Pflanzliches Menii

Marinierte Kavotten mit Novi-Alge an Johannisbeertapioka
und feiner, pflanzlicher Brioche

Gebackenes Gemﬁse—Tofmé“cben an Rotes Cuwy—l(okossauce
mit Sojasprossen, Chinakohl und Evbsenveis

Apfelsorbet mit Mandel-Bspuma
und eingelegten Rosinen

3500 €
Unser pflanzliches Menit st vegan und laktosefrei

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Brzengung:
Meb{, Ole (anRer Krduter-, Gewitrz- und Fw’ttieré[e), Essige (aufer Reisessig), Karotten,
Kartoffeln, Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Kaseprodukte (auer Parmesan)
DE-OKO-006




SALATE
Bunter Salatteller mit Radieschen und Croutons 6,50 €

Felosalat mit Speck 029 y11d Croutons 1050 €

Bunte Salatplatte mit Ei und
mit ge{)mtenen Medaillons vom Seeteufe[ 19,50 €
oder mit gebratenen Bio-Putenbruststreifen aus Demeter-Haltung 1950 €

HAUPTGERICHTE

Zavte Kalbsbeinscheiben an Gremolata und feiner Sauce
mit tomatisiertem Paprikagemiise und Kroketten 2550 €

Gebratenes Steak von der Bio-Pute aus Demetev—Ha[tung
an Rotes Curry-KoRossauce mit Sojasprossen,

Chinakohl wnd Evbsenreis 27,00 €
Manltdschle in der Brithe > it gebw’iunten Zwie{)e{n,

dazu gemischter Salat mit Kartoffelsalat 16,00 €
Schuitzel “Wiener Avt* vom Schwibisch-Hllischen Landschwein

mit Powmes frites und buntem Salat 1850 €
FISCHGERICHTE

Tn Kréutern gedampftes Forellenfilet aus dem Echaztal

an Rieslingsance wit buntem Evdfriichteragout

und Gremolata 2320 €
Kleine Portion 20,70 €

Gebratene Medaillons vom Seeteufel an Chicoréesauce

mit eimem Ragout von Linsen uno Fmb{ings{aucb,

dazu Salbeignocchi 2850 €
kleine Portion 2600 €

Matjesfilet wit gebratenem Spiegelei, Bratkartoffeln
und Rote Bete-Salat 1850 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Brzengung:
Meb[, Ole (auRer Kréuter-, Gewitrz- und Frittierole), Essige (aufer Reisessig), Karotten,
Kartoffeln, Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Kaseprodukte (auer Parmesan)
DE-OKO-006




Vesper

zu allen Vespern servieven
wir Bauernbrot

Be[egtes Brot mit Kdse 8,50 €
Belegtes Brot wit

gekocbtem Schinken 0,00 €
Hausmacber Bratwurst ka[t 1629 8,80 €
stragburger Wurstsalat *** 0,00 €
Quark auf schwibische Art

wit Butter 6,00 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus

regionalen Kdsereien 1250 €
Gerduchertes ** auf dew

Holzteller mit Butter 11,50 €
Eisspezia[itdten

,,Espvessincben”

1 Kuge[ Esmessokvokant—Eiscreme 2

wiit Sahmelinbchen 3,00 €

Gemtischtes Eis: Biscreme Vanille
uno Scboko, Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €

it Sahne 5,30 €
Eiskaﬁee: Eiscreme Vanille mit

Kaffee = Scbokomspe[ und Sahme 580 €
Walnussbecher: Eiscreme Walnuss

wit Bierlikir und sahmelinbchen 820€

schwarzwaldbecher:

Eiscremte Schoko und Vanille mit Schatten-
moreﬂen, Kivscbwasser, Scbokomspe[n

und Sahmehinbchen 820 €

Hausgemachte Beerengriitze mit Eiscrewe
Vanille wnd Sahmehiaubchen 7,80 €

Unsere Kdse- und Mifcbprobukte) sowie
Raffee und Tee beziehen wiv in Biogualitat.
(ausgenowmen entkoffeinierte Kaffees)

Unsere Dessert—Scb[agsabne ist keine Bioware.

DE-OKO-006

Sa[ate

Bunter Salatteller wit

Radieschen und Croutons 650 €

Bunte Salatplatte wit Ej
Tomaten unod Bio—Kéisestveifen 13,00 €

Kleine warme Gerichte

Zwei Spiegeleier mit Hausmacher Brat-
wurst 0 oder Raucbﬂeiscb 1629

mit Bauernbrot 1,80 €

Hausmacber Bratwurst warm >

mit Bauernbrot 080 €
Toast Hawaii 1150 €
Strammer Max, Schinkenbrot 929

mit zwei Spiegeleiern 11,80 €
Warme Getrdinke

Glas Tee (vevscbiebene Sorten) 2,50 €
Kdnnchen Tee (versch. Sorten) 4,80 €
Glithwein (im Winter) 4,10 €
Heife Schokolade 2,80 €
Milchkaffee > 3,20 €
Tasse Kaffee o 2,00 €
Kéannchen Kaffee 500 €
Espresso ™ 250 €
doppelter Espresso ™ 4,60 €
Espresso Macchiato 2,70 €

doppelter Espresso Macchiato™ 4,90 €
300 €
320 €

Cappuccino ™
Latte Macchiato ™

Alle Raffeespezialitdten servieven wir gerne auch
koffeinfrei oder laktosefrei.

Wir beziehen unseren Raffee aus 100% organisch-
biologischem Anban.

Wir empfeb{en dazu Kuchen

Stiick 3,00 - 350 €
Sabme 050 €

Tnklusive 199 Mehrwertsteer und Bedienungsgeld



Kaffee:

[HAGEN KAFFEE] Tasse Kaffee™ 2,60 € Milchkaffee * 320 €

KAFFE EHAUS Rénnchen Kaffee 500 € Latte Macchiato™ 320 €

- Espresso™ 2,50 € Espresso Macchiato*' 2,70 €

bomae[ter Espresso™ 4,60 € boppe{tev Espresso Maccliato ™ 4,90 €
Cappuccino ™ 3,00 €

Alle Raffeespezialtiten servieven wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen:

Brdinde und Spirituosen von dev Speziaﬁtdten()rennevei g Erhard Schoch auns Talheim

Obstbrdnde: e je acl
Obstler aus Apfel und Birnen 250 €
Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mimbe{{e, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 370 €
Lembevger—Tvester 410 €
Aus 0em Eicbenbolzfass:

Traminertrester, Weinbrand, Schwabischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 430 €
Likore:

Kirsche, Pflaume, Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 310 €

Allergiker-Tnformation:
Uber die 14 Allergene, die wiv ausweisen wiissen, informieren wiv Sie gerne wit unsever separaten Allergiker-Speisekarte. Bitte fragen Sie danach oder sprechen
Sie wiit uns itber Thre Aﬂevgie und wir bemithen uns, Thuen gerecbt Zu werden.



BAUERNHOF-EIS”

Espressincben 1 Kuge[ Esyaressokrokant—
Eiscremte ™ *** wit Sahme 300 €

Feines Quarkmousse wit
Rotweinbirnenficher und

Scboko[abenzweigen 7,80 €

Apfelsorbet mit Mandel-Espuma
und eingelegten Rosinen
vegan und [aktosefrei

7,80 €

Hausgemachte Beevengriitze mit

Vanilleeis * und Sahmehinbchen 7,80 €
Zu.xatzsmffe: 15 Fa v[)sto](fe, 16 Pbosy)éat, 17 Antioxibatiansmitte[,

18 Konservierungsstoffe, 10 Gentechnisch vevandert, 20 Chinin, 21 Koffein,

22 Gescémacksvevstdv ev) 23 Gescbwo'ivzt, 24 Gewacést, 25 Sﬁssungsmittef

Saccarin, 26 Siissungswittel Cyclamat, 27 Sitssungsmittel Aspartam (enthalt eine
Phenylalaninguelle), 28 siissungsmiittel Acesulfam, 20 Nitritpokelsalz/Nitrat

* Dieses Eis wird dirvekt auf dem Bauernbof wit frischer, eigener Milch nd
Sabme sowie eigenen Fritchten zubereitet. Es enthilt keine kitnstlichen
Avowen, Bindewittel odey Konserviernngsstoffe.

Gemtischtes Eis * 4,80 €
wit Sahme 5,30 €
Eiskaffee wit Vanilleeis > *

und Salme 580 €
Wa{nussbecber folsied

wit Bierlikir und Sahmehiubchen 820 €

schwarzwaldbecher *
it Schattenmorellen und Kivschwasser
und Sahmehinbchen 820 €

*** Movenpick Eis
Unsere Dessert-Scb[agsabne ist keine Bioware.

G{uten, Niisse und Scba{enfvﬁcbte $ind fyauptsdcbﬁcb n
Waffelrollchen enthalten, welche zum Dessert gereicht werden.
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