Herzlich willkommen
[iebe Guiste!

Wir fveuen uns, Sie bei uns Begrﬂﬁen u bi/lvfen
und witnschen Whnen einen schinen Aufentba{t!

Thy Rapnenbof—l‘eam

%‘%ﬁ Wein 0es Monats

2018er G zwei Rotweincuuée
Gmntscben Gmnblos, tvocken
- im Barrique gereift -

Genossenschaftskellerei Heilbronn eG

orol 630€ | opsl 12,60€
Flasche 4 0,75 [ 36,00 €

Weitere Weine finden Sie in unsever Weinkarte

Aperitif

sekt “Rappenhof“ Riesling brut o1l 530 €
Sekt wit Pfirsichlikor o1l s90€
SeccObme, alkoholfreier “sekt* o1l 470€
Sberm Sandewtan 5 cl 5,50 €
Martini bianco oder rosso 5 cl 550 €
CampariSoda 0,3 [ 6,20 €
Campari Orange o3l 720€
Permod 4 ol 6,30 €
Portwein vot oder weifd scl 610¢€
Apevo{ Spritz 02 [ 7,20 €
Negroni Spritz o2l 720€
Gin Towic wit Monkey 47 oder

Stony Gin aus der Hobenlohe 03[ 1050 €
Hugo o2l 770€
Hugo alkoholfrei o2l 67o€
chbtsaftcocktai[ a(kobo[fvei ,,,,,,,, 0,1 [ 3,50 €

Tnklusive Bebwnungsge[b und 190 Mehriertsteuer
fur Getriinke und 7% Melyrwertsteuer fw Speisen.

Jﬁx _ o
*‘P‘:'(_);/ Safte

02 [
Bio-Orangensaft 4,00 €
Bio-Grapefruitsaft 4,00 €
Bio-Johannisbeernektar 4,00 €
Bio-Traubensaft vor 4,00 €
Bio-Rpabarbersaft 4,00 €
Bio-Multivitaminsaft 4,00 €
Bio-Apfelsaft, naturtrith 3,80 €
Bio-Apfelsaft, klar 3,80 €

Unsere Sdfte sind zu 100% BIOLOGISCH

Tomatensaft (nicht Bio)

A{kobo[fveie Getrinke

BIONADE o3 [
Holunder oder Krdiuter 4,00 €
03 [
Bio—Saftscbov[e ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 4,00 €
Liwensteiner
Zitronenlimonade 2,60 €
Coca Cola / Bluna 400 €
Colazero 400 €
Cola Light 400 €
on
Bitter Lemon 4,00 €
Tonic Water 4,00 €
Ginger Ale 400 €
Mineralwasser
Apoﬂinaw’s ,,,,,,,,,,,,,,,,, 0,25 [ 300 €
Teinacher Gourmet
Meoium 0,25 [ 300 €
o5l 420€
0,75 [ 6 )10 €

Teinacher Gourmet
obme Kohlensaure  025[ 300 €
o5l 4p0€

0,75 [ 610€

Howemade Ice Tea

(mit Schwarztee) o3l 6,70 €



Bieve vom Fass Spirituosen uno Likire

Palmbrdin Export 03 [ 3,70 € 2l
ﬂl mbl‘iiu osl 470€ Bim:enbmnb/ m Kast&'mienbofzfass
{‘J — geymft, vom Staatsweingut
Weinsberg 4,90 €
Palmbrdan Naturtriibes pils Grand Marnwier 4,50 €
e Das Original o3l 300€ Disaronno Amaretto 3,00 €
=/ DE-OKO-006 05 [ 5 )30 €
Bm’[eys ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3,90 €
Bitburger o3l 390€ Ouzo 12 380 €
Premium Pils o4l  490€
I e Fernet Bvanca 400 €
& Biloueger |
Ramazzott 4,00 €
Palmbrein 03 [ 370 € Averna 4,00 €
Hefeweizen hell 05 [ 4,70 €
Malteser 3,00 €
Radler ol 330€ Aquavit Linie 4,00 €
5 [ 430 € Balantines Scotch W(yisky 4,70 €
Flaschenbiere Glenfiddich 6,50 €
Palmbran Jim Beam Bourbon 4,70 €
Zovnickel - Starkbier 0,33 [ 430 €
Asbach Uvalt 420¢€
Palmbrin ) . Remty Martin VSOP 6,50 €
Rezent Weizen kristall 05 [ 4,70 €
Gordon's Dry Gin 4,60 €
Palmbrdin G Cb ) BT
o weonkl ol ygoe  Srmechmiomayiarige
EYbﬁ’lgeV He“eS VO{“)ieV OS5 { 4,70 € Gyap-,qa Mey[ot Nonino 6,80 €
. . RuwmPott 4,00 €
Alkoholfreie Flaschenbiere ’
Wodka Moskovska;ga 4,10 €

Bitburger 0,0
a{kobo[fveies Bier 033 [ 3,00 €

Edle Brénde und Spirituosen von

Erdinger alkoholfreies . I .
g ko f oer Spezmﬁto’itenbrennem schoch

Weizenbier o5 [ o€ .. .
ERDINGER 2 47 ans Talheim finden Sie in unserer
ALKOHOLFRE| Dessert- und Digestifkarte.

Allergiker-Tuformation:

Uber die Zusatzstoffe und die 14 Allergene, die wiv ausweisen writssen, informiieren wiv Sie gerne wit unserer
separaten Aﬂevgikev—Speisekmte. Bitte fmgen Sie banacb ooer spvecben Sie it uns itber Ibve A“evgie und wiv
bewrithen uns, Thnen gevecbt Z1 werden.



APERITIES / HOMEMADES wiit Alkohol

Cucumberle Gin, Sekt, Gurke, Zitrone, Holunderbliite 02 [ 850 €
Red Greek Campari, Zitrone, Ho{unbevb[ﬂte, Tonic Water . 02 [ 750 €
APERITIFS / HOMEMADES alkoholfrei
Virgin Green  Gurke, Zitrone, Holunderbliite, SeccObme (oh [ 590 €
Howemade Lemonade Himbeere o3l 670€
Howmemade Ice Tea ]obannisbeeve ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 03 [ 6,70 €
(wit Schwarztee) Zitrone 03 [ 0,70 €
SUPPEN
Rinberkmft{)mbe wit Zupfﬂeiscb uno Scbnitt{aucb ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 6,30 €
Geeistes Gurken-Melonensiippchen mit Peperonistreifen
uno gebeizter Tranche von der Lacbsfove“e ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 9,50 €
SALATE
Bunter Salatteller mit Radieschen umd Kvesse 6,70 €
Bunte Salatplatte mit Ei und

mit gebratenen Roastbeef-Streifen vom heimrischen Rind 17,50 €

mit gebmtenem Filet won der Bacbfore“e aus Oem Echaztal

oder wiit gebratenen Putenbruststreifen aus Deweter-Haltung

VORSPEISEN
Kalte Scbeiben vom Riicken des Scbwo’i{)iscb—Hd[{iscben Lanbscbweins wmit

Honig-Ziegenkdsedressing auf Rucola mit Bauernbrotcroutons 15,90 €
Tomatencarpaccio an veganem Mozzarella mit

Basilikumbldttern und gepufftem Amaranth

vegan und laktosefrei 16,00 €

jim’% Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Evzeugung:

f B;‘OQ\ Meb[, Ole (auger Kriuter-, Gewitrz- und Prittievii[e), Essige, Karotten, Kavtoffe{n (auBer
é‘\%@mg g Powes frites und Kroketten), Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Kaseprodukte

: / (auBer Eis, Sabne unod Parmesan) DE-OKO-006




FISCHGERICHTE

Gebratenes Filet von der Bacbforeﬂe aus 0em Ecbazta[
an Weilweimsauce mit gescbwenkten Erbsen, Karottenstiben

und Schwittlauchkartoffeln 24,00 €
(auf Wunsch gerne auch pochiert anstatt gebraten) kleine Portion 22,40 €
Filet und Kaviar vom norwegiscben Lachs an Frischkdsesance

wit Babyspinat, Pinienkernen und feimen Nudeln 2550 €
Matjes “Hausfrauen Avt* wiit Butterkartoffeln

und Blattsalatbouquet 1850 €
VEGETARISCHE GERICHTE

Gebratener Bio—Scbafskc’ise vom Scbaﬂaof }auemik an Basilikumsance
mit einem Ragout von Pfifferlingen, Erbsen, Peperoni

und Rosmavinkartoffeln 2250 €
Feine Nudeln an Frischkdsesauce mit Avtiscbocken, einge{egtev

Paprika, Lauch wnd RKapern 1850 €
Crewmiges Risotto an Bio-Olivendl mit Pfiffer(ingen, Babyspinat,
Honigmelonen-Clhutney und Dinkelpops

vegan und laktosefrei 2150 €

Pflanzliches Menit

Tomatencarpaccio an veganem Mozzarella mit
Basilikumbldttern und gepufftem Amaranth
***
Cremiges Risotto an Bio-Olivendl mit Pfifferlingen, Babyspinat,
Honigmelonen-Chutney und Dinkelpops

* k%

Lauwarmer Blaubeermmffin mit Kokoseis
uno Cbips von ey [ila Karotte

4550 €
Unser pflanzliches Menit ist vegan uno [aktosefrei

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung:

\\ Meb[, Ole (anRer Krduter-, Gewitrz- und Pw’ttiev(i[e), Essige, Karotten, Kavtoffe[n (auBer
Ponmes frites und Kroketten), Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Kaseprodukte
(auBer Eis, Sahme und Parmesan) DE-OKO-006




Regional geniel3en

. WEIN
Weinempfehlung ~ SUDEN

HOTEL

2021¢r SANDSTEIN Grauburgunder Kabinett trocken

Weingut Seyffer, Weinsberg 0,25

2021ey HURLYBURLY Rose trocken

Weinschwestern vom Weingut Biplmayer, Lowenstein 0,25

R
R
R

4,50 €
0,00 €

[
[

0,1[ 4,90 €
[ 9,80 €

Sommer- Menii wit kovrespondierenden

Menit Weinen, je o1 [
Enthalt sulfite, geschwefelt

Kalte Scheiben vom Riicken

des Schwibisch-Hallischen 2021e¥ SANDSTEIN
Landschweins mit Howi g Gmu{mrgunber Kabinett trocken
Ziegenkdsedvessing auf Rucola Wemgnt zeyffer,
und Bauernbrotcroutoms Weinsberg
* k%

* k%

Gebratenes Filet von der

2019er Riesling ‘N

trocken
Bachforelle aus dem Echaztal ) : k :
o : Oko{oglscbes Wemgut
an Weiswemsauce mit . ..
Scbafer—Hemwcb/
gesc[awenkten Evbsen, eilbromn
Karottenstiben und
Scbnitt[aucbkartoffe [n i
* %% 2021evy HURLYBURLY
. . Rosé tvocken
Panna Cotta nnt Vam“e, Weinscbwestem VoM
fwscb.en.Beeven uno Weingut Biblmayer,
wasmbsovbet Lowenstein
4850 € 02,00 €
Schmeck den Siiden
— &@W/{MM —

Baden-Wiirttemberg



HAUPTGERICHTE

Maultdschle in der Brithe mit gebvo’iunten Zwie{)e{n,
dazu gemischter Salat mit Kartoffelsalat

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak an Ralmsauce und Pfifferlingen
mit Evbsen—l(mottengemﬁse uno Spc‘itz{e

Gebratene Maispou[avbenbmst an T(yymiansauce mit Avtiscbocken,
eingelegter Paprika, Kapern, Lauch und Rosmarinkartoffeln

Regionale Spezialitéiten vund um das Bio-Angusrind
vom Michaelsberg in Gundelsheim

Sauerbraten vom Bio-Angusvind an krdftiger Sauce mit
preiselbeeren, Semmelknodel und buntem salat 2250 €

Rleine Portion 2000€

Sitlze vom Bio- Angusrind wiit Remouladensauce,

Bratkartoffeln und salatbonquet 2050 €

Rleine Portion 18,00 €

... und vom heimischen Weiderind

Scbwéibiscber zwiebelvostbraten an Lem{)evgersauce,

bausgemacbten Spo’itz{e und buntemsalat 2050 €
Gebratenes Rumpsteak an Krduterbutter mit Tomatensa[at,
voten Zwiebeln und Rosmarinkartoffeln 2650 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung:
Meb[, Ole (anRer Krduter-, Gewitrz- und Pw’m’evé[e), Essige, Karotten, Kavtoffe{n (auBer
Powmes frites und Kroketten), Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Kaseprodukte
(auBer Eis, Sahme und Parmesan) DE-OKO-006




Vesper

zu allen Vespern servieren
wir Banernbrot

Be{egtes Brot wmiit Kdse 8,00 €
Belegtes Brot wit

gekochtem Schinken 9,50 €
Kalte Hausmacher Bratwurst-

scheiben 9,00 €
Stmﬁbmger Wurstsalat 950 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus

vegiona[en Kdsereien 12,70 €
Gerduchertes auf dew

Holzteller mit Butter 12,00 €
Eisspezialitditen

"Espvessincben” 1 Kuge{ Espresso-
krokant-Eiscreme wiit Sapme 320 €

Gewischtes Eis: Eiscreme Vanille und

Scboko, Erdbeer-Fruchteiscreme 500 €
it Sahne 550 €
Eiskaffee: Eiscreme Vanille mit

Kaffee, Scbokomspe[ und Sahmne 6,00 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnuss
wit Bierlikir und Sahmehiubchen 850 €

schwarzwaldbecher:
Eiscreme Schoko und Vanille it schatten-
moveﬂen, Kirscbwassev, Scbokomspe[

und Sahmehiubchen

Sa[ate

Bunter Salatteller it Radieschen
uno Kresse 6,70 €

Kleine warme Gerichte

zwei Spiegeleier wit Hausmacher
Bratwurstscheiben 1nd
Bauernbrot

Warme Hausmacher Bratwurst-
scheiben mit Banernbrot 1050 €

Toast Hawarn

Warme Getw’inke

Glas Tee (vevscbiebene Sorten) 2,00 €
Kdnnchen Tee (versch. Sorten) 520 €

Glithwein (im Winter) 4,50 €
Heife Schokolade 320 €
Mi{cbkaffee ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3,70 €
Tasse Kaffee 300 €
Kdinnchen Kaffee ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 5,80 €
Espresso 2,80 €
doppelter Espresso 500 €

Espresso Macchiato

doppelter Espresso Macchiato 5,50 €

Cappuccino 3,50 €
Latte Macchiato 3,70 €
Affogato al café 450 €

Alle Kaffeespezia[itéiten seyuieren wiv gerne aucb
koffeinfrei oder laktosefrei.

Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-
bio[ogiscbem Anban.

Wiy empfeb[en dazu Kuchen

Stiuck 3,00 - 4,00 €
Sabme 050 €

Tnklusive Bedienungsgeld wnd 190 Melrwertsteuer
fitr Getriinke wnd 79 Melrwertsteuer fiir Speisen.

Unsere Kdse- uno Mi[cbmobukte (auBer Eis und Dessevt—Scb[agsabne) sowie Kaffee
und Tee (auBer entkoffeinierte Kaffees) beziehen wir in Bioqualitit DE-OKO-006



Kaffee

[HAGEN KAFFEE| Tasse Kaffee 300 € Milchkaffee 370 €
KAF}‘E EHAUS Rénnchen Kaﬁee 580 € Latte Macchiato 370 €
- Espresso 2,80 € Espresso Macchiato 310 €
doppelter Espresso 500 € doppelter Espresso Macchiato 550 €
Cappuccino 3,50 € Affogato al cafe 450 €

Alle Raffeespezialtdten servieven wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen

Brdnde uno Spirituosen von der Spezia[itéitenbrennerei Erbmb Scbocfy ans Ta{beim

Obstbrande je acl
Obstler aus Apfel wnd BiYRER . 3,00 €
Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mimbeﬂe, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 4,10 €
Lembevger—Tvester ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 4,00 €
Aus dem Eicbenbolzfass

Trawinertrester, Weinbrand, Schwibischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 4,70 €
Likdre

Kirsche, Pflaume, Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 3,60 €

A“ergikev—lnfovmat_ipn:
Uber die Zusatzstoffe und die 14 Allergene, die wir ausweisen wiiissen, informieren wir Sie gerne wit unserer separaten Allergiker-Speisekarte.
Bitte fragen Sie danach oder sprechen Sie mit uns itber Thre Allergie wnd wir bemiihen uns, Thnen gevecht zu werden.



BAUERNHOF-EIS”

“Espressinchen”
1 Kuge{ Esmessokmkant—
Eiscremie *** mit Sahne

Panna Cotta mit Vam'ﬂe, fw'scben Beeren
und Pfirsichsorbet 8,00 €

Lauwarwer Blaubeermuffin mit Kokoseis
und C{ﬂ'ps von der lila Kavotte

vegan und [aktosefrei- 020 €
Walnussbecher *** wit Eierlikor
und Sahmehinbchen 8,50 €

*** Mdovenpick Eis

* Dieses Eis wird direkt auf dem Bauernhof wiit frischer, eigener Milch und
Sabme sowie eigenen Fritchten zubereitet. Es enthilt keine kitnstlichen
Avomen, Bindemittel oder Konservierungsstoffe.

Gemischtes Bis*
Eiscreme Vanille und Scboko,

Evdbeer-Fruchteiscreme 500 €
wit Sapwe 550 €
Eiskaffee *: Eiscreme Vanille

wit Kaffee, Scbokomspe{

und Sahme 6,00 €

schwarzwaldbecher *: Biscreme
schoko und Vanille it Schatten-
move{{en, Kirscbwassev, Scbokomspe[
und Sahmehiubchen

Eis und Dessevt—Scb[agsabne sind keine Bioware.
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