musoex  Wein 0es Monats o2l €
““w Bio-Orangensaft 3,50
2015e7 Baden Chardonnay Bio-Grapefruitsaft 350
Steger Konzept, QbA trocken Bio-Johannisbeersaft 350
Badischer Winzerkellev eG in Breisach Bio-Traubensaft rot 3,50
[ c Bio—Rbabarbevsaft 3,50
910 [ 490 Bio—Mu{tivitaminsaft 3,50
025l 980 € Bio-Apfelsaft, naturtriib 320
Flasche d 075 [ 29,00 € Bio-Apfelsaft, klar 320
Enthalt sulfite, geschwefelt Bio-Tomatensaft 350
Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte Unsere Sdfte sind zu T00% BIOLOGISCH
Apevitif € A[kobo{fme Getmnke{
sekt ,Rappenhof* BIO{N?DE " 033
Cuwée trocken o1 [ 4,60 Holunoer /Kranter 3,50
Sekt wiit Pfirsichlikor o[ 5,10 , 031
Bw—Apfe{saftscboﬂe 320
Sbew;g »Sanoemann” s cl 3,00 i ,
o . Lowensteiner
Martini vot/weis 5l 4)50 Zitronenlimonade 220
Campari **° Soda 4l 510 Coca Cola ™ /Bluna 57 320
Campari 5*° Orange 4 cl 6,50 Cola Zevo 57 320
. 1521,26,27,28
Pernod ° 4l 520 Cola Light 320
Portwein rot o0er weil 5 c 4,90 : o 0% |
Bitter Lenon 320
Aperol *° Spritz 2 [ 6,90 Tonic Water *° 3,20
Hugo { 7,50 Ginger Ales 320
Hugo alkoholfrei 2 [ 6,50 Miner a[w asser
chbtsaftcocktai[ Apo{{inaw's 0,25 [ 2,30
alkobolfrei orl 290 Teinacher Gourmet
Medium 025 230
o5l 340
Zusatzstoffe 15 Parbstoﬂe, 16 Pbospbat, 17 Antioxidations- 0,75 { 540
wittel, 18 Konsevwemngsstoffe, 19 Gentecbmscb vemnbevt, Teinac(oer Gourmet
20 Chinin, 2.1 Kof‘fem, 22 Gescbmacksvevsmvkev, b e K b[e siure o9 [ 220
23 Geschwirzt, 2.4 Gewachst, 25 Sissungsmittel Saccarin, opne Roplensauy 125 3
26 Sitssungswiittel Cyclamat, 27 Sitssungswrittel Aspartam, OS5t 340
(enthilt eine Pbenp[a[aninque“e), 28 Sﬂssungsmitte[ 0,75 [ 540
Acesulfam, 29 Nitritpokelsalz/Nitrat
Frisch- MILCH o2 230

Tnklusive 190 Mehrwertstener und Bedienungsgeld

E%P} DE-OKO-006



Biere vom Fass € Spirituosen und Likore

Palmbriu Excport o3l 280 Crand Marior 2 cf 6§
Palmbran Export osl 38 : 3
Disaronno Amaretto ® 3,10
Palmbrin “Das Oviginal* i
(Bro\ Pils o3l 300 Baileys ™ 310
L*—/ DE'OKO‘OO6 Ouzo 12 2/90
Fernet Branca “*° 330
Bit{)mfger Ramazzotti 3,30
Preminm Pils o3l 320 !
" Averna ® 330
Palmbrdu
Rezent Weizen hell o3l 290 Malteser 290
” Aquavit Linie 310
Palmbrdn
Rezent Weizen hell osl 300 Balantines Scotch Whisky > 390
Radler o3l 260 Glenfiodich 0
) ) .
Radler osl 360 Jim Beam Bourbon 3,00
Asbach Uralt 350
T {asc ben bieve Remty Martin VSOP 5,50
palwibriu Hennessy XO 12,80
Zornickel — Starkbier onl 350 Gordow's Dry Gin 3,00
palmbyin Grappa Chardonnay Barrigue
Rezent Weizen kristall ~— o5[ 300 Nowino 590
” Grappa Merlot Nownino 590
Palmbrdn
Rezent Weizen dunkel o5l 300 Rum Pott 310
Bitbuvger Wodka Moskouskaya 3,30
Alkoholfreies Bier ol 320
Edle Brinde von der
Erdinger a[kobo[freies Spezia[itdtenbrennerei schocly
Weizenbier o5 3,00 finden Sie in unserer

Dessert- uno Digestifkmfte.

Allergiker-formation:

Uber die 14 Allergene, die wir ausweisen wiissen, informieren wir Sie gerne auf einer separaten Speisekarte. Bitte
fmgen Sie danach oder smecben Sie wit uns, wie bisher aucb, itber Thre Aﬂevgie und wir bewithen uns, Thnen gerecbt
ZU weroen.



Regional geniel3en

WEIN
SUDEN .
HoTEL Wemempfeb[ung:
2017¢r WEISSAUSROT, Trollinger weiggekeltert, o25[ 880 €
trocken, Schick & Springer Weine, Heilbronn o1l 440€
2018¢r HOHENDUFT Sauvignon Blanc 025 8s0€
Spatlese trocken, Weingut seyffer, Weinsberg orl 4po5€
Weide- und Bach- Menii wit korrespondierenden
Menit Weinen, je o1 [
Ent(yc‘i{t Su[fite, gescbwefe[t
Carpaccio vom 2017ev WEISSAUSROT
Hoben[obev Weiderinod Tvo{(inger weiﬁgeke{tevt, trocken
mit gehobeltem Bergkdse Schick & Springer Weine
und buntem Salatbouquet Heilbronn
Gediinstetes Rollchen von der 2018y HOHENDUFT
Bacbfove[[e aus dem Echaztal an Sanvignon Blanc
Ries(ingsauce mit Babyspinat Spatlese trocken
und glasierten Kartoffeln Weingut Seyffer, Weinsberg
Rotweinbirme 201ser ,der Trollinger”
im Ricottamantel trocken
an Jopannisbeerschaum Winzer vom Weins()evg Tal
47,50 € 59,50 €
Schmeck den Siiden
Gastrononen

Baden-Wiirttemberg



APERITIES / COCKTAILS wit Alkohol

Black Hugo Sekt, Holundersirup, Johannisbeersaft,
Minze, Limetten 6,00 €
Apero[ Orange Apevo{, Sekt, Omngensaft, Omngenscbeibe 750 €

APERITIES / COCKTAILS  alkoholfrei

Apfel-Quitte spritziger Friichtemix vom

Staatsweingut Weinsberg 4,60 €
Black Hugo Holundersirup, Johannisbeersaft,
alkoholfrei Minze, Limetten, Soda 6,50 €

Regionale Spezialitdten 1und um das Bio-Rind

Sanerbraten vom Bio-Rind an Rrdftiger Sance i
mit Preiselbeeren, Senmelknodel und buntem salat 2050 €
Rleine Portion 18,00 €

Siedfleisch vom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsance ”
mit Preiselbeeren, Wurzelgemiise und Bratkartoffeln 19,00 €
kleine Portion 17,40 €

,Gaisburger Marsch* witrziger Eintopf mit Bio-Rind),
Spatzle und Kartoffeln, serviert wiit Banernbrot 15,50 €

Der Nawte ,Gaisburger Marsch soll daber vithren, dass im 19. Jahrlundert Stuttgarter Offiziers-
anwirter eine Vorliebe firr einen kvaftigen Ochsenfleischeintopf it spatzle und Rartoffeln
entwickelten, der in der im nahen Gaisburg befindlichen Gaststdtte Backerschwide serviert wurde. Da
die Offiziersanwirter auf dem Weg won der Berger Kaserne in dieses Wirtshaus eine gewisse
wilitérische Marschordnung einbalten wimssten, trug das Gericht letztlich den Namen Gaisburger
Marsch.  (Quelle: Wikipebia)

/\ Folgende Produkte i in D1esev Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer
4 B""O Erzengung: Mebl, Ole (auger Frittierol) und Essige, Karotten, Kartoffeln,

W, £6-Oko-v

A/ sowie alle Mi ch uno Kasepvobukte (auBer Parmesan) DE-OKO- 006


https://de.wikipedia.org/wiki/Stuttgart
https://de.wikipedia.org/wiki/Offizieranw%C3%A4rter
https://de.wikipedia.org/wiki/Offizieranw%C3%A4rter
https://de.wikipedia.org/wiki/Stuttgart-Gaisburg

SUPPEN

Rinbevkmftbri/lbe wit Mavkk[b‘ﬁcben unod Scbnitt{aucb 500 €
Evbsen-Minzsiippchen mit gerducherten Lachsforellenstreifen 850 €
VORSPEISEN

Alblinsen-Réauchertofu-salat mit eingeweckten

Bio-Karotten und Rauke wvegan und laktosefrei 12,50 €
Carpaccio vom Hobenloher Weiderind

mit gehobeltem Bergkdise und buntem salatbouguet 1650 €
VEGETARISCHE GERICHTE

Cremtiges Kriuter-Risotto an Trﬂffe[scbaum, gescbwenktem

Spinat und Austernpilzen vegan und laktosefrei 16,90 €

Gebratene Polentataler an Erbsen-Minzsance mit Mangolo-
Tomatengewiise, Krduter-Feto und Petersilienwurzelchips vegan 1650 €

Feine Nudeln an towatisiertem Papvikagemﬂse wit Parmesan
und mariniertem Ruccola 15,50 €

Pflanzliches Menit

A{b{insen—Rc’iucbevtofu—Sa[at
wit eingeweckten
Bio-Karotten und Rauke
Cremtiges Krduter-Risotto an
Tmﬁ(e[scéaum, gescbwenktem
Spinat und Austernpilzen
Chiapudding wit Himbeersance
uno fviscben Friichten im Weckg[as

34,00 €

Unser pflanzliches Menii ist
vegan und [aktosefrei

, Fo{genbe Produkte i in blesev Spmsekarte sind aus kontrolliert bio og1scbev
Bm ) Erzeugung: Mebl, Ole (auer Frittierdl) und Essige, Kavotten, Kartoffeln,
sowie alle Mi cb unb Kasemobukte (auBer Parmesan) DE-OKO- 006



SALATE

Bunter Salatteller wit Croutons und Radischen 6,50 €
Bunte Salatplatte it Ei und gebratenen Putenbruststreifen 15,50 €
Felosalat wit gegrillten Garnelen 18,50 €
HAUPTGERICHTE

Schwabischer Zwiebelvostbraten an Lembergersauce,

hansgemachten Spétzle und buntem Salat 24,50 €

Gegrillte Lammkoteletts an Lavendelblitensance,
tomatisierten Paprika und gebratenen Polentatalern 2050 €

Maultdschle in der Brithe *>*, it gebriunten Zwiebeln,
dazu gemischter Salat wit Kartoffelsalat 15,50 €

16,29

Gescbmovtev Kanincbenbmten an Zwetscbgen—Specksauce )
Austernpilzen, Petersiliennmrzelchips und

crentigem Krdunter-Risotto 23,50 €
Cordon blen wom Schwabisch-Hallischen Landschwein, gefiillt mit

Schinken > und Kise, dazu Powmes frites und bunter Salat 2150 €
FISCHGERICHTE

Feine Nudeln und gegrillte ,Black Tiger Garnelen an Hummer-

sauce wit gescbwenf{tem Mango{b—Tomatengemﬂse 2500 €

Rleine Portion 22,50 €

Gediinstetes Ri)'[[cben von oey Bacbfove“e ans 0em Ec[yazta[ an
Rieslingsauce wit Babyspinat und glasierten Kartoffeln 23,50 €
Rleine Portion 21,00 €

Matjesfilet ,Hausfrauen Avt wit Schuittlanch-Kartoffeln
Uno Sa{atgmm'tm 15,50 €

/\ Po{genbe Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert bio{ogiscbev
(B )) Erzeugung: Meb[, Ole (auger Frittierdl) und Essige, Karotten, Kavtoffe{n,
sowie alle Mifcb— unod Ko’isemobukte (auBer Parmesan) DE-OKO-006




Kaﬁee:

[HAGEN KAFFEE] Tasse Kaffee ™ 250 € Milchkaffee * 310 €

KAFFE EHAUS Rdnnchen Kaffee” 4,80 € Latte Macchiato 310 €

| A I Espresso ™ 250 € Espresso Macchiato*’ 2,60 €

doppelter Espresso”” 4,60 € doppelter Espresso Macchiato™ 4,70 €
Cappuccino ™ 280€

Alle Raffeespezialtaten servieren wir gerne anch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir bezielen unseren Kaffee aus rooo organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfelen:

Spirituosen von der Spezia[ito’itenbrennerei 5 Erhard Schoch aus Talheim

Obstbrainde: & je acl
Obstler aus Apfel und Bivnen 230 €
Quitte, Jobannisbeere, Kivsche, Mirabelle, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 350 €
Lemberger-Trester 390 €
Aus dem Eichenbo[zfass:

Traminertrestey, Weinbrand, Schwabischer Calvados oder Zwetschgenbrand 410 €
Likore:

Kirsche, Pflaume, Johannisbeere, Browibeere, Pfirsich oder Quitte 2,00 €

Allergiker-Tnformation:
Uber die 14 Allergene, die wir answeisen miissen, informieren wir Sie gerne auf einer separaten Speisekarte. Bitte fragen Sie danach oder sprechen Sie mit
ums, wie bis[aev aucb, itber Ifave A{[evgie und wir bemﬁben uns, Ifanen gevecfat ZUu werden.



BAUERNHOF-EIS”

* Dieses Eis wird divekt auf dem Bauernhof mit frischer, eigener Milch und

Sabhme sowie eigenen Friichten zubereitet. Es enthilt keine kinstlichen

Espvessincben 1 Kuge{ Espvessokvokant—
Eiscreme ™' *** yit Sabnebo‘iuﬁcben 300 €

Rotweinbirme im Ricottamantel

an ]obannisbeerscbaum 820€
Chiapudding mit Hiwbeersauce

und frischen Friichten im Weckglas

vegan und [aktosefrei 550 €
Hausgemachte Beevengrittze mit
Vanilleeis * und Sahmelinbchen 7,80 €

Zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 17 Antioxidationswittel,

18 Konservierungsstoffe, 10 Gentechmisch verdndert, 20 Chinin, 21 Koffein,

22 Gescbmacksvevstdvkev, 23 Gescbwz}ivzt, 24 Gewacbst, 25 Sﬁssungsmitte{
saccarin, 26 Siissungswiittel Cyclamat, 27 Sitssungsmittel Aspartam (enthalt eine
Phenylalaninguelle), 2 8 sitssungsmittel Acesulfam, 29 Nitritpokelsalz/Nitrat

Avomen, Bindewittel oder Ronserviernngsstoffe.

Gemtischtes Eis* 4,80 €
wit Sahme 530 €
Eiskaffee mit Vanilleeis > *

und Salme 580 €
Walnussbecher =

wiit Eierlikor und Sahmehinbchen 7,80 €

Scbwavzwa[bbecbev *

wit Schattenmorellen und Kirschwasser
und Salmehinbchen 7,80 €
*** Movenpick Eis

Unsere Dessevt—Scb[agsabne ist keine Bioware.

G[Mten, Niisse und Scba[enfw}icbte sinod bamtso’icbﬁcb m
Waffe(vé“cben entba[ten, welche zum Dessert geveicbt werden
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