WEIN *
_ SUDEN
Wemempfeb[ung r——

2019er Muskateller trocken, von alten Reben aus den o1l 400€
Wembergen am Rappen[yof abgef ([t bei WG Heilbronn 0,25 [ 800 €

Suppen

Sitppchen vom Unterldnder Spargel mit Béarlanchol

Uno chbev[e ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 6,20 €

Rinbevkmftbm{ye mit Mau[téisc(y[e 929 ynd Scbnitt[aucb ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 5,00 €
Salat

Blattsalate mit Apfel-Balsamico-Dressing, Kartoffelsalat

uno Krdutercroutons 6,50 €

Blattsalate mit Radieschen vegan und laktosefrei 6,50 €
Vorspeise

Fruchtiger Salat vom griinen und weigen Spargel

an Erdbeeren und Walniissen  vegan und laktosefrei 18,00 €

Unsere Spargelempfehlungen |

Portion frischer weiRer Spargel aus dem Unterland o
oder |
Portion frischer griiner Spargel aus Kochersteinsfeld / /_ i b

mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder frischer, zevlaufener Butter,

dazu neue Kartoffeln oder Kriuterfladle 22,00 €
dazu empfehlen wiv:  kleines, vosa gebratenes Rinderfilet 12,00 €
gebratenes Lachsfovellenfilet 11,00 €
gebratener Kyduter-Feto 9,00 €

K Naturtofu mit veganen Joghurtkulturen fermentiert, vegan und laktosefrei.
Gericht wird vein vegan zubereitet wit pflanzlicher Sauce Hollandaise oder
pﬂanz{icbev Butter und neuen Kartoffe{n.

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Brzeugung: Mebl, Ole (auger Kriuter-,
,l- Gewitrz- und Frittierole), Essige, Karotten, Kartoffeln (auger Powmes frites und Kmketten)/
— 4/ Puten, L aanoch sowie alle Mi cb und Kdse meukte (auBer Eis, Saém und Parmesan) DE-OKO-006



Unsere K{assikev

Saunerbraten vow Bio-Rind an kn‘iftiger Sauce
mit Preiselbeeren, Semmelknodel und Blattsalat 21,00 €
Rleine Portion 18,50 €

Siedfleisch wom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsauce 7
mit Preiselbeeren, Wurzelgemiise und Bratkartoffeln 2050 €

Rleine Portion 18,00 €

Rosa gebmtenes Rinbevfi[et und Fleischkiichle an Burgunoersauce
mit Leipziger Allerlei * ynd Bubespitzle 2450 €

Manultdschle in der Brithe 1029 it gebw’iunten Zwie{)e{n,
dazu Blattsalat wit Kavtoffe[sa[at 10,50 €

Medaillons vom Schwibisch-Hallischen Landschwein an Rahmsauce
mit gebratenen Champignons, Spétzle und Blattsalat 22,00 €
kleine Portion 20,40 €

Dessert
Vanille-Panna cotta wit marinierten Erdbeeren und

Zitronenmelisse im Weckglas 6,20 €

Marinierte Erdbeeren miit Zitronenmelisse, Biscreme Vanille

und Sapmepiubchen 7,80 €
Fiir unsere Rleinen Gdiste

Spdtzle mit Rabpmsoge 4,00 €

Schweinelendchen mit Cbampignons, buntem Gewiise, Spc‘itz{e

und Rapmsance 0,50 €

Vesper und Eisspezialititen bieten wir Thnen gerne in unserer VESPER-
KARTE an. Bitte fragen Sie unseve Servicemitarbeiter danach.

WIR WUNSCHEN THNEN EINEN GUTEN APPETIT
I[yv Rappenbof—Team

* Leipziger Allerlei ist ein

Schmeck den Siiden traditionelles Gemriisegericht
ﬁ?@ﬁ‘ﬂ/{ﬂ/}(e/( aus Evbsen, Karotten unod
Spargel

Baden-Wiirttemberg



VESPERKARTE

Vesper

zu allen Vespern servieren
wir Banernbrot

Be[egtes Brotmit Kdse 8,50 €
Belegtes Brot wit

Rochtem Schinken
gerochtem Scpmken ™= 900 €
Hausmacher Bratwurst kalt 12 8,80 €
stragburger Wurstsalat o= 0,00 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus
vegiona[en Kdsereien 1250 €
Gerdnchertes 0 auf dew
Holzteller mit Butter 11,50 €

Eisspezialitditen

,,Esmessincben“ | Kuge[ Espresso-
kyokant-Eiscremwe mit Sabnebéiu(vcben 3,00 €

Gewischtes Eis: Eiscreme Vanille und
Scboko, Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €
wit Sahme 5,30 €

Eiskaffee: Eiscreme Vanille mit

Kaffee = Scbokomspe[ und Sahne 580 €
Walnussbecher: Eiscreme Walnuss
wiit Bierlikor und Sahmehinbchen 820 €

schwarzwaldbecher:

Eiscremte Schoko und Vanille mit Schatten-
moreﬂen/ Kirscbwasser, Scbokomspe{

und Sahmehinbchen 820 €

Marinierte Erdbeeren mit Zitronenme{isse,
Eiscreme Vanille und
Sabnebo’iubcben 7,80 €

Sa[ate

Blattsalate wit Rartoffelsalat
und Krdutercroutons

Kleine warme Gerichte

zwei Spiegeleier wit Hausmacher
Bratwurst *% und

Bawernbrot 15,80 €
Hausmacber Bratwurst warm %

wit Bavernbrot 980 €
Toast Hawaii ** 1150 €

Warme Getw’inke

Glas Tee (vevscbiebene Sorten) 2,50 €
Kdnnchen Tee (versch. Sorten) 4,80 €

Glithwein (im Winter) 4,10 €
Heie Schokolade 2,80 €
Mifcbkaﬁee S 3,20 €
Tasse Kaffee> 2,60 €
Kdinnchen Kaffee S 500 €
Espresso 2,50 €
doppelter Espresso ™ 4,60 €
Espresso Macchiato™ 2,70 €
bomoe{tev Espresso Macchiato * 490€
Cappuccino™ 300 €
Latte Macchiato** 3,20 €

Alle Raffeespezialitdten servieren wiv gerne auch
koffeinfrei oder laktosefrei.

Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-
bio[ogiscbem Anban.

Wir empfe(y[en dazu Kuchen

Stiick 3,00 - 350 €
Sahme 050 €

Tuklusive Bedienungsgeld wnd 190 Melrwertsteuer
fitr Getréinke wnd 79 Melrwertsteuer fiir Speisen.

Unsere Kdse- uno Mi[cbmobukte (auer Eis und Dessert—ScMagsabne) sowie Kaffee
und Tee (auer entkoffeinierte Kaffees) beziehen wir in Bioqualitit DE-OKO-006



Kaffee:

Tasse Kaffee 2,00 € Milchkaffee > 320 €
KAFFE EHAUS Kz'inncfyen Kaﬁee * 500€ Latte Maccbiato 21 320 €
A Espresso™ 250 € Espresso Macchiato™ 2,70 €
boppefter Espresso™ 4,60 € boppe{tev Espresso Macchiato* 4,90 €

Cappuccino™ 300 €

Alle Raffeespezialtdten servieven wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen:

Brdinde und Spirituosen von der Spezia[itdtenbrennevei g Triard schoch auns Talheim

Obstbrande: je acl
Obstler aus Apfel wnd Birmen ... 250 €
Quitte, Johannisbeere, Kirscbe, Mimbe{{e, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 370 €
Lembevger—Tvester ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 410 €
Aus dem Eicbenbolzfass:

Trawinertrester, Weinbrand, Schwbischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 430 €
Likore:

Kirsche, Pflawme, Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 3,10 €

A“ergikev—lnfovmation:
Uber die 14 Allergene, die wir ausweisen wiissen, informieren wiv Sie gerne wit unserer separaten Allergiker-Speisekarte. Bitte fragen Sie danach oder sprechen
Sie mit uns itber Thre A“evgie wnd wir bemithen uns, Thren gerecbt Zu werden.



BAUERNHOF-EIS”

* Dieses Eis wird divekt auf dem Bauernbof wit frischer, eigener Milch und

Sabme sowie eigenen Fritchten zubereitet. Es enthilt keine kitnstlichen

Espressinchen
1 Kugel Espressokrokant- Eiscreme * *+x

wit Sahmehinbchen 300 €
Marinierte Erdbeeven mit Zitvonen-
me[isse, Eiscreme Vanille * und
Sabnebo‘iubcben 7,80 €
Gewtischtes Bis: *

Eiscreme Vanille und Scboko,
Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €
wit Sapwe 5,30 €

Zma[z.stoffe: 15 Fav[)stoffe, 16 Pfaospfaat, 17 Awtioxibatiansnlitte[,

18 Konservierungsstoffe, 10 Gentechnisch verdndert, 20 Chinin, 21 Koffein,

22 Gescbnmcksverstéivker, 23 Gescbwéivzt, 24 Gewacbst, 25 Sﬂssuwgsmittef
Saccavin, 26 Siissungswitte] Cyclamat, 27 Siissungswrittel Aspartam {enthalt eine
Pfaen;g[a[awinque”e], 28 Sﬁsmngsmitte[ Acesu[fam, 20 Nityitpﬁke[sa[z/Nitmt

Avomen, Bindemittel oder Konserviernngsstoffe.

Eiskaffee: Eiscreme Vanille *
mit Kaffee ", Schokoraspel

und Salme 580 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnmss =**
wiit Bierlikir und Sahmeliubchen 820€

schwarzwaldbecher: * Eiscreme Schoko
und Vanille wit Schattenmorellen,
Kirscbwasser, Scbokomspe[ unod
Sabnebo‘iu{)cben

*** Movenpick Eis

Unsere Dessert-Schlagsahme ist keine Bioware.

G{Mten, Niisse und Scba{enfmcbte $ind bauptsdcbﬁcb n
Waffelrollchen enthalten, welche zum Dessert gereicht werden.
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