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02 [
Bio-Orangensaft 370 €
Bio-Grapefruitsaft 370 €
. . Bio-]obannis()eevsaft 370 €
Herzlich willkommen Bio-Traubensaft rot 3,70 €
[iebe Guiste! Bio-Rhabarbersaft 3,70 €
. .. . Bio-Multivitaminsaft 370 €
Wir freven uns, Sie wieder bei uns Bio-Apfelsaft, naturtritb 340 €
begriiRen zu bﬂvfen und witnschen Bio-Apfelsaft, klar 340 €
Tpmen einen schonen Aufenthalt! Bio-Tomatensaft 370 €

Unsere Sdfte sind zu 100% BIOLOGISCH

Thv Rappenbof—Team
Alkoholfreie Getrinke

Ap evitif BIONADE o3|
. Holunder /Kriuter 370 €
sekt ,Rappenhof
Riesling brut orl  490€ o3l
Bio-Apfelsaftschorle 340 €
Sekt wiit Pfirsicb[ikﬁr of [ 5,50 € ) .
Lowenstemer
SeccObme  spritziger, Zitronenlimonade 2,30 €
a[kobo[freiev Wein of [ 4,10 € Coca Cola / Bluna 3,40 €
sherry ,Sandemann® 5 cl 4,10 € Cola Zevo 340 €
Cola Light 340 €
Martini vot/weif3 5 cl 4,70 €
oa
Campari Soda 4l 530 € Bitter Lemton 340 €
c o [ 600 € Tonic Water 340 €
ampari Orange 4c ,00 Ginger Ale 340 €
Pernod 4l 540 € )
. 5 . [ Mmem{wassev
Portwem vot ooer weis §c 520 € Apoﬂinmis 0.5 [ 240€
Aperol Spritz oa 6,90 € Teinacher Gourmet
Hugo oal  750€ Medium 025 240€
o5l 360€
Hugo a[kobo[frei 02 [ 6,50 € 0,75 [ 570 €
chbtsaftcocktai[ Temacbm{' GO..M et [
a{kobo [frei orl 320 € obne Kob ensdaure 0251 2,40€
) ) osl 360€

0,75 [ 5,70 €

Frisch- MILCH o2l 250€
Tnklusive Bedienungsgeld und 1900 Mehriertstener B_—O
fitr Getréinke und 7% Melyrwertsteuer fitr Speisen. \eEy/ / DE-OKO-006



Biere wom Fass

Spirituosen und Likire

. 2 cf
Palwbriu Export 03 [ 2,00 € ) ) )
b v oc [ o€ Bwnenbmnb, m Kastamenbo{zfass
{p al}rtﬂ ph 30 geveift, vom Staatsweingut
Weinsberg 410 €
Grand Marnie o€
Palmbriu Naturtritbes Pils ran e 3
B o) “Das Original” o3l 330€ Disaronno Amaretto 330 €
;/ DE-OKO-006 05 [ 4,70 € B m’[eys 330 €
: : Ounzo 12 320€
Bitbu o) o€
HOHTgEr CIE Fernet Branca 350 €
Premium Pils 04 [ 430 €
P A2, Wt Ramazzotti o€
9 Bilbucger »
Averna 350 €
Palwbriu o3l 310€ Malteser 330 €
Hefeweizen hell o5l 390€ o
Aquavit Linte 350 €
Balantines Scotch Whisk 4,10 €
Radler o3l 270€ o y /
o5l 370€ Glenfiodich 570 €
Jim Beam Bourbon 4,10 €
)
Flaschenbiere asbach Uralt 480€
Palwbrin .
. ) Remy Martimn VSOP 80 €
Zornickel — Starkbier onl 370€ Y >
Gordon’s Dry Gin 4,10 €
Palmbri .
R(é;:n;avv\l]eizen kristall os o€ Grappa Cbmbonna;g Barrigue
pL 39 Nonino 620€
Palmbran Grappa Merlot Nonino 620€
Rezent Weizen dunkel 05 [ 3,90 €
Ruwm Pott 350 €
Bitburger o Wodka Moskouskaya 360 €
A[kobo[frems Bier 033 [ 330 €
Erdinger a[kobo(freies ]bib{e Bn’i@ﬁ Ifnb {S)pmtuos?n Zonb
Weizenbier 05 [ 3,00 € ey STpe[z{;a. 11:?621 m;ngm Schoc
ERDINGER G aus Talleim finden Sie in unserer
ALKOHOLFREI Dessert- und D]gesufkayte.

Allevgiker-Tnformation:

Uber die Zusatzstoffe und die 14 Allergene, die wir ausweisen wiissen, inforntieren wiv Sie gerne wit unserer
separaten A“evgikev—Speisekmte. Bitte fmgen Sie banacb oder spvecben Sie it uns itber Ibve A“evgie und wir
bewithen uns, Thnen gevecbt ZU werden.



R

Regional genieRen *

WEIN %
SUDEN

HOTEL

2010€er Cbmbonna;g feinbevb

Weingut Eberbach-schafer, Lauffen a.N.

2017ey Spdtburgunder trocken, Ortswein
Weingut Leiss, Weinsberg-Gellmersbach

sommerliches
Meni

Sitppchen von Wildkrdutern

wit Kracherle und
gebmtener Game{e

Zweierlei Lamm

vom Scbo’ifer Wmttem{)ergev

aus Ellhofen

Weinempfehlung

[ 440 €
[ 880¢€
orl 470€
[ 040 €

Menii wit korrespondierenden
Weinen, je o1 [

2019e7 Chardonnay
feinberb

Weingut Eberbach-

Scbo'ifer, Lauffen a.N.

2017¢y Spdtburgunde
trocken, Ortswein

an Rosmarinsauce Weingut Leiss,
mit Grillgemitse Weinsberg-
und Salbeignocchi Gellmersbachy
Kokosschmitte 2019 Traminer
an Pina Colada-Fis Winzer vom Weinsberger Tal,
und Waldbeeren Lowenstein
44,00 € 57,00 €
Schmeck den Siiden
462@5"0/(0//(6/(7

Baden-Wiirttemberg



APERITIES / COCKTAILS wit Alkolol

Rhabarber Spritz ~ Gin, Limettensaft, Agavendicksaft,
Rhabarbersaft, Tonic Water, Soda 8,90 €

Lillet vive Lillet blanc, Tonic Water 7,80 €

APERITIFES / COCKTAILS alkoholfrei

Vibrante Martini Vibrante a{kobo[fvei,
Grapefruitsaft, Bitter Lewion 7,20 €

Regionale Spezialitdten vund um das Bio-Rind

Sauerbraten vom Bio-Rind an krdftiger Sance
mit Preiselbeeren, Semmelknodel und buntem Salat 21,00 €
kleine Portion 18,50 €

siedfleisch vom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsauce
mit Preiselbeeren, Wurzelgemiise und Bratkartoffeln 20,50 €
kleine Portion 18,00 €

... und vom heimischen Rind

Scbwéibiscber zwiebelvostbraten an Lembevgersauce
mit bausgemacbten Spc’itz{e Uno {)untem Sa[at 24,50 €

\ Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Evzeugung:
O\ Mehl, Ole (auser Krauter-, Gewitrz- und Frittierdle), Essige, Kavotten, Kartoffeln,
Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Rseprodukte (auger Eis, Sahne und Parmesan)
DE-OKO-0006




SUPPEN
Rinbevkmftbmbe wit Maultdschle und Schmittlanch

Sitppchen von Wildkrdautern it Kracherle und
ge{)mtener Garnele

VORSPEISEN

Marinierter Bio-Feta an gerdsteten Brotwiirfeln mit Olivendl,
Towmaten, Knoblauch, Basilkum und Ofiven

Prinzessbomen an pflanzlicher Mandel-Tomatenmayonaise
mit Paprika, gevosteten Evdniissen, Staudensellevie und
gebratenem Rauchertofu  vegan und laktosefrei

VEGETARISCHE GERICHTE

Gebackener Bio-Schafskdse it fruchtiger Currysauce anf
Grillgemiise und Butterreis

Salbeignocchi an Bio-Ziegenfrischkdsesauce mit Babyspinat,
Karottentagliatelle und kleinen Tomaten

Gefiillte Ofenkartoffeln an Bio-Olivendl auf Kohlrabi-Carpaccio

und mariniertem Babyspinat vegan und laktosefrei

Pflanzliches Menii

Prinzessbolmen an pflanzlicher Mandel-Tomatenmayonaise
it Paprika, gevosteten Erduiissen, Staudensellerie und

ge{)mtenem Rc'iucbevtofu

0,50 €

020 €

16,50 €

16,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

Gefiillte Ofenkartoffeln an Bio-Olivens| auf Kohlrabi-Carpaccio

und mariniertem Babyspinat

Chiapudding im Weckglas an Basilikumsorbet wiit frischen Friichten

40,00 €
Unser pflanzliches Menit ist vegan und laktosefrei
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%Q% Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Evzengung:
5'0 W Meb[, Ole (anBer Kriuter-, Gewitrz- und Frittierole), Essige, Kavotten, Kartoffeln,
\ m,":;,lmw;:«é’d Puten, Lanbgocke[, sowie alle Mi[cb— uno Ka‘sepvobukte (auBer Eis, Safme und Parmesan)



SALATE
Bunter Salatteller mit Radieschen und Croutons

Bunte Salatplatte mit Ei und
mit gebackenem Bio-Schafskdse
oder it gebratenen Maultaschen
mit gebratenem Filet von der Dorade

oder mit gebratenen Putenbruststreifen aus Demeter-Haltung

HAUPTGERICHTE

Medaillons vom Schwibisch-Hllischen Landschwein
an fruchtiger Currysauce wiit gebvatener Banae,
Pamika und Buttereis

Maultdschle in der Brihe, mit gebriunten Zwiebeln,
dazu gemischter Salat wiit Kartoffelsalat

Gebratene Fleischkiichle an Tb;gmiansauce mit Scbmorzwie{)e[n,

g{asievten gritnen Bohmen und gefu“ten Ofenkmtoﬁ(e[n

zweierlei Lamm vom Schifer Witrttemberger aus Ellhofen
an Rosmarinsauce wiit Grillgemiise und Salbeignocchi

FISCHGERICHTE

Gegrilltes Filet von der Dorade an Kriuterbutter
wit mediterranem Gewmiise und Bmtf{avtoﬁ(e{n
kleine Portion

Pochiertes Pore“enﬁ[et aus demt Echaztal an Vermouthsauce
Babyspinat, Karottentagliatelle, Rleinen Tomaten

und Tapiokachips

(auf Wunsch germe auch ge{)mten anstatt pocbiert) k[eine Portion

Matjes “Hausfraven Avt* wiit Butterkartoffeln
und Blattsalatbouguet

06,50 €

16,80 €
16,80 €
18,50 €

1020 €

22,00€

16,50 €

1050 €

26,50 €

2450 €
22,00 €

2320 €
20,70 €

18,50 €

. \ Folgende Produkte in dieser SpeiseRarte sind aus kontrolliert bio[ogiscber Erzeugung:
/ B-‘ 0 \ Meb{/ Ole (auger Krduter-, Gewitrz- und Pw’m’en’ife), Essige, Karotten, Kavtoﬁ(e(n,
/ Puten, Lanbgocke[, sowie alle Milch- und deepmbukte (auBer Eis, Sahme und Parmesan)

DE-OKO-006



VESPERKARTE

Vesper

zu allen Vespern servieren
wir Banernbrot

Be{egtes Brot mit Kdse 8,50 €
Belegtes Brot wit

gekochtem Schinken 9,00 €
Hausmacber Bratwurst ka[t 880 €
Stmﬁbuvger Wurstsalat 900 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus

vegiona[en Kdsereien 1250 €
Gerduchertes auf dem

Holzteller mit Butter 11,50 €
Eisspezialitditen

,,Espvessinc(yen” 1 Kuge{ Espresso-
krokant-Eiscrewe mit Salmehinbchen 3,00 €

Gewiischtes Eis: Eiscreme Vanille 1nd

Scboko, Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €
it Sahme 530 €
Eiskaffee: Eiscreme Vanille mit

Kaffee, Scbokomspe[ und Sahme 580 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnuss
wit Bierlikir und Sahmehiubchen 820 €

schwarzwaldbecher:
Eiscreme Schoko und Vanille it schatten-
moreﬂen, Kirscbwassev, Scbokomspe[

und Sahmehiubchen

Sa[ate

Blattsalate wit Rartoffelsalat
und Krdutercroutons

Kleine warme Gerichte

zwei Spiegeleier wit Hausmacher
Bratwurst und

Bawernbrot 15,80 €
Hausmacher Bratwurst warm

wit Bavernbrot 980 €
Toast Hawan 1150 €

Warme Getw’inke

Glas Tee (vevscbiebene Sorten) 2,50 €
Kdnnchen Tee (versch. Sorten) 4,80 €

Glithwein (im Winter) 4,10 €
Heie Schokolade 2,80 €
Milchkaffee 3,20 €
Tasse Kaffee 2,60 €
Kdinnchen Kaffee ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 500 €
Espresso 2,50 €
doppelter Espresso 4,60 €
Espresso Macchiato 2,70 €
bomoe{tev Espresso Macchiato 4,90 €
Cappuccino 300 €
Latte Macchiato 3,20 €

Alle Raffeespezialitdten servieren wiv gerne auch
koffeinfrei oder laktosefrei.

Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-
bio[ogiscbem Anban.

Wir empfe(y[en dazu Kuchen

Stiick 3,00 - 350 €
Sahme 050 €

Tuklusive Bedienungsgeld wnd 190 Melrwertsteuer
fitr Getréinke wnd 79 Melrwertsteuer fiir Speisen.

Unsere Kdse- uno Mi[cbmobukte (auer Eis und Dessert—ScMagsabne) sowie Kaffee
und Tee (auer entkoffeinierte Kaffees) beziehen wir in Bioqualitit DE-OKO-006



Kaffee:

[HAGEN KAFFEE| Tasse Kaffee 2,600 € Milchkaffee 320 €

KAFFE EHAUS Rénnchen Kaﬁ(ee 500 € Latte Macchiato 320 €

- Espresso 2,50 € Espresso Macchiato 2,70 €

doppelter Espresso 4,60 € doppelter Espresso Macchiato 4,90 €
Cappuccino 300 €

Alle Raffeespezialtiten servieren wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir beziehen unseren Kaffee aus rooo organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen:

Brdinde und Spirituosen von der Spezialitdtenbrennerei
Obstbrande:
Obstler aus Apfel und Birnen

Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mim{)eﬂe, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 3,70 €
Lem[)ergev—Trester ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 410 €
Aus 0em Eichenbolzfass:

Traminertrester, Weinbrand, Schwabischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 430 €
Likore:

Kirsche, Pflaume, Jopannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 310 €

Aﬂevgikev—lnfovmaﬁon:
Uber die Zusatzstoﬁe und die 14 A“e'rgene, Ole wiv ausweisen wilssen, infavmieven wir Sie gerve mit unsevey separaten A“e'rgiker—Speisekm'te. Bitte fmgen Sie
davach oder spvec@en Sie it uns itber Ibve A{[evgie wid wir bewiihen uns, Thuen gevec@t Zu werden.



BAUERNHOF-EIS"

* Dieses Eis wird direkt auf Oemt Bauembof wit friscber, eigener Milch und

Sabme sowie eigenen Fviz‘tcbten zubereitet. Es entbo'i{t keine kf/'mst{icben

Espressinchen
1 Kuge[ Esmessokmkant—

Eiscrente *** wit Sahne 300 €
Kokosscbnitte an Pina Colada-Eis
und Walobeeren 020 €

Chiapudding im Weckglas an Basilikum-
sorbet it frischen Fritchten

vegan und [aktosefrei 0,80 €
Hausgemadyte Beerengriitze mit
Vanilleeis * und Sahmehinbchen 7,80 €

Eiskaffee: Biscreme Vanille *
wit Kaffee/ Scbokomspe[
und Sapne 580 €

Avomen, Bindewittel oder Ronservierungsstoffe.

Gewischtes Eis: *

Eiscremte Vanille und Schoko,
Fruchteiscreme Erdbeere

wit Sahne

4,80 €
530 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnuss =**
wiit Bierliksr und Sabnebo’iubcben - 820€

schwarzwaldbecher: * Eiscreme Schoko
und Vanille wit Schattenmorellen,
Kirscbwassev, Scbokomspe[ unod
Sabnebc’iubcben

*** Movenpick Eis

Unsere Dessevt—Scb{agsabne ist keine Bioware.
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