Bo - Sdifte

. Wein 0es Monats on [
UWEIRE 2020er FLAMINGO Bio-Orangensaft 3,00 €
) ) Bio—Gmpefmitsaft 390 €
Lembfavgev Rose Kabme.tt tvocken Bio-] Ob anmishee mekt ar 3,00 €
Wemgnt Sevff% WWSB@V@ Bio-Traubensaft vot 3,00 €
orol 450€ I opsl goo€ B].O_Rbaf)?y{?eysaf ‘ 390 €
F[ascbe io7c| 2620 € Bio-Mu twnammsaft 390 €
/75 / Bio-Apfelsaft, naturtriib 370 €
Weitere Weine finben Sie in unserer Weinkarte Blo-Apfe[saft, Rlar 370 €

Unsere So’ifte S0 Z1 T00% BIOLOGISCH

e . Tomat t (nicht Bi o€
SEEQJ&'GS V  Bierem Pf eb { ung omatensaft (nicht Bio) 3,7
Evdinger Stiftung hell, Helles vollbier, A[kobo [fye]'e Getn’inke
m zunftlgen Stemkmg 05 [ 420¢€ BIONADE 033 [
Holunder oder Kréuter 390 €
Apewuf o3l
Sekt ,,Rdzvmbof" : Bio-Saftschorle 3,00 €
Rles[mg rut o 500 € Liwensteiner
sekt mit Pfirsichlikor orl s60¢€ Zitronenlimonade 2,40 €
SeccOlme spritziger, Coca Cola / Bluna 3,00 €
alkoholfreier Wein orl 420¢€ Cola Zero 390 €
[ Cola L1gbt 390 €
Sbewy LSandemann 5¢C 4,40 € 02 [
Martini rot/wei sl s00€ Bitter Lemon 3,90 €
. [ Townic Water 390 €
Campari Soda 4cl 5060€ Ginger Ale 3,00 €
Campari Orange 4 cl 6,00 € .
Mineralwasser
Pernod 4e - s70€ Apollinaris 025 270€
Portwein ot oder weifd 5 cl 550 € Temacbey Gourmet
. Medinm 025 270€
Aperol Spritz o2l 690€ ) )

p P ) ) o5l 300€
Hugo o2l 7s0€ o075 s00€
- lk 9 [f ) [ 6coe Teinacber Gourmet

A 0% 50 obme Kohlensdure 0,25 [ 2,70 €
Fruchtsaftcocktail o5l 390¢€
alkoholfrei orl 330€ 075l s590€

Frisch- MILCH o2l 250€

Tnklusive Bebienungsge[b und 19% Mebrwertstener
firr Getréinke und 79 Melyrwertsteuer fitr Speisen. . BO »  DE-OKO-0006



Biere wom Fass

Spirituosen und Likire

) 2l
Palwbriu Export 03 [ 320 € ) ) )
b v o<l a00€ Bwnenbmnb, m Kastamenbo{zfass
{p al}rtﬂ st A geveift, vom Staatsweingut
Weinsberg 4,40 €
Grand Marnie 20€
Palmbriu Naturtriibes Pils r e K
B o) “Das Original” o3l 360¢€ Disaronno Amaretto 3,60 €
==/ DE-ORO-006 05 [ 500 € Bai{eys 3,60 €
Ouzo 12 3,50 €
Bitbu ogl 360€
HOHTgEr CA Fernet Branca 3,80 €
Premium Pils o4l 460€
J ﬁ | b WI’/L]EL Ramazzotti 3,80 €
Averna 3,80 €
Palmbrin o3l 340¢€ Malteser 360 €
Hefeweizen hell o5l 420¢€ o
Aquautt Linie 3,80 €
Balantines Scotch Whisk 4,40 €
Radler o3l 290€ o oo
o5l 390€ Glenfiddich 500 €
Jim Beam Bourbon 4,40 €
Flaschenbiere asbach Uralt 500 €
P “[V”W” , Renty Martin VSOP 6,00 €
Zornickel — starkbier 033 [ 4,00 €
Gordon’s Dry Gin 4,40 €
palwmbrd .
R(é;:n;avv\l]eizen kristall o5 [ 4,20 € Grappa Cbmbonna;g Barrigue
SR Nonino 6,50 €
Palmbran Grappa Merlot Nonino 6,50 €
Rezent Weizen dunkel o5l 400€
Ruwm Pott 3,80 €
Bitburger
Wodka Moskouskava 3,00 €
Alkoholfreies Bier ol 360€ Y /
Erdinger a[kobo(freies ]bib{e Bn’i@ﬁ Ifnb {S)pmtuos?n Zonb
Weizenbier o5l 4p0€ o Spe{zbm. 11:0#621 rennere >ehoc
ERDINGER G aus Talpeim inden §1e in unserer
ALKOHOLFREI Dessert- und D]gesufkayte.

Allevgiker-Tnformation:

Uber die Zusatzstoffe und die 14 Allergene, die wir ausweisen wiissen, inforntieren wiv Sie gerne wit unserer
separaten A“evgikev—Speisekmte. Bitte fmgen Sie banacb oder spvecben Sie it uns itber Ibve A“evgie und wir
bewithen uns, Thnen gevecbt ZU werden.



Regional genieRen *

WEIN ©4
SUDEN (4 sinemmpfel (e
— emempleninung
2019er CABERNET BLANC, Weiweincuuvée o1l s80€
Weinschwestern vom Weingut Biplmayer, Lowenstein  025[ 11,60 €
2017¢r KARMELITER Acolon trocken, m Ho[zfass o)1 [ 4,80 €
geveift, Genossenschaftskellerei Heilbronn 025 g60€
Spatsommerliches Menii wit kovrespondierenden

Menit

Rote Bete-Carpaccio
mit gebackenem Schafskdse,
marinierter Rauke und
kavamellisierten Walniissen

Rosa gebmtenes Filet vom
heimischen Weiderind an
Roswarinsauce mit geschwenktem
Kob[mbi—Laucbgemﬂse
und Kirrbismmffins

Créme brirlée vom Kiirbis
wit Sanddorneis unod
siier Rotweinbirne

50,50 €

Wemen, je O [

2019ev CABERNET BLANC
Weiwemcuveée
Weinscbwestem vom Weingut
Bihlmayer, Lowenstein

2017er KARMELITER
Aco{on trocken
im Holzfass gereift
Genossenscbaftske[{erei
Heilbronn

2020er Muskattvoﬂinger
Rosé
Weingut Seyffer, Weinsberg

0500 €

Schmeck den Siiden
— fa@t)‘o/raffre/( —

Baden-Wiirttemberg



APERITIES / COCKTAILS wit Alkolol

Spicy Pumpkin Wodka, Kitrbissivup, Limettensaft,
Spicy Ginger, Soda o2l 680¢€
Limoncello spritz~ Limoncello, Sekt, Soda 025[ 780¢€

APERITIFS / COCKTAILS alkobolfrei

Virgin Pumpkin Kirbissivup, Limettensaft,
Spicy Ginger, S00a o2l s80¢€

Regionale Spezialitdten vund um das Bio-Rind

Sauerbraten vow Bio-Rind an Rriftiger Sauce
mit Preiselbeeren, Semmelknodel und buntem Salat 2150 €
kleine Portion 19,00 €

Siedfleisch wom Bio-Rind an Meerrettichsauce mit
Preiselbeeren, Wurzelgewiise und Bratkartoffeln 21,00 €
Rleine Portion 18,50 €

... und vom heimischen Rind

schwibischer zwiebelvostbraten vom heimischen Weiderind
an Lembevgevs&luce mit bausgemacbten Spc’itz{e und buntem Salat 2500 €

Rosa gebmtenes Filet vom heimischen Weiderind an Rosmarinsance
mit geschwenktem Kohlrabi-Lauchgemiise und Kiivbismuffins 2850 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung:
Mehl, Ole (auBer Krduter-, Gewiirz- und Frittierole), Essige, Karotten, Kartoffeln,
Puten, Lanbgocf{e{, sowie alle Mi{cb— uno Ko'iseprobukte (auBer Eis, Sabne und Parmesan)
DE-OKO-006




SUPPEN

Rinbevkmftbmbe wit QuarkkloRchen wnd schmittlanch 590 €
Sitppchen vow Muskatkiirbis wit Kiirbiskernen und Kiirbiskernol 6,20 €
VORSPEISEN

Rote Bete-Carpaccio mit gebackenem Schafskdse von regionalen Hofen,
marinierter Rauke und karamellisierten Walniissen 15,50 €

Knusprige Fa{afe[ auf Aubevginenvﬂvee wit Gmnatapfe{kemen,
Blattsalat wnd Banernbrot

vegan und laktosefrei 14,00 €
VEGETARISCHE GERICHTE

Gebackener Scbafsko’ise an weier Schuittlanchsauce wit gescbwenktem
Chinakohl, getrockneten Tomaten und crewtigen Perlgraupen 19,50 €

Senmielknodel an rahwiger Sauce it gebratenen Pilzen
und buntem Salat 1750 €

Orientalische Hartweizenbratlinge an pflanzlicher Bratensauce
mit einem Ragout von Pilzen, Lauch und Kirrbis wit
ofenfrischem Kitrbiswmffin  vegan und laktosefrei 19,50 €

Pflanzliches Menii
Kuusprige Falafel auf Auberginenpiiree mit Granatapfelkernen,

Blattsalat wnd Banernbrot

Orientalische Hartweizenbratlinge an pflanzlicher Bratensauce
mit einem Ragout von Pilzen, Lauch und Kiirbis
mit ofenfrischem Kiirbismuffin

Marinierte Tranben an Vanillejoghurt
und Zimtstreuseln

30,00 €

Unser pflanzliches Menit ist vegan und [aktosefrei

j—fq\ Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert bio{ogiscfyev Evzeugung:
{ Bg‘o\i\ Meb[, Ole (anBer Krdiuter-, Gewiirz- und Frittierole), Essige, Kavotten, Kartoffeln,
\ Gogmwf Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Raseprodukte (auger Eis, Sahne und Parmesan)



SALATE
Bunter Salatteller wit Radieschen und Croutons 6,70 €

Bunte Salatplatte mit Ei und
mit gebackenem Schafskése von regionalen Hofen 1720 €
mit gebratenem Lachsforellenfilet aus dem Echaztal 1800 €

oder mit gebratenen Putenbruststreifen aus Demeter-Haltung 1900 €

HAUPTGERICHTE

Cordon Bleu vom Schwdbisch-Hallischen Landschwein an
Rabwisauce mit Powmes frites und buntew Salat 22,00 €

Manultdschle in der Bri/lbe, mit gebvo‘iunten Zwiebe{n,
dazu gemischter Salat mit Kartoffelsalat 16,00 €

Sanft geschmorter Braten vom Damwild aus heimischen Waldern
an Wacholdersauce wit einem Ragout von Pilzen, Lauch und Kiirbis,
dazu Sewmelknddel und SiBweinbirne 2500 €

Entrecote vow Kalb unter der Nusskruste an Lembergersauce
mit Pilzen, Kiirbis und Blumenkohl-Kartoffelpitree 2850 €

FISCHGERICHTE

Gebratenes Lachsfovellenfilet aus dem Echaztal an Vermouthsauce

mit geschwenkten Chinakohl, getrockneten Tomaten und crewigen
Per[gmupen 24,50 €
(auf Wunsch gerne auch pocbiert anstatt ge{)mten) k[eine Portion 22,00 €

Duett von Zander und Mieswuscheln an Ries{ingsauce
mit glasiertem Koblrabi und Blumenkohl-Rartoffelpiiree 2550 €
kleine portion 2300 €

Matjes “Hausfraven Art” wiit Butterkartoffeln
und Blattsalatbouquet 1850 €

/. \ Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biofogiscbev Evzeugung:
B‘ 0% Mehl, Ole (auBer Kriuter-, Gewiirz- und Frittierile), Essige, Karotten, Kartoffeln,
\ o //  Puten, Landgockel, sowie alle Milch- und Réseprodukte (auger Eis, Sahne und Parmesan)
\—//  DE-OKO-006




Vesper

zu allen Vespern servieren
wir Banernbrot

Be{egtes Brot wmiit Kdse 8,00 €
Belegtes Brot wit

gekochtem Schinken 9,50 €
Hausmacber Bratwurst ka[t 0,00 €
Stmﬁbuvger Wurstsalat 950 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus

vegiona[en Kdsereien 12,70 €
Gerduchertes auf dem

Holzteller wit Butter 12,00 €
Eisspezialitditen

,,Eswessinc(yen” 1 Kuge{ Espresso-
krokant-Eiscrewe mit Salmehinbchen 320 €

Gewiischtes Eis: Eiscreme Vanille 1nd

Scboko, Erdbeer-Fruchteiscreme 500 €
it Sahne 550 €
Eiskaffee: Eiscreme Vanille mit

Kaffee, Scbokomspe[ und Sahmne 6,00 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnuss
wit Bierlikir und Sahmehiubchen 850 €

schwarzwaldbecher:
Eiscreme Schoko und Vanille it schatten-
moveﬂen, Kirscbwassev, Scbokomspe[

1und Sahmehiubchen

Sa[ate

Bunter Salatteller it Radieschen
und Croutons 6,70 €

Kleine warme Gerichte

zwei Spiegeleier wit Hausmacher
Bratwurst und

Bauernbrot 12,50 €
Hausmacher Bratwuvst warm

mit Bavernbrot 10,50 €
Toast Hawaii 12,00 €

Warme Getw’inke

Glas Tee (vevscbiebene Sorten) 2,70 €
Kdnnchen Tee (versch. Sorten) 500 €

Glithwein (im Winter) 430 €
Heife Schokolade 3,10 €
Mi{cbkaffee ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 3,50 €
Tasse Kaffee 2,00 €
K&inncben Kaffee ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 530 €
Espresso 2,70 €
doppelter Espresso 4,80 €
Espresso Macchiato 2,00 €
doppelter Espresso Macchiato 5,10 €
Cappuccino 3,30 €
Latte Macchiato 3,50 €
Affogato al café 4,00 €

Alle Kaffeespezia[itéiten seyuieren wiv gerne aucb
koffeinfrei oder laktosefrei.

Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-
bio[ogiscbem Anban.

Wiy empfeb[en dazu Kuchen

Stiuck 3,50 - 4,00 €
Sabme 0,50 €

Tnklusive Bedienungsgeld wnd 190 Melrwertsteuer
fitr Getriinke wnd 79 Melrwertsteuer fiir Speisen.

Unsere Kdse- uno Mi[cbmobukte (auBer Eis und Dessevt—Scb[agsabne) sowie Kaffee
und Tee (auBer entkoffeinierte Kaffees) beziehen wir in Bioqualitit DE-OKO-006



Kaffee:

[HAGEN KAFFEE| Tasse Kaffee 2,00 € Milchkaffee 3,50 €
KAF}‘E EHAUS Rénnchen Kaﬁee 530 € Latte Macchiato 3,50 €
- Espresso 2,70 € Espresso Macchiato 2,00 €
boppefter Espresso 4,80 € boppe{tev Espresso Macchiato 510 €
Cappuccino 3,30 € Affogato al cafe 4,00 €

Alle Raffeespezialtdten servieven wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen:

Brdinde und Spirituosen von der Spezia[itdten{)vennevei g Triard schoch auns Talheim

Obstbrdnde: N je acl
Obstler aus Apfel wnd BirMEen ... 2,70 €
Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mimbe{{e, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 3,00 €
Lembevger—Trester ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 440€
Aus dem Eicbenbolzfass:

Trawinertrester, Weinbrand, Schwbischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 4,50 €
Likore:

Kirsche, Pflawme, Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 3,30 €

A“ergikev—lnfovmat_ipn:
Uber die Zusatzstoffe und die 14 Allergene, die wir ausweisen wiiissen, informieren wir Sie gerne wit unserer separaten Allergiker-Speisekarte.
Bitte fmgen Sie danach oder smecben Sie wit uns itber Thre A[{evgie wnd wir bewithen uns, Thren gevecbt Zn werden.



BAUERNHOF-EIS”

Esmessinc‘)en
1 Kuge[ Esmessokvokam—

Eiscremte *** wiit Salne 320 €

Créme brinlée vom Kirrbis mit Sanddorn-
eis und sitBer Rotweinbirne 8,50 €

Marinierte Trauben an Vani“ejogbmt
und Zimtstreuseln
vegan umd laktosefrei 750 €

Walnusseis auf einem Ragout
von Zwetscbgen

Eiskaffee: Eiscreme Vanille *
mit Kaffee, Schokovaspel
und Sahme

* Dieses Eis wird direkt auf Oemt Bauembof wit fﬂ'scbev, eigener Milch und
Sabme sowie eigenen Fritchten zubereitet. Es enthilt keine kitnstlichen
Avowen, Bindemittel oder Konserviernngsstoffe.

Gewischtes Eis: *

Eiscreme Vanille und Scboko,
Erdbeer-Fruchteiscreme

wit Sabne

500 €
550 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnuss ***
wit Bierlikir und Sahmehdubchen 8,50 €

schwarzwaldbecher: * Eiscreme Schoko

und Vanille mit Schattenmorellen,
Kivscbwassev, Scbokomspe{ unod
Sabnebo‘iubcben 850 €

*** Movenpick Eis

Unsere Dessert—sdyfagsabne ist keine Bioware.
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