. 7\ o
Lo Wein 0es Monats f%BrO;J/“* - Safte
g . — 02 [
20176 Wasenweiler Kreuzhalde Bio-Orangensaft 370 €
Spdatburgunder trocken Bio-Grapefruitsaft 3,70 €
Qua[ito’itswein Bio-]obanm’sbeersaft 370 €
Wasenweiler Winzer, Thringen Bio-Traubensaft ot 370 €
Bio—RbaBarbersaft 370 €
ool 390€ Bio-Multivitaminsaft 3,70 €
025l 780€ Bio-Apfelsaft, naturtriib 3,40 €
Flasche a o751 2300€ Bio-Apfelsaft, klar 3,40 €
Enthalt sulfite, geschwefelt B10-Tomatensaft 370 €
Weitere Weine finben Sie in unserer Weinkarte Unsere So’ifte Sind Zu 100% BIOLOGISCH
Aperitif Alkoholfreie Getrdinke
Sekt ,Rappenbof* BIONADE o3|
Riesling brut o1l 4,90 € Holunder /Krduter 3,70 €
Sekt wiit Pfivsichlikor o1l 550 € o3l
SeccOhme spritziger, B]O—Apfe[saftscbor{e 340 €
alkoholfreier Wein o1l 410 € Lowensteiner
Sherr Y, Sandemann’ sl 410 € Zitronenlimonade 2,30 €
1521 1517
Martini vot/wei3 5 cl 4,70 € Coca Cola : / Bguna 340 €
. Cola Zero 57277 340 €
C ampari 520 §o0a 4 C{ 530 € CO{ ali gbt 15,21,26,27,28 3,40 €
Campari 5*° Orange 4 cl 6,90 € oo [
Pernod ° gl 540 € Bitter Lewon 7*° 340 €
Portwein rot oder weiR 5 cl 520 € Tonic Watelr ) 340 €
Ginger Ale 340 €
Apero[ *° Spritz 0,2 [ 6,90 €
Higo o2l  750€ Mineralwasser
Hugo alkoholfrei 02 [ 6,50 € Apollinaris 025 [ 240€
chbtsaftcocktaif Te1gl'acber Gounrmet [
alkoholfrei o1l 320 € Medm 025t 240€
o5l 360€
o7sl s70€
Zusatzstoffe: 15 Embstoffe, 16 Pbospbat, 17 Antioxidations- Teinacbey Gourmwet
wittel, 18 Rouservierungsstoffe, 19 Gentechnisch verindert, obne KOMBV[S dure 0,25 [ 4o 40 €
20 Chinin, 21 Koffein, 22 Geschmacksverstairker, ! / 60 €
23 Gescbwéirzt, 24 Gewacbst, 25 Sﬁssungsmitte[ Saccmin, OIS 3/ 0
20 Sﬁssungsmitte[ Cyc[amat, 27 Sﬁssungsmitte[ Aspartam, 0,75 570 €
(enthilt eine Pbeny[a[aninqueﬂe), 28 Sf/issungsmitte[
Acesulfam, 29 Nitritpokelsalz/Nitrat FH‘SCL)— MILCH 02 [ 2,50 €

: \
Tnklusive 190 Mebrwertstener und Bedienungsgeld i%BIO;% DE-OKO-006
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Biere wom Fass

Allergiker-tnformation:

Spirituosen und Likore

) 2l
Palwbrdin Export 03 [ 2,00 € ) ) )
Palwibréin Export 05 [ 3,00 € Bwnen{)mnb, m Kasmmenbo{zfass
/ / geveift, vom Staatsweingut
Palmbrin “Das Oviginal* Weinsberg 410 €
B_O pils o3l 330€ Grand Marnier 3,00 €
"=/ DE-OKO-006
Disaronno Amaretto ® 330 €
. 1521
Bit{)mfger Bm{eys 330 €
Premtinm Pils o3l 330€ Ouzo 12 320€
Palmbrin Fernet Branca >*° 350 €
Palwbrdin Averna ® 350 €
Rezent Weizen hell 05 [ 390 € Malteser 330 €
Radler 03 [ 2,70 € Aquavit Linie 350 €
0 . .
Radler osl 370€ Balantines Scotch Whisky > 410 €
Glenfiddich 570 €
P{ascbenbieve Jim Beam Bourbon 410 €
Pa[m{)mv[t {) : Asbacb Uralt 380 €
Zornickel — Starkbier o) o€
k k B A Rewty Martin VSOP 5,80 €
palwmbrau Gordon's Dry Gin 4)10 €
Rezent Weizen kristall 05 [ 3,90 € _
Grappa Cbmbonnay Barrigue
Palmbrin Nowino 6,20 €
Rezent Weizen dunkel 95 { 390 € Grappa Merlot Nonino 6,20 €
Bitbuvger Ruwm Pott 350 €
A[kobo[fvews Bier 033 [ 330 € Wobka Moskovska;ga 360 €
Evdinger alkobolfreies
Weizenbier osl 390€ Edle Brdnde und Spirituosen von

oer Spezia{itdtenbvennerei schoch
aus Talheim finden Sie in unserer
Dessert- uno Digestifkmfte.

Uber die 14 Allergene, die wir ausweisen wiitssen, informieren wir Sie gerne wit unserer sepavaten Allergiker-
Speisekavte. Bitte fmgen Sie danach oder smecben Sie mit uns itber Thre Aﬂevgie wnd wir bewithen uns, Thnen gerecbt
Zu weroen.



Regional genieRen™

Das gesamte Rappenbof—Team witnscht Ihnen
ein gutes Jahy 2020l

WEIN *#
SUDEN :
— Wemempfe[y[ung @
2018¢er FEINHERB Cbatoyant 0,25 [ 800 €
Weingdrtner Cleebronn Gﬂg{ingen eG, Cleebronn Ol [ 4,00 €
2015ev Lemberger Privat Reserve trocken 025 920¢€
Weingut Eberbach-Schifer, Launffen a.N. o1l 460€
Neujalyrs- Menii wit korrespondierenden
Mewnit Weinen, je o1 [
Enthalt sulfite, geschwefelt
Entenleberterrine 2018er FEINHERB Chatoyant

uno Entenkroketten
an Sauce Cumberland
Uno k{einem Felosalat

Filet wom heimischen Weiderind
unter der Senf-Pfefferkruste
an Burgundersavce wiit Rosenkobl,

roten Zwiebeln und knusprigem
Kartoffelvosti

Créme brirlée mit

Weingdrtuer Cleebronn
Gitglingen G,
Cleebronn

2015er Lem{)evgev
Privat Reserve trocken
Weingut Ebevbacb—Scbo’ifeV,
Lauffen a.N.

1868 Chardonnaysekt brut

Wienermandeleis 1nd Staatsweingut
frischen Fritchten umlegt Weinsberg
53,50 € Schmeck den Siiden 67/50 €
462@5"0/(0//(6/(7

Baden-Wiirttemberg



APERITIES / COCKTAILS wit Alkohol

Lillet Pear Lillet Blanc, Birnensaft, Zimtsirup,
Limettensaft, Tonic Water, Eiswitrfel 7,60 €

Apfelstrudel Schwabischer Apfelbrand, Apfelsaft, Zimtsirup,
Limettensaft, Tonic Water, Biswiirfel 7,80 €

APERITIFS / COCKTAILS alkoholfrei

Virgin Pear Birnensaft, Zimtsirup,
Limettensaft, Tonic Water, Biswitvfel 6,50 €

Unsere Emm(eb[ung Zum neunen Ja{ﬁ:

Filet vow heimischen Weiderind unter der Senf-Pfefferkruste
an Burgundersauce wiit Rosenkobl, roten Zwiebeln und
kuusprigem Kartoffelrosti 2850 €

Regionale Spezialitdten vund um das Bio-Rind

Sauerbraten vom Bio-Rind an kraftiger Sance
mit Preiselbeeren, Semmelkncdel und buntem Salat 21,00 €
Rleine Portion 18,50 €

Siedfleisch vom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsaunce”
mit Preiselbeeren, Wurzelgemiise und Bratkartoffeln 2050 €
Rleine Portion 18,00 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzengung:
¥OQ)) Mehl, Ole (auger Krduter-, Gewitrz- und Frittierole), Essige, Kavotten, Kartoffeln, Puten,
; Lanbgockef, sowie alle Mi{cb— und Ko'iseprobukte (auBer Parmesan) DE-OKO-0006




SUPPEN

Rinberkmft{)mbe wit Quavkk[b’ﬁc(yen uno Scbm'tt{aucb 590 €
Sitppchen und Chips von der Petersilenmurzel mit Krduterol

vegan und [aktosefyei 020 €
VORSPEISEN

Rote Beete-Carpaccio an gevauchter Apfel-Zwiebelmarmelade,
eingelegten Kavotten und Endiviensalat

vegan, gluten- und laktosefrei 13,50 €
Entenleberterrine und Entenkroketten an Sauce Cumberland

und kleinem Feldsalat 17,50 €
VEGETARISCHE GERICHTE

Kuuspriger Kartoffelvosti an Frischkdsesauce mit Rosenkobl,

voten Zwiebeln und gerauchtem und gebratenem Kofu 17,50 €

Pflanzliches Filet an Gemiisebratensauce wiit gebratenen
Baumpilzen, Winterspargel-Lauchgemiise und crewtigen Perlgranpen

vegan und [aktosefrei 16,50 €

Feine Nudeln an einer weien Tomatensance it Cbinakob{,

getrockneten Towmaten, Pinienkernen und Bi/tb{ta[er Kdse 1750 €
Pflanzliches Menit

Rote Beete-Carpaccio an gemuc(atev
Apfel-zwiebelmarmelade,
eingelegten Karotten und Endiviensalat

Pflanzliches Filet an Gewmiisebratensauce
mit gebratenen Baumpilzen, Winterspargel-Lauchgemiise
und cremigen Perlgraupen

Schokoladen-Nussschmitte
wit warwen Schattemmorellen

37,00 €
Unser pflanzliches Menit ist vegan und [aktosefrei
.. Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Evzeugung:

Mehl, Ole (anRer Krduter-, Gewitrz- und Frittierile), Essige, Karotten, Kartoffeln, Puten
% ) ) LSS19€) ) ) )
Lanbgocke[, sowie alle Milch- und deepmbukte (auRer Parmesan) DE-OKO-006




SALATE

Bunter Salatteller mit Radieschen und Croutons 6,50 €
Feldsalat mit Speck *** und Croutons 1050 €
Bunte Salatplatte wit Ei und

mit gebratenem Saiblingfilet aus dem Echaztal 17,00 €
oder mit gebratenen Putenbruststreifen aus Demeter-Haltung 19,50 €
oder wit ge{)mtenen Pi{etstveifen vom heimischen Weiderind 19,50 €
HAUPTGERICHTE

schwibischer Zwiebelvostbraten an Lembevgersauce,

wit Sauerkraut **° und bausgemaebten Spo’itzle 2450 €

Maultdschle in der Brithe 029 it gebn’iunten Zwie()e[n,
dazu gemischter Salat mit Kartoffelsalat 15,50 €

Feine Nudeln an Frischkésesauce mit C(yinako{o{, getrockneten
Tomaten, Baumpilzen und gebratenen Putenstreifen
aus DemeteV—Ha{tung 2350 €

Bo’ickcben, Bauch und Rostbratwurst vom Schwdbisch-Hallischen
Landschwein an Dunkelbiersauce mit Sanerkvaut >
und Bratkartoffeln 19,50 €

Cordon Bleu ™ vom Weidekalb, dazu Powmes frites
und bunter Salat .. auf Wunsch auch it Ralmsauce 24,50 €

FISCHGERICHTE

Gebratenes Saiblingsfilet aus dem Echaztal an Vermouthsauce
mit Rosenkobl, roten Zmwiebeln und cremigen Perlgraupen 24,50 €
kleine Portion 22,00 €

Tn Krdutern gedémpftes Steinbeisserfilet an weiger Tomatensauce
mit Sc(awavzwmze{, Laucb 1und Bandnmdeln 26,50 €
kleine Portion 24,00 €

Matjesfilet ,Hausfrauen Avt wit Schuittlanch-Kartoffeln
Uno Sa{atgamitm 15,50 €

AN Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Evzeugung:
¥O)) Mebl, Ole (auBer Krduter-, Gewitrz- und Frittierole), Essige, Karotten, Kartoffeln, Puten,
Lanbgocke[, sowie alle Milch- und Ko'isemobukte (auBer Parmesan) DE-OKO-006




Vesper

zu allen Vespern servieven
wir Bauernbrot

Be[egtes Brot mit Kdse 8,50 €
Belegtes Brot wit

gekocbtem Schinken 0,00 €
Hausmacber Bratwurst ka[t 1629 8,80 €
stragburger Wurstsalat *** 0,00 €
Quark auf schwibische Art

wit Butter 6,00 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus

regionalen Kdsereien 1250 €
Gerduchertes ** auf dew

Holzteller mit Butter 11,50 €
Eisspezia[itdten

,,Espvessincben”

1 Kuge[ Esmessokvokant—Eiscreme 2

wiit Sahmelinbchen 3,00 €

Gemtischtes Eis: Biscreme Vanille
uno Scboko, Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €

it Sahne 5,30 €
Eiskaﬁee: Eiscreme Vanille mit

Kaffee = Scbokomspe[ und Sahme 580 €
Walnussbecher: Eiscreme Walnuss

wit Bierlikir und sahmelinbchen 820€

schwarzwaldbecher:

Eiscremte Schoko und Vanille mit Schatten-
moreﬂen, Kivscbwasser, Scbokomspe[n

und Sahmehinbchen 820 €

Hausgemachte Beerengriitze mit Eiscrewe
Vanille wnd Sahmehiaubchen 7,80 €

Unsere Kdse- und Mifcbprobukte) sowie
Raffee und Tee beziehen wiv in Biogualitat.
(ausgenowmen entkoffeinierte Kaffees)

Unsere Dessert—Scb[agsabne ist keine Bioware.

DE-OKO-006

Sa[ate

Bunter Salatteller wit

Radieschen und Croutons 650 €

Bunte Salatplatte wit Ej
Tomaten unod Bio—Kéisestveifen 13,00 €

Kleine warme Gerichte

Zwei Spiegeleier mit Hausmacher Brat-
wurst 0 oder Raucbﬂeiscb 1629

mit Bauernbrot 1,80 €

Hausmacber Bratwurst warm >

mit Bauernbrot 080 €
Toast Hawaii 1150 €
Strammer Max, Schinkenbrot 929

mit zwei Spiegeleiern 11,80 €
Warme Getrdinke

Glas Tee (vevscbiebene Sorten) 2,50 €
Kdnnchen Tee (versch. Sorten) 4,80 €
Glithwein (im Winter) 4,10 €
Heife Schokolade 2,80 €
Milchkaffee > 3,20 €
Tasse Kaffee o 2,00 €
Kéannchen Kaffee 500 €
Espresso ™ 250 €
doppelter Espresso ™ 4,60 €
Espresso Macchiato 2,70 €

doppelter Espresso Macchiato™ 4,90 €
300 €
320 €

Cappuccino ™
Latte Macchiato ™

Alle Raffeespezialitdten servieven wir gerne auch
koffeinfrei oder laktosefrei.

Wir beziehen unseren Raffee aus 100% organisch-
biologischem Anban.

Wir empfeb{en dazu Kuchen

Stiick 3,00 - 350 €
Sabme 050 €

Tnklusive 199 Mehrwertsteer und Bedienungsgeld



Kaffee:

[HAGEN KAFFEE] Tasse Kaffee™ 2,60 € Milchkaffee * 320 €

KAFFE EHAUS Rénnchen Kaffee 500 € Latte Macchiato™ 320 €

- Espresso™ 2,50 € Espresso Macchiato*' 2,70 €

bomae[ter Espresso™ 4,60 € boppe{tev Espresso Maccliato ™ 4,90 €
Cappuccino ™ 3,00 €

Alle Raffeespezialtiten servieven wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen:

Brdinde und Spirituosen von dev Speziaﬁtdten()rennevei g Erhard Schoch auns Talheim

Obstbrdnde: e je acl
Obstler aus Apfel und Birnen 250 €
Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mimbe{{e, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 370 €
Lembevger—Tvester 410 €
Aus 0em Eicbenbolzfass:

Traminertrester, Weinbrand, Schwabischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 430 €
Likore:

Kirsche, Pflaume, Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 310 €

Allergiker-Tnformation:
Uber die 14 Allergene, die wiv ausweisen wiissen, informieren wiv Sie gerne wit unsever separaten Allergiker-Speisekarte. Bitte fragen Sie danach oder sprechen
Sie wiit uns itber Thre Aﬂevgie und wir bemithen uns, Thuen gerecbt Zu werden.



B Au E R N H 0 F- E I s@ * Dieses Eis wird divekt auf dem Bauernhof wit frischer, eigener Milch und

Espressinchen
1 Kuge{ Espressokrokant—
Eiscremte ™ *** wit Sahme 300 €

Creme brinlée wit Wienermandeleis
unod fviscben Fritchten um[egt 820€

Scboko[aben—Nussscbnitte wmit
warmwen Scbattenmore“en
vegan und [aktosefrei 7,80 €

Hausgemachte Beevengrittze mit
Vanilleeis * und Sahmehinbchen 7,80 €

Zu.xatzsmffe: 15 Fa v[)sto](fe, 16 Pbospéat, 17 Antioxibatiansmitw[,

18 Kowserviemwgsstaﬁe, 10 Gentechnisch verdndert, 20 Cbinin, 21 Koffein,

22 Gescémacksveysm" ykev, 23 Gescéwzi vzt 24 Gewacbst, 25 Sﬁsmwgsmitﬁef
Saccavin, 26 Siissungswitte] Cyclamat, 27 Sitssungswrittel Aspartam {enthalt eine
Pkewyfa[amnqmeﬁe), 28 Sﬂssungsmitte[ Acesu[fam, 29 Nityitpdke[sa[z/Nitmt

Sabme sowie eigenen Fritchten zubereitet. Es enthilt keine kitnstlichen
Avowen, Bindemittel oder Ronserviernngsstoffe.

Gemtischtes Eis * 4,80 €
wit Sahme 5,30 €
Eiskaﬂee wit Vanilleeis > *

und Salme 580 €
Wa[nussbecbev folsied

wit Bierlikir und Sahmehiubchen 820 €
schwarzwaldbecher *

wit Schattenmorellen wnd Kivscbwasser
und Sahmehinbchen 820 €

*** Movenpick Eis
Unsere Dessert-Schlagsalme ist keine Bioware.

Gluten, Niisse und Scba[enfmcbte sind bauptsdcbﬁcb n
Waffelvollchen enthalten, welche zum Dessert gereicht werden.
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