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s s Wein 0es Monats Bio—Omngensaft 370 €
N 2018er Schloss Brackenheim B]OO—Gmpef?'lgltsaft 370 €
Pinot Blanc Qua{itdtswein trocken B].O'I obanms eevsa](t 370 €
Weingirtner Stromberg-Zabergiu eG, Brackenheim B]O—Tmubensaft rot 370 €
[ Bio—Rbabavbersaft 370 €
010l 4,00€ Bio-Multivitaminsaft 3,70 €
o5l go0€ Bio-Apfelsaft, naturtriib 3,40 €
Flasche 075 [ 27,20 € Bio-Apfelsaft, klar 340 €
Enthalt sulfite, geschwefelt Bio-Tomatensaft 370 €
Weitere Weine finben Sie in unserer Weinkarte Unsere So’ifte Sind Zu 100% BIOLOGISCH
Aperitif Alkoholfreie Getranke
Sekt ,Rappenbof* BIONADE o3|
Riesling brut o1l 4,90 € Holunder /Krduter 3,70 €
Sekt wiit Pfivsichlikor o [ 5,50 € o3l
SeccOhme spritziger, B]O—Apfe[saftscbor{e 340 €
alkoholfreier Wein o1l 410 € Lowensteiner
Sherr Y, Sandemann® scl 4,10 € Zitronenlimonade 2,30 €
Martini rot/weif sl 470€ Coca Cola i Bluna > 340 €
_ Cola zero 5212728 3,40 €
C ampari 520 So)a 4 C{ 530 € CO[ ali gbt 15,2126,27,28 3,40 €
Campari 52° Orange 4 cl 6,90 € oo [
Pernod » gl 540 € Bitter Lemon 7*° 3,40 €
Portwein vot oder weif 5 cl 520 € T(.)mc Water 340 €
Ginger Ale 340 €
Aperol *° Spritz 02 [ 6,90 €
Higo ool  750€ Mineralwasser
Hugo alkobolfrei ~ op [ 650€ Apollinaris 05l 240€
Pmcbtsaftcocktaif Tem'acber Gourmet [
alkoholfrei orl  320€ Medinimn o5l 240€
o5l 360€
o75l 570€
zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 17 Antioxidations- Teinacbev Gourmet
mitteé'lé? Konservie'mngsstoffe, 19 Gentecbnﬂiscb verdndert, obne Kob{ens duve 025 [ 2,40 €
20 Cypmin, 2.1 Koffem, 22 Gescbmacksversmrkev, [ 60 €
23 Geschwarzt, 24 Gewachst, 25 Siissungsmittel Saccarin, 95 300
26 Sitssungswrittel Cyclamat, 27 Siissungsmittel Aspartam, 0,75 5,70 €
(enthalt eine Phenylalaninguelle), 28 sissungsmittel
Acesulfam, 29 Nitritpokelsalz/Nitrat FYiSC‘)— MILCH 02 [ 2,50 €

I\

Tnklusive 190 Mehrwertstener und Bedienungsgeld 513’0} DE-OKO-006
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Biere wom Fass

Allergiker-Tnformation:

Spirituosen und Likire

. 2l
Palwbrin Export 03 [ 2,00 € ) ) .
Palmbréin Export o5l 300€ Bwnen{)mnb, m Kastamenbofzfass
/ / geveift, vom Staatsweingut
Palwbriu “Das Original Weinsberg 410 €
(Bi0), pils ol 330¢€ Grand Marnier 300 €
=/ DE-OKO-006
Disaronno Amaretto ™ 330 €
Bitburger Baileys 330 €
Premium Pils o3l 330€ Ouzo 12 320€
Palmbréin Fernet Branca >*° 350 €
Rezent Weizen hell 03 [ 310 € Ramazzotti 350 €
Palwbriu Averna ® 350 €
Rezent Weizen be“ 05 [ 300 € Mualteser 330 €
Radler 03 [ 2,70 € Aquavit Linie 350 €
Radler osl 370€ Balantines Scotch Whisky 5 410 €
Glenfiddich 570 €
F[dSCbBH{)ieVB Jim Beam Bourbon 4,10 €
Pa[mbw’h; {, : Asbacb Uralt 380 €
Zornicrel — Starkbier 0 o€
k k A Remty Martin VSOP 5,80 €
Palmbrau Gordow's Dry Gin 410 €
Rezent Weizen kristall 05 [ 3,90 € .
Grappa Chardonnay Barrigue
Palwbrin Nowino 6,20 €
Rezent Weizen dunkel osl 390€ Grappa Merlot Nonino 620 €
Bitbuvger Ruwmi Pott 350 €
A[kobo[fvems Brer 033 [ 330 € Wobka Moskovska;ga 360 €
Er0inger a[kobo{fveies
Weizenbier o5l 300€ Edle Brdnde und Spirituosen von

oer Spezia{itdtenbrennerei schoch
aus Talbeim finben Sie 1 umnserer
Dessert- und Digestifkarte.

Uber die 14 Allergene, die wiv ausweisen waiissen, infornieren wir Sie gerne wiit unserer separvaten Allergiker-
Speisekavte. Bitte fmgen Sie danach oder sprecben Sie mit uns itber Thre Aﬂeygie und wir bemithen uns, Thuen gerecbt
Zu werden.



Regional genieRen =

Frischer Stangenspargel ans dem Unterland //@ .
Portion weifier Spavge{ mit Sauce Hollandaise e ARGEL
odey
Frischer grimer Spargel aus Kochersteinsfeld
Portion gritner Spargel it Sauce Hollandaise
dazu Kartoffelchen oder Krauterflaole
22,00 €
dazu ewpfehlen wir:
Kleines Kalbsviickensteak 12,00 €
Portion gekocbter Echt Hallischer Wacholderschinken 990 €
Kleines ge{)mtenes Lacbsfore“enﬁ[et aus dem Echaztal 11,00 €
Kleines paniertes Schuitzel vom Kalbsriicken 12,00 €
Spargel-Menii Menit wit Rorrespondierenden
Weinen je o [
PYMCbU' ger S alat Enthalt Sulfite, geschwefelt
vOm gritnen und 2018er Muskateller trocken
weiRen Spargel vom Weinberg am Rappenhof
an Erdbeeren und abgefiillt bei WG Heilbronn
karamel[isierten Walniissen i
| | .
(4 2018er Scb{oss Bmcken[oelm
Rosa gebmtenev Kalbsriicken ‘3—”’47"-‘:“‘3” Pinot Blanc trocken
it weigem Spargel 1 / ' Weingdrtuer Strowberg-
an Sauce Hollandaise ‘ Za{)evgéiu eG,
und Kartoffelchen , / . A Brackenbeim
Erdbeer-Rhabarber- 2018er Traminer
Ragout mit Joghurteis Winzer vom Weinsberger Tal,
m Weckg{as Lowenstem
<850 € Schmeck den Siiden 2100 €
/ Gastronomen '

Baden-Wiirttemberg


http://www.shop.besh.de/echt-haellischer-wacholderschinken-geschnitten-p-1190

WEIN %
SUDEN

o Weinempfehlung: o
2018er Muskateller trocken, von alten Reben aus den orl 400€

Weinbergen am Rappenhof, abgefiillt bei WG Heilbronn 025 800€

Unseren Hauswein bieten wir thnen auch zum Mitnelmen an: Flasche a 10 €.
Bei Abnalme von 5 Flaschen evhalten Sie eine Flasche zusditzlich gescbenkt!

2018er Schloss Brackenheim Pinot Blanc trocken, o1l 460€
Weingdrtuer Stromberg-Zabergiu eG, Brackenbheim 025[ 920€

APERITIES / COCKTAILS it Alkolol

Black Hugo Sekt, Holundersirup, Johannisbeersaft,
Minze, Limetten 6,90 €

APERITIFS / COCKTAILS  alkobolfrei

SECC()HNE spritziger, alkoholfreier Wein
vom Staatsweingut Weinsberg 410 €

Portion gritmer Spargel
mit Parmesan und Olivendl,
dazu Kréiuterfladle
2300 €

Regiona{e Speziaﬁtdten yund um das heimische Bio-Rind

Sauerbraten vom Bio-Rind an kraftiger Sance
mit Preiselbeeren, Semmelknodel und buntem Salat 21,00 €
Rleine Portion 18,50 €

siedfleisch vom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsauce ”
wmit Preisefbeeven, Wuvze[gemﬁse Uno Bmtkartoffe[n 2050 €
Rleine Portion 18,00 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung:
Mebhl, Ole (auer Krduter-, Gewitrz- und Frittierole), Essige, Kavotten, Rartoffeln,
Puten, Lanbgocke[, sowie alle Mi[cb— und Ka’isemobukte (auBer Parmesan)
DE-OKO-006




SUPPEN
Sﬂppcben vom Unterlinder Spavge{ mit Spmge{mgom

und Krduterdl 590 €
Rinberkmft()mbe wit Fladle und Schuittlanch 500 €
VORSPEISEN

Fruchtiger Salat wom grimen und weigen Spargel
an Erdbeeren und kamme”isievten Walniissen

vegan und [aktosefrei 18,00 €
VEGETARISCHE GERICHTE

Kleine semmelknodel an feinem Spargel-Rucolaragout

mit Cherrytomaten 1650 €

Chilli sin Carne mit Rducbevtofu, Mais, Kidneybolmen,
Paprika und buntem Reis vegan und [aktosefrei 16,80 €

Pflanzliches Menii

Fruchtiger Salat vom griten und weien Spargel
an Evdbeeren und kavamellisierten Walniissen

chilli sin Carne mit Rducbevtofu, Mais, Kibneybobnen,
Paprika und buntem Reis

Marinierte Erdbeeren
mit Zitronensorbet

4250 €

Unser pflanzliches Menit st vegan und laktosefrei.

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung:
Ny Mehl, Ole (auBer Kriuter-, Gewiirz- und Frittierle), Essige, Karotten, Kartoffeln,
Puten, Lanbgocke[, sowie alle Mifcb— und Ko'isemobukte (auBer Parmesan)
DE-OKO-006




SALATE
Bunter Salatteller it Radieschen und Croutons

Bunte Salatplatte mit Ei und
mit gebratenem Lachsforellenfilet

oder wiit gebratenen Bio-Putenbruststreifen
aus Deweter-Haltung

HAUPTGERICHTE

schwibischer zwiebelvostbraten vom heimischen Rind an
Lembergersance wiit hansgemachten Spitzle und salat

Maultdschle in der Brithe > mit gebvdunten Zwiebe{n,
dazu gemischter Salat wit Kartoffelsalat

Scbm'tze{ “Wiener Art" vom Scbwo’i{)iscb—Ho'i[{iscben Lanbscbwein
mit Powmes frites und buntem Salat

Feine Sitlze vom Rinderbickehen an Meerrettichcreme 7,
dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur

FISCHGERICHTE

Gebratenes Lachsforellenfilet aus dem Echaztal
an Rieslingsauce, mediterranem Gemiise
und buntem Reis

06,50 €

1750 €

19,50 €

2450 €

16,00 €

1850 €

1850 €

24,50 €

kleine Portion 22,00 €

Matjesfilet , Hausfrauen Avt« wit Schuittlauch-Kartoffeln
und Salatgarmitur

Puten, Lanbgocke[, sowie alle Mifcb— und Ka’isemobukte (auBer Parmesan)
DE-OKO-006

16,00 €

Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung:
N\ Mebl, Ole (auBer Krauter-, Gewiirz- und Frittierole), Essige, Karotten, Kartoffeln,



Vesper

zu allen Vespern servieren
wir Banernbrot

Be[egtes Brot mit Kdse 8,50 €
Belegtes Brot wit

gekocbtem Schinken 1929 9,00 €
Hausmacher Bratwurst kalt 12 8,80 €
stragburger Wurstsalat 9 000 €
Quark auf schwibische Art

wit Butter 6,00 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus

regionalen Kdsereien 1250 €
Gerduchertes > auf dem

Holzteller mit Butter 11,50 €
Eisspezialititen

,,Espvessincben”

1 Kuge{ Esmessokrokant—]iiscreme 2

wit Sapmehdaubchen 3,00 €

Gemiscfytes Eis: Biscreme Vanille
uno Scboko, Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €

it Sahne 5,30 €
Eiskaffee: Eiscreme Vanille mit

Kaffee = Scbokomspe[ unod Sabne 580 €
Walnussbecher: Eiscreme Walnuss

wit Eierlikor und Sahmehiubchen 820€

schwarzwaldbecher:

Eiscremte Schoko und Vanille mit Schatten-
more[[en/ Kirscbwasser, Scbokomspe{n

und Sahmehinbchen 820 €

Hausgemacbte Beerengriitze mit Eiscreme
Vanille und sahmehiaubchen 7,80 €

Unsere Kdse- und Mi[cbmobukte, sowie
Kaffee und Tee beziehen wiv in Biogualitat.
(ausgenowmen entkoffeinierte Kaffees)

Unsere Dessert—Scb{agsabne ist keine Bioware.

DE-OKO-006

Sa{ate

Bunter Salatteller mit

Radieschen und Croutons 650 €

Bunte Salatplatte wit B
Tomaten unod Bio—deestveifen 13,00 €

Kleine warme Gerichte

Zwei Spiegeleier mit Hausmacher Brat-
wurst 9 oder Raucbﬂeiscb 16,29

mit Bavernbrot 1,80 €

Hausmacher Bratwurst warm 2

mit Bauernbrot 080 €
Toast Hawaii % 11,50 €
Strammer Max, Schinkenbrot 9

mit zwei Spiegeleiern 11,80 €
Warme Getvdnke

Glas Tee (verschiedene Sorten) 2,50 €
Kdnnchen Tee (versch. Sorten) 4,80 €
Glithwein (im Wintey) 4,10 €
Heie Schokolade 2,80 €
Mifcbkaffee - 3,20 €
Tasse Kaffee 1 2,60 €
Rdnnchen Kaffee - 500 €
Espresso ** 250 €
doppelter Espresso 4,60 €
Espresso Macchiato > 2,70 €
doppelter Espresso Macchiato® 4,00 €
Cappuccino ' 3,00 €
Latte Macchiato > 320 €

Alle Kaffeespezia[ito’iten seyuieren wiv gerne aucb
koffeinfvei ooer [aktosefvei,

Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organiscl-
biologischem Anban.

Wir empfehlen dazu Kuchen

Stiick 3,00 - 350 €
Sahme 050 €

Tnklusive 190 Mebrwertstener und Bedienungsgeld



Kaffee:

[HAGEN KAFFEE| Tasse Kaffee 2,00 € Milchkaffee > 320 €

KAFFE EHAUS Rannchen Kaffee 500 € Latte Macchiato 320 €

- Espresso™ 2,50 € Espresso Macchiato ™ 2,70 €

bomae[ter Espresso™ 4,60 € boppe{tev Espresso Macchiato* 4,90 €
Cappuccino™ 300 €

Alle Raffeespezialtiten servieven wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir beziehen unseren Kaffee aus 100% organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen:

Brdinde und Spirituosen von der Spezia[itdten{)vennevei g Triard schoch ans Talbeim

Obstbrdnde: e je acl
Obstler aus Apfel und Birnen 250 €
Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mimbe{{e, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 370 €
Lembevger—Tvester 410 €
Aus dem Eicbenbolzfass:

Traminertrester, Weinbvand, Schwabischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 430 €
Likore:

Kirsche, Pflaume, Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 310 €

A“ergikev—lnfovmation:
Uber die 14 Allergene, die wiv ausweisen wiissen, informieren wir Sie gerne wit unsever separaten Allergiker-Speisekarte. Bitte fragen Sie danach oder sprechen
Sie mit uns itber Thre A“evgie wnd wir bemithen uns, Thren gerecbt Zu werden.



B Au E R N H 0 F- E I s@ * Dieses Eis wird divekt auf dem Bauernof wit frischer, eigener Milch und

Espressinchen
1 Kuge[ Esmessokrokam—
Eiscremte > *** wit Sahme 300 €

Evbbeer—Rbabmbev—Ragout mit
]ogbuvteis m Weckg[as 6,20 €

Marinierte Erdbeeren mit
Zitronensorbet vegan und laktosefrei 7,80 €

Hausgemachte Beevengriitze wit
Vanilleeis * und Sahmehinbchen 7,80 €

Zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 17 Antioxidationsmittel,

18 Kowsevviemwgsstaf €10 Gentecéniscfa verdndert, 20 Céiwiw, 21 Kaﬁ(ein,

22 Gescbnmcksverstéivker, 23 Gescbwéivzt, 24 Gewacbst, 25 Sﬁssuwgsmittef
Saccavin, 26 Siissungswiitte] Cyclamat, 27 Sitssungswrittel Aspartam fenthalt eine
Phenylalaninguelle), 28 siissungswiittel Acesulfam, 20 Nitritpokelsalz/Nitrat

Sabme sowie eigenen Fritchten zubereitet. Es enthilt keine kitnstlichen
Avowen, Bindemittel oder Konserviernungsstoffe.

Gemtischtes Eis * 4,80 €
wit Sahne 5,30 €
Eiskaffee wit Vanilleeis > *

und Sabme 580 €
Wa[nussbecbev Fxk

wit Eierlikoy und Sabnefyc‘iubcben 820€
schwarzwaldbecher *

wit Schattenmorellen nd Kivscbwasser
wnd Sahmehinbchen 820€

*** MOvenpick Eis
Unsere Dessert-Schlagsahme ist keine Bioware.

Gluten, Niisse und Sc[ya[enfmcbte sind bauptsdcbﬁcb n
Waffelvollchen enthalten, welche zum Dessert geveicht werden.
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