Wein 0es Monats (B10) - So’ifte
_J 02 [
201687 "ROEB Ha{be” BiO_Oyangensaft 3/70 €
Spatburgunder Spatlese trocken, Barriqgue  Bio-Grapefruitsaft 370 €
Sasbacher Winzerkeller eG. Bio-Johannisbeersaft 370 €
Sasbach am Raiserstuhl Bio-Traubensaft rot 370 €
[ Bio-Rhpabarbersaft 3,70 €
010 [ 6,00 € Bio—Mu{tivitaminsaft 370 €
o250 1200 € Bio-Apfelsaft, naturtriib 340 €
Flasche a o75 [ 55,60 € Bio-Apfelsaft, klar 340 €
Enthilt Sulfite, geschwefelt Bio-Tomatensaft 370 €
Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte Unsere Sdfte sind zu T00% BIOLOGISCH
Aperitif Alkoholfreie Getrinke
sekt ,Rappenhof* BIONADE o3[
Riesling brut o1l 4,90 € Holunder /Krinter 3,70 €
Sekt it Pfivsichlikor o1 | 5,50 € 03l
SeccOhme spritziger, B10—Apfe{saftscbov{e 340 €
a{kobo[freiev Wein o1 [ 4,10 € Lowensteiner
Sherry ,Samdemann® 5 cl 10 € Z1tronen[[1monab[e 2,30 €
. . Coca Cola ®** /Bluna ™" 3,40 €
Martini rot/weil [ o€ /
artini vol/wet 5¢ 57 Cola Zero 527778 3,40 €
Campari 5*° Soda 4l 530 € Cola Ligbt 1521262728 340 €
Campari 5*° Ovange 4 cl 6,00 € 02 [
Pernod 4cl 5,40 € Bitter Lenton 7*° 340 €
: : Tonic Water *° 3,40 €
Portwein vot oder weif 5 cl 520 € Ginger ale s 340€
Aperol *° Spritz 02 [ 6,90 €
Hugo ool 750€ Mineralwasser
Hugo alkobolfrei 02 [ 6,50 € Apollinaris 025l 240€
chbtsaftcocktai[ Tem.acbev Gourmet
a{kobo[fvei o1l 320 € Medium 025 { 2,40€
! ! o5l 360¢€
0,75 [ 5,70 €
zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 7 Antioxidations- Teinac(oer Gounrmet
mittel, 18 Konservierungsstoffe, 1o Gentechmisch verdndert, ohme Kohlensdure 025 240¢€
20 Céim'n, 21 Koffein, 22 Geschmacksverstdrker, /O [ ! 60 €
23 Gescbwdrzt, 24 Gewacbst, 25 Si/'tssungsmitte[ Saccarin, > 5
26 Sitssungsmittel Cyclamat, 27 Sitssungsmittel Aspartam, o751 570¢€
(enthalt eine Phenylalaninguelle) 28 Sﬂssungsmitter
Acesu[fam, 29 Nitritpéke{sa[z/Nitmt PViSCb- MILCH 02 [ 2,50 €

-‘e_. W "
Tnklusive 19% Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld i\BE?}? DE-OKO-0006



Biere vom Fass

Allergiker-Tnformation:

Spirituosen und Likire

) 2l
Palmbyin Excport 03 [ 2,00 € ) ) )
palmbriu Export o5l 300€ Birnenbrand, im Kastanienholzfass
/ / gereift, vom Staatsweingut
Palmbrin “Das Original* Weinsberg 410 €
(Bi0) pils ) o3l 330€ Grand Marnier 300 €
=/ DE-OKO-006
Disaronno Amaretto ® 330 €
. 1521
Bitbuvgev Bm[eys 330 €
Premtinm Pils 03 [ 330 € Ouzo 12 320 €
Palmbyin Fernet Branca >*° 350 €
Palwbriu Averna ® 350 €
Rezent Weizen hell o5l 300¢€ Malteser 330 €
Radler o3l 270€ Aquavit Linie 350 €
Radler 5 [ 370 € Balantines Scotch Whisky * 410 €
Glenfiodich 5,70 €
F[ascbembieve Jim Beam Bourbon 410 €
Pa[mbvo’it; : : Asbach Uvalt 380 €
Zornickel — Starkbier 0 o€
k k LA Rewty Martin VSOP 580 €
palwbrau Gordon's Dry Gin 4,10 €
Rezent Weizen Rristall — o5[ 3,00 € _
Grappa Cbmbonnay Barrigue
Palmbrin Nowino 620 €
Rezent Weizen dunkel 95 [ 390 € Grappa Merlot Nowino 020€
Bitburger Rum Pott 350 €
A[kobo{frews Bier o3l 330€ Wodka Moskouskaya 360 €
Evdinger alkoholfreies
Weizenbier o5l 300¢€ Edle Bréinde und Spivituosen von

der Spezia{itdtenbrennerei Scbocb
aus Talheim finden Sie in unsever
Dessert- und Digestifkarte.

Uber die 14 Allergene, die wir ausweisen wiiissen, informieren wiv Sie gerne wit unserer separvaten Allergiker-
Speisekm'te. Bitte fmgen Sie danach oder spvecben Sie mit uns itber Thre A[[evgie und wir bemithen uns, Thnen gevecbt
Zu weroen.



R

Regional geniellen ™

Ginse aus heimischer Aufzucht

Ruuspriger Génsebraten an BeifuBsance

mit Apfelrotkohl, Maronen und Kartoffelknodeln 2750 €
Giinseklein nach Omas Rezept: Lebev, Magen, Herz uno Hals in
feiner Trollingersauce mit Bratkartoffeln und Feldsalat 19,50 €
Gans- unod Enten- Menit wit Rorrespondierenden
Menit Weinen, je o1 [
Enthlt Sulfite, geschwefelt
Gerducherte Entenbrust 2017er Trollinger trocken
mit Waldorfsalat 7 und “Sanowasen’
karawel[isierten Walniissen Weingut A. Heinrich,
Obevsu{m—svl{zbacb
Kuuspriger Génsebraten ROT UND WILD
an BeifuBsauce wit Blend ™ Cuvée aus Lembergey,
Apfe[votkob[, Maronen Merlot und Cabernet
und Kartoffelknodeln Hirsch Privatkellevei,
Leingarten
Quitten-Apfel- Apfelsecco
Blitterteig-Tortchen Apfelperlwein
it Yoghurteis Staatsweingut Weinsberg
49,50 € 02,50 €
Schmeck den Siiden
- ﬁ&f tronomen * Mischung unter-

Bade nWﬁr ttemb erg 509190[10961’ ]abrgdnge



APERITIES / COCKTAILS wit Alkohol

Cosmow Mule  Wodka, Spicy Ginger, Cranberrysaft

Minze, Eiswiirfel 7,50 €
Spicy Rum Rumi, Spicy Ginger, Limettensaft,
Limetten, Eiswiirfel 8,00 €

APERITIFS / COCKTAILS  alkobolfrei

Ginger O. Spicy Ginger, Orange-Mandarinensirup
Minze, Eiswiirfel 6,50 €

Wild aus heimischen Wldern

Sanft gescbmortev Braten vom beimiscben Damwild

an Wacholdersauce, gebratenen Krauterseitlingen,

Senmelknodel und buntem salat 2450 €
Rleine Portion 22,00 €

Regionale Spezialitdten vund um das Bio-Rind

Sauerbraten vow Bio-Rind an Rrftiger Sauce
wit Preiselbeeren, Sewmelknodel und buntem salat 21,00 €
kleine Portion 18,50 €

siedfleisch wom Tafelspitz des Bio-Rinds an Meerrettichsauce 7
wit Preiselbeeren, Wurzelgemiise und BratRartoffeln 2050 €
Rleine Portion 18,00 €

Gebratene Fleischkitchle vowm Bio-Rind an Rosmarinsance it
gescbwenktem Laucb, Rote Beete und Kroketten 1850 €

F Fo[genbe Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung
\ Bf‘ 0 ) Mehl, Ole (auBer Frittierdl) und Essige, Karotten, Rartoffeln, Puten, Landgockel,
/ sowie a[ e Mi cb unod Kasemobukte (auer Parmesan) DE-OKO-006




SUPPEN
Rinbevkmftbri/lbe wit Grieklo8chen und Schuittlanch

Sﬁppcben vom Muskatkiirbis mit Bio-Kitrbiskernol
und gerosteten Kernen vegan und laktosefrei

VORSPEISEN

Chicoree an Zitvonen-Agavendressing wit einem Tabouleh vom
Hirse-Couscous wiit Paprika, Minze, Petevsilie und Zucchini
vegan, gluten- und laktosefrei

Gerducherte Entenbrust mit Waloorfsalat 7> und
Ravawel[isierten Walwiissen

VEGETARISCHE GERICHTE

Eintopf wom Brokkoli, Lauch, Steckritben und der Wakame-Alge
mit Algentofu und Reistagliatelle vegan, gluten- und laktosefrei

590 €

020 €

12,50 €

14,50 €

1550 €

Pflanzliches Filet an GewmiisebratensoRe wiit gebratenen Krauterseitlingen,

Cbinakob{, getvockneten Towmaten, Mbbren und Krduterreis
vegan und [aktosefrei

Feine Nudeln an Muskatkiirbissauce wit Kiirbis-Spinatgemiise,
Raucbmanbe[n, roten Zwiebeln und Fetakdse

Pflanzliches Menii

Chicoree an Zitronen-Agavendressing wiit einem Taboulel
vom Hirse-Couscous wit Paprika, Minze, Petersilie

und Zucchini

Pflanzliches Filet an Gemiisebratensoe
mit gebratenen Kréuterseitlingen, Chinakobl,

getvockneten Tomaten, Mohren und Krduterreis

Birnenkompott mit
veganem Vanilleeis

37,00 €

Unser pflanzliches Menit ist vegan und [aktosefrei

1650 €

17,50 €

\. Folgende Produkte in dieser Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Brzeugung:

o) Mebl, Ole (auer Frittierol) und Essige, Karotten, Kartoffeln, Puten, Landgockel,

sowie alle Milch- und Raseprodukte (auger Parmesan) DE-OKO-006



SALATE
Bunter Salatteller it Croutons und Radieschen

Felosalat it kamme“isierten Walniissen
unod Gmnatapfe[kemen

Bunte Salatplatte mit Ei und
mit gebmtenem Eove“enfi[et aus dewt Echaztal
oder wit gebratenen Putenbruststreifen aus Demeter-Haltung

HAUPTGERICHTE

Scbwéibiscbev zwiebelvostbraten an Lembevgevsauce,
hansgemachten Spétzle und buntem Salat

Maultdschle in der Brithe *>, it gebriunten Zwiebeln,
dazu gemischter Salat mit Kartoffelsalat

Gebratene Medaillons vom Weidekalb an Tb;gmiomsauce
it Krduterseitlingen, geschwenktem Lauch, Rote Beete
und cremwtigem Risotto

Coc an Vin vom Landgockel aus Dewteter-Haltung an Rotwein-

savice wiit Kiivbis-Spinatgemiise, Rauchmandeln,
Roten Zwiebeln und Kréuterreis

Schuitzel “Wiener Avt* vom Schwdbisch-Hallischen Landschwein

mit Powmes frites und buntem Salat

FISCHGERICHTE

Gebratenes Forellenfilet ans dem Echaztal an Vermouthsance
mit einem Ragout von Chinakohl, Malyren und getrockneten
Tomaten, dazu geschwenkte Kartoffeln

k{eine Portion

Duett von Wolfsharsch und Miesmuscheln an Bratgockelsance
mit Brokkoli, Lauch, Steckritben und cremigem Risotto

0,50 €

I050 €

17,00 €
19,50 €

2450 €

15,50 €

2850 €

2750 €

1850 €

2350 €
2100 €

29,50 €

Rleine Portion 27,00 €

Matjesfi{et ,,Hausfmuen Art" mit Scbnitt[aucb-l(artoffe{n
und Salatgarnitur

15,50 €

\ Po[genbe Produkte in dieser Spemekarte sind aus kontrolliert bio oglscbev Erzengung:
B 0 ) Meb Ole (auer Frittierol) und Essige, Karotten, Kmftoﬁ( [n/ Puten, Lanbgocke

,.,/
ot /
4

sowie a{ e Milch- und Kasepvobukte (auer Parmesan) DE-OKO-0006



Vesper

zu allen Vespern servieren
wir Bauernbrot

Belegtes Brot mit Keise 850 €
Belegtes Bot it

kochtem Shinken
gerochtem Schmren 900 €
Hauswacher Bratwurst kalt > 880 €
stragburger Wurstsalat > 9,00 €
Quark auf Sc(owo’i{)iscbe Art
mit Butter 6,00 €
Auswahl von Bio-Kdsen aus
regionalen Kdsereien 1250 €
Gerduchertes > auf dew
Holzteller wiit Butter 11,50 €
Eisspezialititen
,,Espvessincben”
1 Kuge{ Espvessokrokant—Eiscreme 2
wit Sabnebo‘iubcben 300 €

Gewn'scbtes Eis: Eiscreme Vanille
Uno Scboko, Fruchteiscreme Erdbeere 4,80 €
wit Sahme 5,30 €

Eiskaffee: Eiscreme Vanille mit
Kaffee ,Scbokomspe und Sahme 580 €

Walnussbecher: Eiscreme Walnnss

wit Eierlikor und Sabne(yc’iubcben 820€

Scbwarzwa[bbecber:

Eiscreme Schoko und Vanille mit Schatten-
move{{en, Kivscbwassev, Sc(yokomspe[n

und Salmehinbchen 820€

Hausgemachte Beevengrittze wit Eiscremte
Vanille und Sabnebo’iubcben 7,80 €

Unsere Kdise- und Milchprodukte, sowie

“f '0 / (ansgenonmmen entkoffmmevte Kaffees)

Unsere Dessert-Schl agsabne ist keine Bioware.

DE-OKO-006

\ Kaffee und Tee beziehen wir in quuaﬁtc’it.

Sa[ate

Bunter Salatteller wit
Radieschen und Croutons 650 €

Bunte Salatplatte wit Ej
Towaten und Bio-Kdsestreifen 13,00 €

Kleine warme Gerichte

Zwei Spiegeleier wit Hauswacher Brat-
wurst °*° oder Rauc(yﬂeiscb 16,29

mit Bauernbrot 1,80 €

Hausmacbev Bratwurst warm >
mit Bauernbrot 980€

Toast Hawaii > 1150 €

Strammer Max, Scbinkenbrot 16,29

it zwei Spiegeleiern 11,80 €
Warme Getrdnke

Glas Tee (Uerscbiebene Sorten) 250€
Ko'inncben Tee (vevscb. Sorten) 4,80 €
Glithwein (im Wintey) 4,10 €
HeiRe Schokolade 2,80 €
Milchkaffee > 320 €
Tasse Kaffee 2,60 €
Rdinnchen Kaffee 500 €
Espresso ™ 250 €
doppelter Espresso™ 4,00 €
Espresso Macchiato ™ 2,70 €
doppelter Espresso Macchiato* 4,90 €
Cappuccino ™ 300 €
Latte Macchiato *' 320 €

Alle Raffeespezialititen servieren wir gerne auch
koffeinfrei oder [aktosefrei.

Wir beziehen unseren Kaffee ans 100% orgomiscb-
bio[ogiscbem Anban.

Wir empfehlen dazu Kuchen

Stiick 300 - 350 €
Sabne 050 €

Inklusive 19% Mehrwertstener und Bebienungsge[b



Kaﬁee:

[HAGEN KAFFEE| Tasse Kaffee 2,00 € Milchkaffee ' 320¢€

KAFFE EHAUS Kc'mncben Kaﬂee 7 500€ Latte Maccbiato ” 320 €

- Espresso™ 2,50 € Espresso Macchiato* 2,70 €

doppelter Espresso> 4,60 € doppelter Espresso Macchiato 4,00 €
Cappuccino ™' 300 €

Alle Raffeespezialtiten servieren wir gerne auch koffeinfrei oder laktosefrei.
Wir bezielen unseven Kaffee aus roo% organisch-biologischem Anban.

Als Digestif besonders zu empfehlen:

Brdnde und Spirituosen von der Spezia[itéitenbrennevei 5 Evéarb Scbocb aus Ta{beim

Obstbrande: N je acl
Obstler aus Apfel und Birnen 250 €
Quitte, Johannisbeere, Kirsche, Mimbe“e, Williams-Christ-Birne oder Himbeere 370 €
Lembergev—Trester 410 €
Aus dem Eicbenfao{zfass:

Traminertrester, Weinbrand, Schwabischer Apfelbrand oder Zwetschgenbrand 430 €
Likére:

Kirsche, Pflaume, Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich oder Quitte 310 €

Allergiker-nformation:
Uber die 14 Aller erie, Ofe wir ausweisen miissen, infovmieven wir Sie gevne wiit unsever separaten Aﬂevgikev—Syaeisekmte. Bitte fmgen Sie danach oder smecben
Sie it uns itber IZVe A{[e'rgie wnd wir bewithen uns, Thnen gevecbt Zu werden.



BAUERNHOF-EIS”

Espressinchen
1 Kugel Espressokrokant-
Eiscreme ™" #** wit Sa(one

Quitten-Apfel-Blatterteig-
T()'vtcben wit Yog(ouvteis

Bivnenkowpott wit
veganem Vanilleeis
vegan und laktosefrei

Hausgemachte Beevengrittze mit
Vanilleeis * und Sabnebo‘iubcben

Zusatzstoffe: 15 Farbstoffe, 16 Phosphat, 17 Antioxidationswrittel,

* Dieses Eis wird direkt auf dem Bauernhof it frischer, eigener Milch und
Sabme sowie eigenen Friichten zubereitet. Es enthilt keine kinstlichen
Avomen, Bindewittel oder Ronserviernngsstoffe.

300 €

800 €

8,50 €

780 €

18 Ronservierungsstoffe, 10 Gentechmisch verdndert, 20 Clyinin, 21 Koffein,

22 Gescbmacksverstﬁrkev, 23 Gescbwdvzt, 24 Gewacbst, 25 Sﬁssungsmitte{
saccarin, 26 Siissungswiittel Cyclamat, 27 Sitssungsmittel Aspartam (enthalt eine
Phenylalaninguelle) 28 Sitssungswittel Acesulfam, 20 Nitritpokelsalz/Nitrat

Gemtischtes Eis * 4,80 €
wit Sahne 5,30 €
Eiskaffee mit Vanilleeis > *

und Salme 580 €
Walnussbecher #++

wiit Eierlikor und Sahmehinbchen 820 €
Scbwavzwa[bbecbev o

wiit Schattenmorellen und Kirschwasser
und Sahmehdnbchen 820 €

*** Movenpick Eis
Unsere Dessevt—Scb{agsabne ist keine Bioware.

G[Mten, Nitsse und Scba[enfmcéte $ind bauptsdcb[icb m
Waffelvillchen enthalten, welche zum Dessert gereicht werden.
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