Aperitifempfehlung | mit Alkohol Euro
Herbstling 0,21 8,50
Rum | Zwetschge | Feige | Orange | Tonic Water

Golden Lillet 0,21 8,50
Lillet | Quitte | Sekt

Aperitifempfehlung | alkoholfrei

Herbstlimo - im Weckglas 0,51 7,50
Zwetschge | Feige | Orange | Soda
*Herbstlimo als Aperitif 0,21 5,50
Apfel-Quitte spritziger Friichtemix 0,11 5,00

Staatsweingut Weinsberg

Wein des Monats

2023 Sauvitage QbA, trocken
Weingut Bahr, Erligheim
Alkohol 13,0 % Vol. | Saure 5,6 g/l | Restzucker 5,8 g/l

Die Weinsberger Kreuzung ist eine Kombination von Sauvignon Blanc, Grauburgunder und Riesling. Hohe
Frostfestigkeit und eine sehr hohe Peronospora-Resistenz zeichnen Sie aus. ,Sauvage® ist das franzdsische
Wort fiir wild, namlich frisch-fruchtig.

Vom Geruch einer Blumenwiese {iber exotische Friichte kommen einem bei diesem Wein viele
Geschmackserinnerungen. Die breitschichtige Mineralik verspricht ein Feuerwerk der Geschmacksknospen
auf der Zunge.

0,11 5,30€ | 0,21 10,60 € | 0,751 31,90 €

HAUS DER
WEINE

Die gepriiften und ausgezeichneten Restaurants "Haus der Baden-Wiirttemberger Weine" stehen fiir

regionale Weinkompetenz im Genief3erland Baden-Wiirttemberg.
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Genieflermenti

Garnelencarpaccio | Krustentierfond

Avocadomayonnaise | Limettencrémefraiche | Gelbe Karotte
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Backchen vom Weidekalb

Romanesco | Kiirbisspalten | gerostetes Siifikartoffelpiiree
i
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Trio von der Quitte

Sorbet | Muffin | Panna cotta
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Meni 62,00 | Weinbegleitung je 0,11 15,50

Weinbegleitung

2023 Riesling Kabinett trocken 0,11 5,60
Weingut A. Heinrich Obersulm-Siilzbach 0,21 11,20

2020 Rotweincuvée II *** 0,11 5,30
Weingut Laicher, Obersulm-Willsbach 0,21 10,50

Apfel-Quitte spritziger Friichtemix 0,11 5,00

Staatsweingut Weinsberg

Schmeck den Siiden
fa@b‘/«wm/r(e/(

Baden-Wiirttemberg

Wir "Schmeck den Stiden"-Gastronomen bringen Ihnen ein Stiick unserer Heimat

auf den Teller: regionaler Anbau, kurze Transportwege und frische Produkte.



Suppen Euro

Rinderkraftbriihe IR 7,50
Schnittlauch | Schinkenschéberl

Kirbissuppe 3R 9,80
Kiirbiskerne | Kiirbisol veganfg

Salate

Bunter Salat R 7,80

Radieschen | Kresse

Grofler bunter Blattsalat veganig 21,00

Reisballchen gefiillt mit Petersilienwurzel

Grof3er bunter Blattsalat mit Kartoffelsalat, Ei 15,00
mit
gebackenen Chorizo-Friihlingsrollen 20,00
gebratenem Filet vom Saibling aus dem Echaztal SR 21,00
gebratenen Roastbeef-Streifen vom Weiderind 21,00
gebratenen Streifen von der Bio-Pute vom Sternhof SR 21,00

Vorspeisen

Garnelencarpaccio | Krustentierfond 21,00
Avocadomayonnaise | Limettencrémefraiche | Gelbe Karotte 28,60

Reisbillchen gefiillt mit Petersilienwurzel veqan@ 16,50

Tofucreme | Gelbe Bete | Rote-Bete-Sud | Sesam



Fischgerichte
Trio vom Seeteufel, Garnele und Thunfisch

Mangold | Artischocken | Pommes Rissolées

Saiblingsfilet aus dem Echaztal | Vermouthsauce

Bayrisch Kraut | Kiirbiskartoffelgratin

Matjes "Hausfrauen Art"

Schnittlauchkartoffeln

Vegetarische Gerichte

Sautierte Bandnudeln | Kiirbisrahm

Kiirbis | Linsen | Krauterseitlinge | confierte Tomaten

Kisspatzle | Bergkase

zweierlei Zwiebeln | gemischter Salat | Schnittlauch

Gebratener Kiirbisstrudel | Krautersauce

klein

veganig

gerOstetes Stisskartoffelpiiree | Feto | Austernpilze | Romanesco

Pflanzliches Menii  vegan@

Reisbéllchen gefiillt mit Petersilienwurzel

Tofucreme | Gelbe Bete | Rote-Bete-Sud | Sesam
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Sautierte Bandnudeln | Kiirbisrahm

Kiirbis | Linsen | Krauterseitlinge | confierte Tomaten

»
2.
a9

24

Zwetschgentiramisu im Weckglas
Kakao | Minze

45,00

Euro

38,50

31,10

28,60

20,70

21,50

20,70

23,50



Hauptgerichte Euro
Rosa gebratener Hirschriicken | Sauerkirschsauce 38,00

Quittenchutney | Krauterseitlinge | Kiirbiskartoffelgratin

Backchen vom Weidekalb 31,50

Romanesco | Kiirbisspalten | gerostetes SiifSkartoffelpiiree

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind 31,00

Lembergersauce | hausgemachte Spatzle

Sauerbraten vom Bio-Rind in kriftiger Sauce 3R 25,90
Preiselbeeren | Semmelknodel klein 23,40
Kachelfleisch vom Schwabisch-Hallischen Landschwein $R 23,50

Mangold | Artischocken | Pommes Rissolées

Hacksteak vom Weiderind | Thymiansauce 21,50
Bayrisch Kraut | Schmorzwiebeln | Schupfnudeln klein 19,00
Maultaschen in der Briihe 3R 20,50

gebraunte Zwiebeln | bunter Salat | Kartoffelsalat

weitere Beilagen

normale Portion 3,50
grofde Portion 6,00
bunter Salat | Radieschen | Kresse 3R 7,80

B' O
nach J

\ d
4\, EG-Oko-Verordnung 4

Folgende Produkte in unserer Speisekarte sind aus kontrolliert biologischer Erzeugung: Mehl, Ole
(auBler Krauter-, Gewlirz- und Frittierole), Essige, Karotten, Kartoffeln (aufler Pommes Frites und
Kroketten), Puten, Landgockel, Kaffee und Tee (aufSer entkoffeinierte Kaffees), sowie alle Milch- und
Kiseprodukte (aufer Eis, Sahne und Parmesan) | DE-OKO-006



