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Herzlich willkommen auf dem Rappenhof

—

unsere Menivorschlage geben lIhnen einen Uberblick Uber unser

reichhaltiges Speisenangebot. Ihr individuelles Meni kochen wir gerne
ab 8 Personen je Einzelgang.
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Um einen reibungslosen Ablauf Ihrer Veranstaltung zu gewéhrleisten,
bitten wir Sie ab einer Gésteanzahl von 20 Personen ein einheitliches

Men fir alle Géaste auszusuchen. Gerne beraten wir Sie; bitte rufen Sie
uns dazu an oder vereinbaren Sie einen Termin.
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Unsere Offnungszeiten:

Montag bis Samstag 7 — 23 Uhr
Sonntag 8 — 22:30 Uhr

oder bei Veranstaltungen nach vorheriger Absprache bis max. 2:00 Uhr
Warme Kiiche bieten wir

taglich von 12 — 14 Uhr und 18 — 21 Uhr,

sonntags von 12 — 14:30 Uhr und 17:30 — 20 Uhr.

Sie erreichen unser Team unter:
Rappenhof GmbH & Co. KG
Rappenhofweg 1

74189 Weinsberg

Tel.. 07134 5190

E-Mail: rezeption@rappenhof.de www.rappenhof.de




Getranke

Alle Getrdnke werden nach Verbrauch berechnet und kdnnen jederzeit
von lhnen und lThren Gasten bestellt werden. Gerne kdnnen Sie auch aus
unseren Pauschalen wahlen.

Waéhlen Sie gerne lhre Flaschenweine bereits vorab aus und wir machen
wahrend lhres Menis einen aktiven Weinservice. Unsere Mitarbeiter
empfehlen IThnen bei der Mentabsprache herausragende regionale Weine,
die auf das Menl abgestimmt sind.

15€ je Erw.
8€4-151.

Wir begrifien Sie zu unserer Veranstaltung mit:
= Rappenhof Sekt Cuvée trocken
=  Bio-Orangensaft

Oder feiern Sie ganz unbeschwert mit unseren

Getrénkepauschalen ftir 4 Stunden: Basic
* Wasser - o - 36€ je Erw.
= 2 Happchen pro Person, bitte wahlen Sie hierzu Basic: _ _ 20€ 12-15 .
aus unseren Vorschldgen 2 Varianten aus: = Rappenhofweine (3 lokale Weine, nach Absprache) \EEESEEE]

Verschiedenes Bier vom Fass & aus der Flasche
Offene alkoholfreie Getranke
Kaffee- & Teespezialitaten

Flammkuchen
 Elsasser Art — Speck | Zwiebeln
* Tomaten | Oliven | rote Zwiebeln

+ Réaucherlachs | Tomaten = Wasser

 Rauchertofu | Schnittlauch - vegan Premium:

Mini Quiche = Alle Inhalte der Basic-Getrinkepauschale Premium
* Lauchquiche = Sekt, Hugo, Aperol 46€ je Erw.
¢ Lauchquiche mit Speck = aktuelle Aperitifempfehlungen 29€ 12-15].

18€ 4-11.

« Zwiebelkuchen
* Petersilienkuchen




Gratinierter Ziegenkase | Blattsalat | Kirschtomaten

Rote-Bete-Carpaccio | gebackener Schafskase | Baby Leaf | karamellisierte Walnuisse
Gerducherter Saibling aus dem Echaztal | Senf-Dill-Sauce | Blattsalat

Rettichlocken | Wiesenkerbel | Avocado-Mayonnaise | Passionsfruchtdl — vegan

Rosa gebratener Tafelspitz vom Bio-Rind kalt aufgeschnitten | Radieschen-Schnittlauch-
Vinaigrette | Frisee

Gemuserdllchen sif3-sauer | gerdstete Kerne | Gemuseespuma der Saison | gefiilltes
Reispapierkissen — vegan

Gerducherte Entenbrust | Feigen | Brotchips | Blattsalat

Gefllgelleberparfait | Avocado | Shiitake Pilze | Holunderblitenfrischkése

Vitello tonnato | rosagebratenes Kalbsfleisch | Kapern | Thunfisch-Sardellen-Sauce
Krauterseitlingsflan kalt | confierte Krauterseitlinge | kalte Vichysoisse | Kartoffelstroh
Bunte Blattsalate | Apfel-Balsamico-Dressing | gerdstete Pinienkerne

Bunter Salatteller | Radieschen | Croutons

Gebeizter Lachs | Gin | Salat von Erdfrichten | Gurke | Wacholderschaum

Carpaccio vom Rinderfilet | gehobelter Parmesan | marinierter Rucola

Euro
18,50
18,50
19,80
14,90
18,50

18,50

19,50
19,00
18,50
18,50
10,20

7,90
19,90
23,50



Rinderkraftbriihe mit einer Einlage nach Wahl

Eierstich

Fladle

Griel3-, oder Fleisch-, oder Butter-, oder Leberkl63chen
Festtagssuppe | GrieBkl6Rchen | Eierstich | Krauterfladle
Essenz vom Wurzelgemdse | Schnittlauch | Rauchertofu — vegan
Krautersuppe | Gewiirzschaum | Wildschweinschinken
Gemuserahmsuppe der Saison (ausgenommen Spargel)
Erbsen-Minze-Suppe | gerducherte Gemdseréllchen — vegan
Erbsen-Minze-Suppe | Chorizordéllchen
Gazpacho von der Sauerkirsche | Brotchips | Schwébisch-Hallischer Coppa
Ochsenschwanzsuppe | Sherry | Késestange
Rote-Bete-Suppe | Wachtelei | Ravioli | Raucherforelle | Gewiirzsahneschaum
Maissuppe | gebeizter Saibling aus dem Echaz-Tal | Dill-Vinaigrette

Euro
7,90

8,50

9,00
11,50

9,00
11,50
11,50
11,50
11,50
11,50
11,50



Bio-Rind

Rinderroulade auf klassische Art | Lembergersauce
Schmorbraten | feine Bratensauce

Sauerbraten | kraftige Sauce

Siedfleisch | pikante Meerrettichsauce

Weiderind
Rosa gebratenes Roastbeef | Sauce Béarnaise
Rosa gebratenes Filet | geschmorte Backchen | Lembergersauce

Kalb

Kalbsriicken | Salbei | Schwabisch-Haéllischer Schinkenmantel | Thymianjus
Kalbslende am Stlick gebraten | Rosmarinsauce

Rosa gebratener Kalbstafelspitz | Kapern | Dijonsenfsauce

Saftiger Kalbsrahmbraten | Champignons | Rahmsauce

Euro

28,00
27,50
27,50
27,50

35,70
37,50

36,20
37,50
31,50
28,50



Euro

Schwabisch-Hallisches Landschwein

Jungschweineriicken mit Pfeffer & Krautern am Stiick gebraten | Trollingersauce 25,50
Lende vom Landschwein am Stlick gebraten | Rahmsauce 27,50
Duett von Backchen & Medaillons | Thymiansauce 28,50

Lamm vom Schéafer Wirttemberger aus Ellhofen
Saftiger Lammbraten | Thymian | Knoblauch | Rotwein | geschmort an Rosmarinsauce 34,10
Rosa gebratener Lammricken | Madeirajus 42,00

Wild der Saison

Damwildriicken aus Waldenburg | Rotweinsauce 35,00
Geschmorte Rehkeule ,,Baden-Baden® | Wacholderjus | Preiselbeerbirne | gebratene Pilze 35,00
Schmorbraten vom regionalen Wildschwein | Portweinjus | Waldpilze | Preiselbeeren 30,60
Fisch

Gebratenes Lachsfilet | Vermouthsauce 28,90
Gebratenes Forellenfilet aus dem Echaztal | Rieslingsauce 29.20

Gebratenes Zanderfilet | Hummersauce 29,90



Zum Hauptgang servieren wir Ihnen zwei Beilagen und eine Gemiuisebeilage Ihrer Wahl.

Beilagen

Spatzle

Feine Nudeln
Semmelknddel
Schupfnudeln

Gebratene Polentaschnitte
Kartoffelecken aus dem Ofen
Kartoffel-Pastinaken-Plree
SuRkartoffelptrree

Kartoffelgratin
Kroketten
Maccairekartoffeln
Rosmarinkartoffeln
Petersilienkartoffeln
Krauterreis

Risotto

Gemiusebeilagen
Gemuisebouquet

Ofengemiise

Speckbohnen
Bohnenbindchen

Brokkoli & gerdstete Mandeln
Wurzelgemdse
Lauch-Karotten-Gemise
Pilze der Saison (+5,00 € p.P.)



Panna cotta | marinierte Himbeeren | Mandeleis

Terrine von Waldbeeren | Florentinereis | Sahne

Walnussle — 1 Kugel Walnusseis | Eierlikor | Sahne

Espressinchen — 1 Kugel Espresso-Krokanteis | Sahne

Zitronensorbet | Sekt oder alkoholfreier Sekt | auch als Zwischengang mdglich
Dessertteller Rappenhof — Schokoladenmousse | Sorbet | Creme bralée | frische Friichte
Rublimuffins | weil3es Stracciatella-Mousse

Zweierlei Eisparfaits | frische Frichte

Vanilleeis mit hei3en Himbeeren | Sauerkirschen oder Schokosauce

Schokoladentarte | Himbeer-Espuma | frische Friichte

Kleines Desserttrio: Dunkler Schokoladenbrownie | Johannisbeersorbet | Creme Karamell
2 Kugeln Bauernhofeis-Sorbet | frische Friichte der Saison

Euro
10,40
10,40
5,90
4,50
7,50
11,80
12,20
10,70
9,90
10,70
10,70
10,40



Salatbuffet (ab 20 Personen)

frische Salate der Saison | zweierlei Dressings
Krauter | Kerne | Croutons | verschiedene Brotsorten
13,00 €

Vorspeisenbuffet (ab 20 Personen)

Honigmelone | Schinkenspezialitadten | Salami
Variation von Fischspezialitdten aus dem Echaztal
Garnelen mit frischen Kréautern gebraten aromatisch gewurzt
kalt aufgeschnittenes rosagebratenes Roastbeef pikant garniert | Remouladensauce
gegrilltes Gemuse - Zucchini | Paprika | Champignons | Aubergine
Tranche von der Hdhnchenbrust | Ceasar Dressing | Romersalat
kleine geflllte Wraps | Bio-Putenstreifen | Rucola | getrocknete Tomate
kleine gefiillte Wraps | Gemuise suf3-sauer
Roéstbrot | Ziegenkése | Honig | Feige
Datteln | Speckcreme | Walnuss
Tomate | Mozzarella | Basilikum
verschiedene Brotsorten
31,00 €

Suppe zum Salat- oder Vorspeisenbuffet je nach Saison
6,50 €



Hauptgangbuffet (ab 30 Personen)
Maximal zwei Gerichte pro Buffet
Filet vom Weiderind rosa gebraten
Kalbsriicken | weile Estragonsauce
Rosa gebratenes Roastbeef vom Weiderind
Kalbshaxe | Salbeisauce
Rosa gebratene Lammkeule vom Schéfer Wirttemberger aus Ellhofen
Lachsforellenfilet aus dem Echaztal vom Grill
Saiblingsfilet aus dem Echaztal
Maispoulardenbrust | Morchelsauce

Schweinefilet vom Schwébisch Hallischen Landschwein | Rahmsauce

Bitte wéhlen Sie zwei Beilagen:
Spétzle | Kartoffelgratin | kleine Semmelknddel | gemischter Reis | feine Nus
Kartoffelknodel | gebratene Polentaschnitten | Maccairekartoffeln
& zwei Gemusebeilagen:
Fenchelgemuse | Ratatouille | Erdgemuse | Karotten
Brokkoli | Blumenkohl | Speckbohnen | Ofengemuise

Euro

38,90
36,20
35,70
35,00
32,50
32,00
31,10
27,50
27,50



Dessertbuffet (ab 30 Personen)
Schokoladenmousse | Rote Griitze | Creme bralée| aufgeschnittenes Obst | Eis | Tiramisu | Brownies
19,90 €
Schwabisches Vesperbuffet (ab 10 Personen)

Hausmacher Wurst | Schinkenspezialitateten | Kése vom Brett
Bibeleskése | Kimmel | Schnittlauch | Zwiebeln | Pellkartoffeln
gerdauchertes Forellenfilet | Sahnemeerrettich | Warmes aus dem Suppentopf
Wourstsalat | pikanter Rindfleischsalat | sauer eingelegtes Gemdise
Kartoffelsalat | Bauernbrot | Baguette | Butter
31,60 €
Mitternachtsimbiss

Gemischtes vom Brett | Kase | Salami | Paprikawurst | Oliven | Peperoni | Trauben
Bio-Ké&se vom Brett aus regionalen Kéasereien | Weintrauben | Oliven | Radieschen
Herzhafte Gulaschsuppe aus dem Lowentopf
Chili con carne
Chili sin carne

Zu allen Gerichten servieren wir Baguette & Bauernbrot

Euro

15,00
13,10
10,20
10,20
10,20



Menukarten ,,Rappenhof* a4,00€ Candybar 190,00 €
verschiedene StiBigkeiten und sifRe Naschereien

Namenskartchen handgeschrieben a2,50€
Saltybar 190,00 €
Nusse, Chips & Knabbergebéck
Donutwand 80,00 €
: mit 24 Donuts
Kreidetafel mit Programm, héndisch gestaltet 40,00 €
Spiegel mit Namen & Datum 50,00 €
Box fur Briefumschlédge mit Namen & Datum 30,00 €
Sektwand ,,Cheers* 290,00 €
inkl. 48 Glasern a 0,11 Hausmarke Riesling Sekt Brut
Aperolwand 420,00 €
Weinprobe an Ihrer Feier im Restaurant ab 175,00 € inkl. 48 Glasern Aperol Spritz
Verkosten Sie ausgewahlte Weine aus Weinsberg und der Region. Dabei Digestif-Pauschale: 4,00€p. P.

erfahren Sie mehr Uber lokalen Besonderheiten und die Weinherstellung.
175,00 € pro Gruppe (5-16 Pers., grolRere Gruppen auf Anfrage) fiir 2 Std.
inklusive Wasser, Brot und Kasewdurfel, zuzlglich Weine nach Verbrauch.

nach dem Abendessen wird eine Runde Schnaps ausgeschenkt,
Sie wahlen vorab zwei Sorten aus unserem Sortiment

Cocktailbar 700,00 €
mit 2 ausgewéhlten Cocktails und 3 Longdrinks
inkl. 75 Getranke

Von Rappen & Reben - Weinspaziergang ab 28,00 €
Erleben Sie die Weinvielfalt und Weinlandschaft rund um den Rappenhof
auf einem kurzweiligen Weinspaziergang mit Weinprobe im Weinberg. _ _
Gefiihrte Tour mit 4er Probe, 1,5 Std., 28,00 € pro Person Weinprobierstand 500,00 €
Gefiihrte Tour mit 6er Probe, 2,0 Std., 38,00 € pro Person inkl. 12 Flaschen und Weinkellner, an der Bar konnen 6 Weine

inklusive Weinprobe, Wasser und Brot, Mindestens 10 Teilnehmer aus der Region verkostet werden, ideal fir weinaffine Gaste
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Fur Ihre Veranstaltung bendtigen wir die feste Personenzahl bis spétestens 8 Tage vorher. Die uns genannte Teilnehmerzahl kommt mindestens zur Berechnung.

Um lhre Reservierung zu garantieren erlauben wir uns Ihnen 15,00 € pro Person im Voraus als Buchungsgarantie zu berechnen. Diese wird im Anschluss an Ihre
Veranstaltung mit der Schlussrechnung verrechnet.

Fur einen reibungslosen Ablauf bitten wir Sie ab 20 Personen ein einheitliches Menu fir alle Géste auszusuchen. Fir Veranstaltungen, fir die im Vorfeld keine
Speisen ausgewahlt werden kénnen, suchen wir vorab mit Ihnen 3-4 Gerichte aus der aktuellen Speisekarte aus. Aus dieser Vorauswahl kann vor Ort jeder Gast
auswéhlen. Hierbei kdnnen sich deutlich I&ngere Wartezeiten fur Ihre Géaste und zeitlich versetztes Servieren der Gerichte ergeben. Bitte beachten Sie dies bei Ihrer
Entscheidung.

Gerne dekorieren wir Ihre Tische mit mitgebrachter Dekoration. Dafiir planen wir bis zu einer Stunde ein und berechnen pauschal 150,00 €. Bitte beachten Sie:
Die Verwendung von Klebstoffen, Mobelhaltern, Nageln und Schrauben o.4. zur Befestigung von Materialien an Wanden, Bodenflachen und Decken ist untersagt.

Die Haftung fiir eventuell entstandene Schéden trégt der Veranstalter.
Fur Ihren festlich gedeckten Tisch berechnen wir 2,50 € pro Person, inkludiert sind weil3e Tischwdsche und Stoffservietten, sowie unsere Standarddekoration.
Fur mitgebrachte Kuchen und Torten wird ein Gedeckpreis von 3,50 € pro Person erhoben. Eine Haftung des Hotels fiir mitgebrachten Kuchen ist ausgeschlossen.

Mentkarten, Dekoration sowie Blumen in verschiedenen Ausfilhrungen kénnen wir fur Sie gestalten. Vorschlage zeigen wir Ihnen gerne bei der Besprechung.
Zusatzliche Kosten, die hierbei anfallen, werden Ihnen separat berechnet.

Ihre Veranstaltung kann bis 2:00 Uhr stattfinden. Ab 0:00 Uhr wird ein Nachtzuschlag in Hohe von 250 € pro angefangene Stunde berechnet. Bei einem durch die
Veranstalter oder Géste verschuldeten spateren Veranstaltungsende werden Nachtzuschlége fur weitere Stunden fallig.

Musikunterhaltung sollte bis l&ngstens 1:00 Uhr geplant werden. Die Beauftragung und die Kosten fur Kinstler sind vom Gast vorzunehmen. Nebenkosten wie
GEMA und Kinstlersozialabgaben tragen Sie als Veranstalter. Die Haftung fur eventuell entstandene Schaden tragt der Veranstalter.

Feuerwerke, Tischfeuerwerke, Konfetti und Wunderkerzen kénnen wir nicht mehr gestatten.

Falls die genannte Umsatzerwartung nicht erfullt wird, wird die Differenz von der Umsatzerwartung zum tatsachlichen Umsatz berechnet.
Alle Preise inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Beim Erscheinen einer neuen Veranstaltungsmappe verliert diese ihre Giltigkeit.

Bitte beachten Sie unsere Allgemeinen Geschéaftsbedingungen auf unserer Homepage unter https://www.rappenhof.de/de/service/agb/.



